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QUESTION D’EXCELLENCE

Ardmes, saveurs, textures, tenue, La Réference
est une gamme de produits d’exception destinée
aux plus exigeants !
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Récolté de facon traditionnelle
et extraif d froid, aux saveurs
douces et fruitées. Convient
parfaitement pour vos
recettes sucrées ou salées.

Vanille Bourben
de M: ar

traditionnelle.

JANILLE
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Miel de Fleu
@

I ; Toute lintensité
aromatique typique

La /i
seau5 kg la 1-‘{111.‘71.‘:.‘ Bmfi;‘t‘)ml n" Reférer:c e ‘Hu ;

Extrait de
Vanille Bourbon —
der Madaguascar
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Vanille Bouraan

Taux de foisonnement élevé 4 l

et régulier toute l'annee. ; \/\ V\
Excellent report a froid bouteille 1 L

(maintien des décors E.
sans exsudat).

_..’* h?

bouteille 500 ml

brique 1L + d'infos
Consultez votre
distributeur UNL



PRODUITS FRAIS @

LAIT DEMI-ECREME LAIT ENTIER

UHT UHT
brique 1L brique 1L

 SAVEUR \ " SavEUR® \  suCcs ©

‘ FEUILLETAGE CROISSANT TOURAGE

CROESANT ET FERILLEINGE

@ @ | @

2 - T - IR T
SAVEUR FEUILLETAGE SAVEUR CROISSANT SUCCES TOURAGE
plague 2 kg plague 2 kg Croissant et feuilletage

plaque 2 kg
o= =TT R ' Fl> — T = '
| Bl | Bl
@ | ’ "W’ |
SUCCES S SAVEUR®
\ INCORPORATION = | | MOKA/BRIOCHE e
SUCCES INCORPORATION SAVEUR MOKA / BRIOCHE
Moka / Brioche pain 500 g

pain 500 g



PRODUITS FRAIS

COC _TINE

L'CEUF AU CCEUR DE LA CUISINE

N mnii
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(EUF ENTIER
bouteille 5 kg

[

CEUFS DURS ECALES

alvéole 45 ceufs

BLANC D'CEUF
bouteille 2 kg

OEUFS POCHES
alvéole 48 ceufs

PAIN BAGNAT AUX (EUFS POCHES

Un sandwich meelleux a souhait !

Pour 100 pains Bagnat

Ingrédients :
100 ceufs pochés Cocotine

e 5 kg de thon

¢ 2,5 kg de fromage blanc
e Citron

e 4 kg de tomates

e 4 kg de poivrons verts

e 3 laitues

e 1 kg d'olives noires

Préparation :

Mélanger le thon avec le fromage
blanc, un trait de citron puis

napper le pain avec la préparation.

Emincer les tomates et les
poivrons verts. Les disposer en
alternance sur une feuille de
laitue. Agrémenter d'olives noires
en rondelles et d"huile d'olive.
Déposer l'ceuf poché Cocotine
accompagné d'une chiffonnade de
basilic.

Créée par des producteurs, Cocotine réunit aujourd’hui plus de 230 éleveurs coopérateurs
i anos cotés pour produire des ceufs de qualité. La coopérative aide les producteurs dans
i leur travail de tous les jours, qu'il s'agisse d’optimiser l'organisation et le fonctionnement
i de Uexploitation, grace a 'accompagnement des techniciens, mais également dans des
i projets de transformation a long terme pour aller vers des modes d'élevage alternatifs.

JAUNE D’CEUF
bouteille 2 kg

SPRAY A DORURE
bombe 300g

Les ceufs existent en XXL pour plus
de plaisir !

Astuce : vous pouvez utiliser des
pains navettes pour des cocktails !
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CEUF ENTIER LIQUIDE
Longue conservation
brique 1 kg

BLANC D’CEUF LIQUIDE
Longue conservation
brique 1 kg

I_-Zigee_ll

JAUNE D’CEUF LIQUIDE
Longue conservation
brique 1 kg

PRODUITS FRAIS



PRODUITS FRAIS

DEPUIS 1946

BEURRE LINGOT BEURRE OR LINGOT
Lingot 1 kg Lingot 1 kg

BEURRE DE LAITERIE BEURRE DE LAITERIE
Fabriqué en Normandie Fabriqué en Normandie
bloc 10 kg cube 25 kg



PRODUITS FRAIS
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Foodservice

CREME SUCREE
VANILLEE

TENUE & A
SONNEMENT 22,

[®
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700ml \

CREME SUCREE CREME SUCREE CREME TENUE ET DUO 50/ 50

aérosol 700 ml Vanillée FOISONNEMENT bouteille 2 L
bouteille 2 L 35 % MG

bouteille 1 L

APPAREIL POUR APPAREIL POUR PANNA PARFAIT TIRAMISU

CREME BRULEE COTTA Appareil pour Préparation pour

Avec grains de vanille bouteille 1 L desserts glacés desserts au Mascarpone
Bourbon bouteille 1 L bouteille 1 L

bouteille 1L



PRODUITS FRAIS
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PRESIDENT

Professionnel
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BEURRE DE TOURAGE
82 % MG

Feuilletage & croissant
plague 2 kg

CREME LEGERE 18 % MG
Ganaches & cuissons
brique 1L

CREME GASTRONOMIQUE
35 % MG
brique 1L

BEURRE SEC DE TOURAGE
84 % MG

Feuilletage & croissant
plague 2 kg

PREPARATION POUR PREPARATION POUR
CHEESECAKE MOUSSE AU CHOCOLAT
60 % de fromage a la creme 70 % de cacao

brique 1L brique 1L



PRODUITS FRAIS
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(EUFS POCHES

seau 24 ceufs

Mg

i

MIX PATE A CREPES
seau 5 kg

TARTE FINE AUX CHAMPIGNONS

ET CEUF POCHE MOULE

Par Pierre Rigothier
Pour 12 personnes

Ingrédients :
¢ 12 ceufs pochés moulés Ovoteam
e 1,2 kg de pate feuilletée

e 2,4 kg de petits champignons de
Paris bruns

e 480 g de creme fraiche épaisse
* ] gousse d'ail

e Persil

e Huile d'olive

* Sel, poivre

(EUFS POCHES

plaque 8 ceufs

MIX PATE A GAUFRES
seau 5 kg

BLANC D’CEUF EN NEIGE
«Le Blanc des Chefs»
barquette 300 g

MIX MERINGUE
seau 5 kg

Préparation :

Laver les champignons et les
couper en quartier. Hacher le

persil et lail.

Dans une sauteuse a feu vif, mettre
a chauffer Uhuile d'olive. Ajouter
les champignons et lail. Saler,
poivrer et cuire jusqu’a évaporation
de l'eau. Parsemer de persil.
Préchauffer le four a 200°C.
Découper dans la pate feuilletée
12 rectangles. Rouler et pincer les
bords. Précuire 5 minutes au four.
Etaler la creme fraiche sur la pate
puis garnir avec les champignons.

Mettre au four pendant 25 minutes
environ.

Réchauffer les ceufs pochés.
Ajouter un ceuf poché sur chaque
tarte et servir aussitot.

La touche du chef

Pour une texture encore plus
crémeuse, remplacer la creme
fraiche par un caviar d’aubergines
qui se mariera tres bien avec le
champignon.



PRODUITS FRAIS

\' SAVENCIA

Q‘ FROMAGE & DAIRY
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CREME EXCELLENCE
35 % MG

Patisserie

brique 1 L

SCULPTURE 31 % MG
Spécial patisserie

10

FOOD
SERVICE

EHE

EXCELLEN[E
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B surtmun 3».5%
Au MARCHE | MATOR
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CREME EXCELLENCE
35 % MG

Cuisine et Patisserie
brique 1 L

eprumett
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ST MORET®
Tartiner & Cuisiner
barquette 1 kg

I;..\Ti‘:-_\EF.Ii 1 CUISINE

SUBLIME CREME AU
MASCARPONE
Patisserie et cuisine
brique 1L

@ PRODUIT

Une texture so [e, f;ta/e a taxtiner.
Une tenue pa’ﬁte a c/zaucl eta ﬁotcl

CREAM CHEESE
barquette 1 kg



PRODUITS FRAIS

MONT BLANC

Recette originale de Nicolas Boussin & Maxime Guérin
Recette pour 35 petits gateaux - moules SILIKOMART SF119

+ demi-spheres # 3,5 cm

PROFESSIONNEL

AMANDES BRUTES POLIGNAC

¢ 150 g d'amandes brutes

e 15 g de blancs d'ceufs

e 60 g de sucre

Ciseler les amandes brutes en batonnets fins avec
un couteau. Mélanger avec les blancs d’ceufs puis le

sucre. Faire sécher au four ventilé a 140°C pendant
10 minutes environ et laisser refroidir.

MERINGUE MONT BLANC

e 200 g de blancs d'ceufs

e 160 g de sucre

e 160 g de sucre glace

¢ 5 g de solution acide citrique (50/50)

Mélanger les blancs d'ceufs avec le sucre et tiédir
a 30°C au bain marie. Monter au batteur. Ajouter

la solution d’acide citrique puis incorporer le sucre
glace a la maryse.

COMPOTEE DE POIRES

e 440 g de poires au sirop

e 380 g de purée de poire

e 20 g de purée de yuzu

¢ 8 g de pectine NH

e 40 g de sucre

e 4 g de solution acide citrique (50/50)

* 28 g de masse gélatine (4 g de gélatine + 24 g d'eau]
Couper les poires au sirop en cubes de 8 mm

environ. Chauffer les purées de fruits. A 40°C, ajouter
la pectine mélangée au sucre. Cuire jusqu’a ébullition,

ajouter la solution d’'acide citrique, la masse gélatine
et les cubes de poire.

APPAREIL A TREMPER CHOCOLAT BLANC

e 300 g de chocolat blanc

e 60 g de beurre de cacao

e 60 g d'huile de pépins de raisin

Faire fondre le chocolat blanc et le beurre de cacao
ensemble puis ajouter Uhuile de pépins de raisin.

APPAREIL MARRON
¢ 1020 g de purée de marron
* 640 g de pate de marron

e 640 g de creme de marron
® 48 g de rhum brun

Mixer tous les ingrédients ensemble.

DECOR SUBLIME

¢ 600 g de Sublime Créme au Mascarpone Elle & Vire
Professionnel®

e 60 g de sucre
* QS vanille

DECOR
QS sucre glace décor

MONTAGE

N

A l'aide d'une douille de 22 mm, pocher des boules de

meringue de 10 g sur des demi-sphéres en silicone de
3,5 cm de diameétre graissées. Saupoudrer d'amandes

brutes polignac. Déposer une feuille de papier cuisson
et aplatir légerement pour créer l'assise a la base des

coques. Cuire au four ventilé a 100°C pendant 2 heures
oura ouvert. Laisser refroidir et démouler.

Couler la premiere moitié de la compotée de poire
dans des demi-spheres de 3 cm de diametre. Mettre
au congélateur, démouler, couler la seconde moitié
de la compotée et déposer la premiére série de
demi-spheres congelées pour obtenir des spheres.
Remettre au congélateur.

Tremper les sphéres de compotée de poire dans
l'appareil a enrober chocolat blanc a 40°C et remettre
au congélateur. Monter 450 g de Sublime vanillée avec
40 g de sucre, pocher 12g dans chaque moule conique
puis insérer les spheres de compotée de poire. Mettre
au congélateur. Démouler les inserts. Monter le
restant de Sublime vanillée avec le sucre et pocher
une pointe dans les coques de meringues. Enfoncer
Uinsert. Sur un plateau tournant, pocher Uappareil
marron de bas en haut avec une douille a pétale n®104.
Finir avec une pointe de Sublime et poudrer
légerement de sucre glace décor.

[l
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PRODUITS DE SNACKING
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LES GARANTIES DE LA FILIERE FRANCAISE

UN SQUTIEN A LA PRODUCTION LOCALE : 2 700 éleveurs sont situés en France

LACONFIANCE : Quailté et tracabilité garanties de I'élevage au pradult fini

UN MODE D'ELEVAGE VERTUEUX : Démarche Pare bien-atre garantizzant
la non-castration des cochons pour 85% des éleveurs, un transport court
et un abattage sécurisd

€ a4

JAMBON SUPERIEUR
Découenné - dégraissé
barquette 720 g (16 x 45 g)

Pizza de saison

1, Sauce tomate .
tisée i
aro% Garniture

600 g de sauce tomate
aromatisée Idéal’ by UNL

Légumes & convenance

Pate a pizza
500 g de farine tipo 00

2 g de levure de boulanger
260 g d'eau fraiche

20 g d'huile d'olive

10g de el

Préparation

12

SAUCE TOMATE 10 min. Débarrasser la pate, la bouler, laisser four classique : 270°C pendant 10 & 12 min.
fe A pointer 45 min. sous un linge humide, Diviser
Aromatisee en patons de 180 & 200 g, bouler et placer
DO E B/ T oo

Dans le bol du batteur, mélanger, faring, levure
emiettés, puis la moitié de l'sau. Ajouter 'huile
d'olive et le sel et pétrir § min, Pour terminer,
verser le reste de l'eau et de nouveau pétrir

au réfrigérateur 12h minimum, Fagonrer les
pétons, déposer la sauce tomate et la
garniture & votre convenance. Cuisson four a
pizza - 300°C sur |a sole de 2 3 3 min. Cuisson




PRODUITS DE SNACKING

2 NOUVEAUTES 2023 : La gamme de préparations italiennes
i LAUTENTICO s'enrichit de 2 nouvelles références : i
T L T R e T i La Tapenade d'Olives Noires et le Caviar d’Aubergines.

@ PRODUIT

Aulze’zgines g’zi//ées, ail, épices pour

un godt intense et gourmet. Phéte a

[ ,emp oi, cette prépanation wehausse les

sana’wic/ls, les izzas, les fg)ccacias, et

se mé[ange a c[i ﬁomage ﬁais, a’e [a
vousse, du cveam cheese pour parfumer

tous types de préparations Snacking.

@ PRODUIT

_7alniquée en ﬂta/ie, a (huile

‘olive extra vierge, vecette
tuaditionnelle avee de ['ail et
des anchois.

CAVIAR D’AUBERGINES TAPENADE D'OLIVES
bocal 900 g NOIRES
bocal 900 g

PIZZA PARMIGIANA

Ingrédients :
e Une pate a pizza
+ Caviar d’aubergines BROVER

e Champignons Hotel BROVER revenus
au beurre pour la coloration

e Chiffonnade de jambon blanc truffé
e Un ceuf mollet

e Mozzarella

e Basilic pourpre

Montage :

Lisser la pizza cuite de caviar
d'aubergines.

Puis y disposer les champignons, la
chiffonnade de jambon blanc truffé,
des tranches de mozzarella, du basilic
pourpre et l'ceuf mollet.

13



PRODUITS DE SNACKING

BROCELIANDE \"*

Pro nnel

POITRINE FUMEE CRUE
Tranches fines
barquette 800 g

EFFILOCHE DE PORC
NATURES

Cuits - Spécial burger
barquette 400 g (4 x 100 g)

ROSETTE LANIERES DE CHORIZO

En tranches barquette 500 g
barquette 500 g (50 x 10 g}

14



JAMBON SUPERIEUR
Découenné - dégraissé - s/atm
T kg net (20 x 50 g}

LARDONS FUMES
8 x 6 x HP - s/atm
barquette 1 kg net

BATONNETS FUMES
8x6mm
1 kg net

JAMBON CUIT STANDARD
Découenné - dégraissé

8 x 8 x 8 mm - s/atm

1 kg net

LARDONS FUMES ALLUMETTES
4 x 4 x HP - s/atm
1 kg net

JAMBON SUPERIEUR
Découenné - dégraissé - s/atm
1 kg net (25 x 40 g

PRODUITS DE SNACKING

15



PRODUITS DE SNACKING

E
p @ PRODUIT
ad M yaml)on sec supérieur ﬁ[)’tiqué en /4vey’ton a paxtin

e matigves premires Urigine “France.
Liste des ing’zéa’ients : }am[)on de pore, sel.

Sans conservateut : sans nitaite, sans nitvate ajouté.

JAMBON SEC
25 tranches
barquette 500 g

JAMBON SEC
20 tranches
barquette 500 g

Jambon sec supérieur fabriqué en Aveyron a partir de matiéres
premiéeres Origine France.

Liste des ingrédients : Jambon de porg, sel.

Sans conservateur : sans nitrite, sans nitrate gjouté.



PRODUITS DE BOULANGERIE

TRIPLE ALLIANCE COMPLET PLUS
sac 25 kg sac 25 kg

Pevmet la véalisation de cakes
savouzeux.zdppo’ztez votre touc/te
pe’zsonne”e a cette préparation en
ajoutant, pax exemp[e, des ﬁuits et
jes pistaches.

NOVEM SNACKING YOGOSOFT
sac 10 kg sac 10 kg

17



PRODUITS DE BOULANGERIE

LESAFFRE

LA R ;'F 'E.n En EE
ANTI-CLOQUES

Mjrmast e s e v

CROUSTILIS® PLATINUM
1 %
sac 25 kg

Ve
LA REFERENCE

ANTI-CLOQUES

It e sa g

CROUSTILIS® PLATINUM
0,5 %
sac 10 kg

LEVAIN LIQUIDE
Seigle
BIB 10 kg

FLEURILEGE GRAINES
Godt crackers
seau 5,5 kg

18

LEVAIN LIQUIDE
Blé dur
BIB 10 kg

FLEURILEGE GRAINES
Godt semoule
seau 5,5 kg



PRODUITS DE PATISSERIE

NAPPAGE BLOND
seau 14 kg

NAPPAGE BLOND
seau 7 kg

FONDANT PATISSIER
seau 15 kg

NAPPAGE ROUGE
seau 7 kg

FONDANT PATISSIER
seau 8 kg

ent
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PRODUITS DE PATISSERIE
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e CAEME A CHELD | ==

CREME A CHAUD EXTRA

seau 1 kg

AROME CAFE
bouteille 1 L

A
=
I“’*’“ﬁ:ﬁ
= i
FONDANT PATISSIER PATE A GLACER BRUNE
carton 15 kg carton 5 kg
R L
e
O .
\
| E‘X‘ .
\ e m DD |
! ‘. = o
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CREME A CHAUD EXTRA CREME A CHAUD EXTRA CREME A CHAUD EXTRA
sac 25 kg sac 10 kg sac 5 kg
4 @

| Arom
VANILLE

&

AROME VANILLE
bouteille 1 L



PRODUITS DE PATISSERIE
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RHUM PATISSIER
40 % VOL.
bouteille 1 L

-
—

RHUM PATISSIER
54 % VOL.
bouteille 1 L

RHUM PATISSIER
40 % VOL.
bouteille 2 L

RHUM PATISSIER
54 % VOL.
bouteille 2 L

RHUM PATISSIER
44 % VOL.
bouteille 1 L

-
— |

L

!PIRI'I'LI!LII
COMKIrinssen

L. -

SPIRITUEUX COMKI
PATISSIER 45 % VOL.

bouteille T L

® eng
(3
s
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RHUM =
| PATISSIER

RHUM PATISSIER
44 % VOL.
bouteille 2 L

o |

SPIRITUEUX
COMKI PA1155EH

SPIRITUEUX COMKI
PATISSIER 45 % VOL.

bouteille 2 L

21
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PRODUITS DE PATISSERIE
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RAISINS SECS STANDARD RAISINS SECS STANDARD
Origine Turquie Origine Turquie
carton 12,5 kg cagette 15 kg

S i

(ompote
U2 pommes

COMPOTE DE POMMES 26 % COMPOTE DE POMMES 33 % DEMI POIRES WILLIAMS
Spécial patisserie Spécial patisserie Au sirop léger
boite 5/ 1 boite 5/ 1 boite 3/ 1

NOIR 64,5 % NOIR 59,5 % LAIT 37,8 % BLANC 30,3 %
Chocolat de couverture Chocolat de couverture Chocolat de couverture Chocolat de couverture
sac 5 kg sac 5 kg sac 9 kg sac 5 kg

22



PRODUITS DE PATISSERIE

CERISES

AMARENA

AROMATISEES
AVORED AMARENA CHERRIE
wh

5

CERISES AMARENA
boite 4/ 4

AMARENA

AROMATISEES

CERISES AMARENA
boite 2,7 kg

. g CLEMENTINE CLEMENTINE
PATE D’ORANGE Origine ltalie Origine ltalie
carton 4 kg boite 2 kg boite 4 kg

23



PRODUITS DE PATISSERIE

©
BARRY

—Surce ;(5)4 D —

EXPRIMEZ voTRE
VRAIE NATURE™

OCOA™
70 % cacao
sac 5 kg

ZEPHYR™ CARAMEL
35 % cacao
sac 2,5 kg

24

INAYA™
65 % cacao
sac 5 kg

ZEPHYR™
34% cacao
sac 5 kg

FURETE
WY a'\:!,_,,-n_m

ALUNGA™
41 % cacao
sac 5 kg

@ PRODUIT

Au veritable caramel

LACTEE CARAMEL
31,1 % cacao
sac 5 kg



BROVER

LES INGREDIENTS QUI FONT LA DIFFERENCE.

La marque de référence pour les fruits au sirop
i patissiers | BROVER, c’est la promesse de pouvoir :
i compter sur la marque de référence pour les ingré- :
i dients appertisés et secs, engagée depuis plus de :
i 40ans aupres des professionnels de patisserie et de
i la boulangerie. BROVER, c’est le gage de la qualité,

PRODUITS DE PATISSERIE

agm—
——
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J
a m-m DANDYAUTILS AMARE

i du godt et de la créativité.

@ PRODUIT

Ies cetises /4ma’zena B p O’Vg ,2

sont (Ieso’zmats uniquement Jtspom[)[es
Jans une toute nouve[[e recette C/ean
Label sans acide citrique, avee du
co/o’zant et c{es consewateuts nature

el sans aucun su, ]{te.

CERISES DENOYAUTEES

AMARENA

Recette naturelle italienne

boite 3/ 1

r_
f\ A

— -

ANANAS 64/ 66
TRANCHES
Couleur Extra Gold
boite 3/ 1

@ PRODVUIT

ﬂe/[e couleu’t Extra go/al textute

fe’zme et fonc{ante, coupe /wmogene,
qualité premium.

ﬁ

pou’zp’te, ﬁuttee et[ erement actalu[ee,
la conise Amarena BROVER

st’zop /oum’ est [ mg’zea’zent talea[ pour
[a 'Lealtsatton a{e fo’zets nottes ou auties

lmsrs n!unnunn arulnu Dﬂ @PRODUIT
app/tcattons patcssce’zes gou’zmana’es

I
F_

comme [es tt’tamtsus ou /es g aces.
CERISES DENOYAUTEES

AMARENA
Recette naturelle italienne
boite 4/ 4

ROVER Bi
BISURES D'ANANAS U
DANS LEUR Jus @ PRODUIT
F 3 3 Wouve[/e recette, C/ean Ia[)el

(sans aalalttg[ consewateur ou
colomnt) c{ans [eu’t Jus natu’ze[
préts a / emp[ot, sans sucre gjouté,

achés fin pour une sensation
subtile en [ouc/w.

BRISURES D’ANANAS
DANS LEUR JUS

Au jus d'ananas

boite 3/ 4

25



PRODUITS DE PATISSERIE

Courbes de tempérage
Tempering curves

32°C
=1°C

X e
4 4

@ PRODUIT

Dees recettes pur bewre de cacao,
fo’zmu[ées avec des axomes natuzels.

Dees chocolats conditionnes pax 10 kg
a’ans a’es sacs tiés wésistants et consewant
au mieux les qua/ités o’tgano/eptiques et
techniques du produit.

:Z)es c/wcolats ac{aptés a toutes

es app/ications.

: ORIGINAL NOIR 64 %
{FONTE / MELTING UTILISATION / USE sac 10 kg

ORIGINAL NOIR 55 % ORIGINAL LAIT 35 %
sac 10 kg sac 10 kg
R N o
!..JJ I'!.‘.-“ I\EEJ"
- - N
— @ provurr
: :| Ces batons l)ou[ange’ts, ésistants
ala cuisson, sont pa’zfaits pour le
BATONS BOULANGER arnissage des pains au chocolat,
TYPE 300 Z’tioc es et auties viennoisetles.
40 % Chocolats f;z[niqués en Fance
boite 1,6 kg Pur lJeu’z’Le c{e cacao

gm[)a/[ages ’lecyclalvles
26

ORIGINAL BLANC 30 %
sac 10 kg

-

b2
i 2.\
2
&

- qﬁﬁ
T
\ e
BATONS BOULANGER
TYPE 500
40 %
boite 1,6 kg



PRODUITS DE PATISSERIE

NOUVEAU

Glacage,

W

b .
GARNITURE PASSION GLACAGE FACON ROCHER GLACAGE FACON ROCHER
Appareil pour tartes et Chocolat Chocolat au lait
viennoiseries seau 3 kg seau 3 kg
seau 3 kg

NOUVEAU

-

oL
_,*:“(':.‘3...." pIANC

Tag 425 ==
GLACAGE FACON ROCHER AROME ET COLORANTS PURE PATE DE NOISETTE
Chocolat blanc Pistache DU PIEMONT IGP
seau 3 kg bouteille 0,5 kg seau 1 kg
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PRODUITS DE PATISSERIE

Entreprise Francaise spécialisée dans la conception, la fabrication
i et la vente d'avants-produits de boulangerie patisserie snacking. :

/ L] H
real ‘m Notre force est la conception de préparations qualitatives sur me- :

a i sure et faciles a mettre en ceuvre pour les professionnels exigeants. :
POLE i Basée en Bourgogne, nos produits sont fabriqués a St-apollinaire prés de :
¢ Dijon sur nos sites certifiés FSSC 22000. i

PATISSERIE i, Dijon sur nos sites certifies FSSC 22000

@ LE SAVIEZ-VOUS
Produit plza,’te des fétes de ﬁn d ,année,

vos pains d épices pouriont se conserver

4 .
p[us d’une semaine sans pem”ze lewr maelleux
et leuz saveur.

Y C lrnalim
' el [ . POLE | =l |
\ C Ereal‘m PATISSERIE "i C :f'eall'bh.
! ! POLE

POLE
PATISSERIE

PATISSERIE
CREA'PAIN D'EPICES

CREA’PAIN D’EPICES

CREA'MACARON Préparation pour pains AMERICAN COOKIE
Préparation pour coques d'épices meelleux et Préparation pour cookies
de macarons gourmands meelleux et croustillants
sac 5 kg sac 10 kg sac b kg

@ ASTUCE

Vious pouvez pe’zsonna[ise’z vos
brownies selon vos envies et
saisons ( pépites de c/wco[at,
noix, notsettes, pistaches. . .

! POLE

PATISSERIE

CREA'BROWNIE GRIGNE D'OR UNIVERSEL 0,5 % GRIGNE D’OR VIENNOISERIE 1 %
Préparation pour Brownies Améliorant de panification 24h et Améliorant spécial viennoiserie
gourmands et fondants 48h anti-cloque sac 10 kg

sac 5 kg sac 10 kg
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PRODUITS DE PATISSERIE

Cuvistales

RETAIL & FOOD SERVICE

@ PRODUIT

ﬂnti—c’z[sta”isant, textuze, consewation.

—
oy *Trimoline®

sueratin Peewremen

TRIMOLINE
Sirop de sucre inverti mocrocristallisé

seau 7 kg

Cristabes
) sucrE Glace
D mnr 3 Icing SUGAR
Pura Ean_m.- i i
= [T U]
SUCRE ROUX SUCRE GLACE
Pure Canne sac 10 kg
sac 5 kg
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PRODUITS DE PATISSERIE

.

Creating happlness™

MIX GENOISE MIX FRANGIPANE MOUSSELINE PLUS
Pour biscuits et feuilles sac 10 kg sac 10 kg
sac 10 kg

DELIFRUIT XTRA POIRE

DELIFRUIT XTRA DELIFRUIT XTRA

POMME 16/ 2 POMME 10/ 10 90 % de fruits
90 % de fruits 90 % de fruits seau 5,5 kg
seau 5,5 kg seau 5,5 kg
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PRODUITS DE PATISSERIE

j

PREMIUM

Gastronomie

GRIOTTINES® ORIGINAL GRIOTTINES® ORIGINAL RHUM SAINT JAMES
15 % vol. 15 % vol. 54 % vol.
bocal 3 L seau 3 L bouteille T L

DOM PACELLO ROYAL DOM PACELLO ROYAL DJEBENAH BUNA®

ORANGE® ORANGE® Extraits naturels de
Gold - 60 % vol. Original - 60 % vol. café - 50 % vol.
bouteille T L bouteille T L bouteille 1 L
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PRODUITS DE PATISSERIE

LA .,

PATELIERE

DEPUIS 1978

==

S LA
PATELIERE PATELIERE
Lo tmeL

kg baniie

il wandlle
Bourbon

SUCRE VANILLINE SUCRE VANILLE A LA
pot 1 kg VANILLE BOURBON
Naturel
pot 1 kg

POUDRE A LEVER BIO POUDRE A LEVER BIO POUDRE A LEVER BIO
Sans phosphate Sans phosphate Sans phosphate et sans
pot 1 kg pot 1 kg gluten

pot 1 kg
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PRODUITS DE PATISSERIE

@ PRODUIT

Texture trés ﬁne et L{ense pour
un goat prononcé de mazons.
Un sucre discret vehaussé pax

une pointe de vanille.

Pate de Mar
dAubenas

PATE DE MARRONS
D’AUBENAS
boite 4 / 4

i @ ASTUCE

En cuisine : sauces, ve[outés,
purées, ete.

En patisseuie : pevmet de
détendhe los autres p’zoa’uits
sans apporter de sucte et

en ’zenfo’zgant la savew de
c/ldtaigne par exemp[e, pate
et purée pour /e mont—lz[anc)

PUREE DE MARRONS
D’AUBENAS
boite 4 / 4

] @ LE SAVIEZ-VOUS

Dans un appa’zei[ : pevmet de
détendse les autres p’locluits en

appottant de [onctuosite.
| él [Z sent éga[ement a’e
'R i ﬁ)unage.
CREME DE MARRONS
D’AUBENAS
boite 4/ 4

PATE DE MARRONS
D’AUBENAS
boite 5/ 1

5 @ PRODUIT

Texture & mi-chemin entre
[a pate et /a puwrée : goit cle
c/uitaigne pure [ége"zement
’ze/evé par 15% a’e sucre.

PUREE SUCREE DE
MARRONS D’AUBENAS
boite 4 / 4

@ PRODUIT

Sans /ucose et sans atome,
g

ils consewent lu textute et le
goit naturel du ﬁuit.

MARRONS CONFITS
D’AUBENAS

Au sirop

boite 4 / 4
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PRODUITS DE PATISSERIE

PROVA

@ PRODUIT

Intense et boisée

VANILLE

A

GOUSSES DE VANILLE MADAGASCAR
Intense et boisée
boite fer 4 x 250 g

@ PRODUIT

EXTRAIT DE VANILLE BOURBON

MADAGASCAR
Avec graines de café
bouteille 1 L pot 450 g

FUSION RHUM
Beurre de cacao a l'extrait
de rhum
pot 450 g

34

FUSION CAFE BRESIL
Beurre de cacao a Uextrait

@ ASTUCE

Comment infuse’t une gousse de vanille pout
en extrasre toute son intensité aromatique 7
Fendre la gousse en 2, gratter les graines a

/ ’aia/e a’ un couteau et plonge’z le tout (lans
une préparation /iquide ( lait ou creme entié’ze)
et laisser infuser a 70°C, pendant 20 munutes
enviton. Ji possi[)/e, laisser iyuse’t a ﬁoia/
quel ues heutes pour obteniv le meilleur
’ze’su7tat aromatique.

| FUSION

VANILLE

BP0 ASIE MOLVELLE DA

FUSION VANILLE PAPOUASIE -
NOUVELLE-GUINEE

Beurre de cacao a l'extrait de vanille
pot 450 g



PRODUITS DE PATISSERIE

g4 SABATON

CONFISEUR DEPUIS 1907

@ PRODUIT

L ’aaloption del ’appe[[ation
« conjiture » (a la place

e « creme » ) est lice a la
/égis/ation ﬁangaise qui ne
permet pas le texme « créme
de mavion ou de chataigne
» en c[egd d'un o{eg’zé 2ix
de 60 ( au liew de 55 pour les
conﬁtu’zes) .

MARRONS AU SIROP MS 50 CONFITURE DE CHATAIGNE

Cal. 20/ 22 D’ARDECHE AOP
boite 3/ 1 boite 4/ 4

@ PRODUIT

Composée d’un seul ing’zédient,
cette 1éférence ne subit pas (le
modﬁcation de tecette, mais
ojﬁe dans sa version AOP,
une garantie supp[émentai’ze

d ‘otigine et de qualite’ de la

matiére premiére.

’ @ PRODUIT

La vanille est supprimée,
pout encote mieux tévéler
les axomes d une c/la‘taigne
de qua[ité supéuieure.

==

PATE DE CHATAIGNE PUREE DE CHATAIGNE
D’ARDECHE AOP D’ARDECHE AOP
bofte 4/ 4 boite 4/ 4

MARRONS CONFITS MARRONS CONFITS
PETITS CASSES PETITS CASSES
boite 4/4 boite 5/1
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PRODUITS DE PATISSERIE

SAINT

LOUIS

e
LEBBOLINE LEBBOLINE SOLNEIGE
Sirop de sucre inverti Sirop de sucre inverti Poudre de décoration
seau 15 kg seau 7 kg sac 5 kg
Mt
&)Y
S
SAINT (S
I
b fm—‘ A
=
o
| - |
1k
CASSONNADE SUCRE GLACE SUCRE EN POUDRE
Sucre roux de canne Spécial patisserie Blchettes 4 g
non raffiné sachet 1 kg boite 500 blchettes

etui 1 kg
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PRODUITS DE PATISSERIE

Biscuirerie FampuiaLe+19%5

BOUCHEE HOTELIERE ECLAIR PUR BEURRE

38 g 109
carton 72 pieces carton 140 piéces

TARTELETTE PATE MINI TARTELETTE MINI TARTELETTE

BRISEE SUCREE SUCREE SALEE
7x7cm - chemisee @ 3,8 cm - chemisée @ 4,2 cm - chemisée
carton 120 pieces carton 270 pieces carton 160 pieces

37



PRODUITS DE PATISSERIE

"l
el elorrvies i alealih
Wl {13t o ARl

GRIOTTES 15 % VOL. AMARENA MAZET CARTH’'RHUM LINTENSE
«Vieille Tradition» boite 3/ 1 54 % VOL.
bocal 1L bouteille T L

FLEUR IPORANGER
&ROM%.

ﬂuﬁmimmur
FEAVOLRING

AROME
ARTIFICIEL
VANILLE |

§
g MR EREE

AROME VANILLE AROME FLEUR
bouteille 1L D’ORANGER Citron restauration
bouteille 1 L bouteille 70 cl
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PRODUITS DE PATISSERIE

TRABLID

TUnREFRCTEUR ® EXTRACTEyp

@ PRODUIT

Tuablit capita/ise sur | ’intempom/ité

de sa marque, de son histoire et son ADN,
en associant désovmais 1845,

g sa date de evéation. L extrait de ca ¢,

EXTRAIT Le trablit ainsi nommé pat les pro ossionnels
ﬁ%ﬂ?ﬁ% . de la patissexie, devient Trablit 1845.

1643

EXTRAIT DE CAFE

flacon 1L

TRABLIT

TRABLIT

f ilbor S dilien
PATE PARFUM PATE PARELM PATE PARFLM
CAFE PISTACHE COLOREE NOUGAT
mea 150g o 150g meiw 150g
PATE PARFUM CAFE PATE PARFUM PISTACHE PATE PARFUM NOUGAT
pot 1 kg pot T kg pot 1 kg

@ LE SAVIEZ-VOUS
La Maison %al)/it ¢ est aussi une gamme a,/e pates pa’tfums et sauces nappages 100 % natu’te[s.
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PRODUITS DE PATISSERIE

W MANE

MANE

ESSENTIELS™

BLTE BE

CACAHUETE

=P

PATE DE CACAHETES

seau 1 kg

MANE :
ESSENTIELS™

"‘\T-_.S)

PATE DE CARAMEL
BEURRE SALE

seau 1 kg

MANE

ESSENTIELS™

.\?f(r} l
@ PRODUIT

Ses aromes sont c{otés c[ ‘une ﬁnesse et c{ ‘une
subtilité exceptionne//es qui donneront é[égance
et mﬁfnement a vos cvéations patissiéres.

PATE DE CAFE ARABICA
seau 1 kg
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PRODUITS DE PATISSERIE

TARTE CACAHUETES CARAMELISEES ET MOUSSEUX DULCEY

Recette proposée par CHRISTOPHE ROUSSEL (Chef Patissier-Chocolatier, membre des Relais Desserts).

Pour 10 tartelettes

FRANGIPANE NATURE

e 75 g de beurre

e 75 g de sucre

e 75 g de poudre d'amandes grises

e 45 g d'ceufs entiers

e 7,5 g de rhum ambré

e 112 g de creme pétissiere

e 7 g de poudre a creme

Mélanger le beurre, le sucre, la poudre d'amandes
grises et la poudre a creme a la feuille sans foisonner.
Ajouter le rhum, les ceufs tempérés, puis la creme
patissiere lissée. Mélanger et réserver.

CARAMEL AUX FRUITS SECS

e 80 g de sucre

e 40 g de glucose

¢ 100 g de creme

e | g de fleur de sel

e 35 g de beurre demi-sel

¢ 75 g de cacahuétes torréfiées

e 25 g d’'amandes en batonnets torréfiées

Cuire le sucre avec le glucose jusqu’au caramel bien
fumant. Décuire avec la creme bouillie et la fleur de
sel. Refroidir a 40 °C. Ajouter le beurre, mixer,
incorporer les fruits secs concassés. Réserver.

INSERT PRALINE CACAHUETE

¢ 100 g de cacahuétes torréfiées

e 65 g de sucre

e 35gdeau

e | g de fleur de sel

¢ 6 g de Pate de cacahuéte MANE

Réaliser un caramel blond avec le sucre et l'eau.
Rouler les cacahuetes dans le caramel, débarrasser
sur plaque et laisser refroidir. Mixer jusqu’a obtenir un
praliné lisse et fluide, terminer par la fleur de sel et la
pate de cacahuéte. Garnir dans le moule en silicone de
taille inférieure, bloquer au congélateur.

FONDS DE TARTES AMANDEES CLASSIQUES.

Garnir les fonds cuits a blanc de 15 g de frangipane,
remettre en cuisson jusqu’a coloration.

MOUSSEUX DULCEY-CACAHUETE

e 2 gde gélatine en poudre

e 10 g d'eau froide pour la masse gélatine
e 272 gdeau

e 9 gde semoule

e 70 g de Chocolat blond Dulcey

e 9 gde beurre

e 24 g de Pate de cacahuéte MANE

e 1 g de fleur de sel

* 160 g de creme

Préparer la gélatine. Chauffer Ueau, le sucre et la masse
gélatine. Verser le Dulcey fondu. Incorporer le beurre, la
pate de cacahuete MANE et la fleur de sel. Mélanger le
tout au fouet et incorporer la creme montée mousseuse
quand la ganache est a 40 °C. Garnir a hauteur dans les
moules en silicone. Ajouter un insert praliné cacahuete
congelé. Lisser et garder au congélateur.

CACAHUETES CARAMELISEES

e 125 g de sucre

* 18 g de sucre inverti

e 50 gd'eau

e 100 g d'ceufs entiers

* 7,5 g de cacahuetes grillées et salées

Mettre tous les éléments a chauffer dans une casse-
role. Porter a ébullition quelques secondes. Egoutter
les cacahuetes. Débarrasser sur une plaque avec
feuille en silicone et passer au four a 150 °C durant
environ 20 min. A la sortie du four, déposer les ca-
cahuétes sur un plan de travail légerement graissé et
séparer les fruits secs. Stocker dans une boite hermé-
tique une fois refroidies.

APPAREIL A FLOCAGE BLOND

¢ 300 g de Chocolat blond Dulcey
e 200 g de beurre de cacao

Fondre les éléments ensemble. Réserver.
MONTAGE

A l'aide d'un pistolet, floquer les mousseux Dulcey
congelés pour donner un aspect velours.

Mettre de coté au congélateur. Garnir les fonds de
tartelettes de caramel aux fruits secs, lisser a hauteur
du bord. Déposer un disque fin de couverture lactée,
puis ajouter le mousseux au centre. Disposer des
cacahuetes.

41



PRODUITS

SOCIETE VOSGIENNE DE CONSERVES PRODUCTEUR
&TRANSFORMATEUR DEPUIS 1923

‘/ i Sous la marque LA VOSGIENNE, vous trouverez une gamme compléte de fruits
Osglenne i au sirop « clean label » d'une qualité reconnue. Mirabelles de Lorraine, Quetsches
i d'Alsace, Poires Williams de France et autres Griottes, Abricots et Péches

FRANCE sublimeront vos créations péatissieres ! :

da .
Vosgienne

Ja .
Vosgienne

l POIRES MLLIAMS

DEMI-FRUITS
i ORIGINE FRANCL -

POIRES WILLIAMS ABRICOTS OREILLONS PECHES OREILLONS
Demi-fruits Non pelés boite 3/ 1
boite 3/ 1 boite 3/ 1

GRIOTTES

DENOYAUTEES

GRIOTTES _ MIRABELLES QUETSCHES D’ALSACE
DENOYAUTEES DENOYAUTEES DENOYAUTEES
bocal 1 L Origine France (Lorraine) boite 2/ 1

boite 2/ 1
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PRODUITS DE PATISSERIE

@ PRODUIT

Recette Baba facon [moche .

isponible ici [

< Wplfherger
ﬁf'_ ﬁlnl:’hi-ru:'_’ 5 _‘..“c,;"g_
1 FLEUR
. DF BIERE
. EPICES g Tz
|

CREME DE VIN CHAUD LIQUEUR EPICES CONCENTRE FLEUR DE BIERE
16 % vol. 20 % vol. 50 % vol.
bouteille 1 L bouteille 1 L bouteille 1 L

¥ Walfoerger s

& Walfbergee =3
1 Lirrstre reimnid

F - ———
COMLENTEL

AANDARINE

u:f‘

CONCENTRE LORANGE GRIOTTISSIMO CONCENTRE MANDARINE

50 % vol. 15 % vol. 60 % vol.
bouteille T L seaub L bouteille 1 L
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X2 Zeelandia

Z
’ e —
. 2
2 N
o N
= -
T oy
) & = l| ]
e | %
P d
ELDORADO® EXCLUSIF FONDANT BLANC RAPIDE
ABRICOT Spécial congélation
seau 12,5 kg seau 14 kg

Rap

RAP PRESTIGE FRUITFUL FRAMBOISE
Préparation pour créeme 40 % de fruit

patissiere seau 7 kg

seau 10 kg

44

TRADICREME
sac 10 kg

‘ g%r,ZeeIandfa ".

TRADICREME
sac 20 kg



PRODUITS DE REVENTE

Chez Miko Café Service, vous trouverez tout ce dont vous avez besoin pour
i vos délicieuses pauses-café ! Torréfacteur historique depuis 1801, Miko se :

i distingue grace a son savoir-faire unique qui lui permet aujourd’hui encore :

Café Service i d'offrir lexcellence a ses clients. Au-dela de ses traditionnelles gammes de cafés,
i Miko a développer son service de location de matériel ou de mise a disposition.
6 i Bien plus qu'un café, c’est tout un savoir-faire que Miko Café vous propose ! :

_- @ PRODUIT

mé[ange pa#;u'tement équi[ibu’.

ot havmonieux et généreux.

Computi[;[e Senséo.

; @ PRODUIT

mac/line esp’tess 0 aa’aptée.

ot havmonieux et équili[)’té.

CAFE DOSETTES
Pads Supreme
sachet 18 dosettes (carton x12)

CAFE GRAND MILANO
Espresso - Grains
paquet 1 kg [carton x9)

CAFE PROGRESO PREMIO CAFE PROGRESO EXCELSO
Moulu - 50 % Arabica 50 % Moulu - 100 % Arabica
Robusta

paquet 1 kg (carton xé)
paquet 1 kg (carton xé)

@ PRODUIT

100 % des aromes garantis.
moutuu
= Maute qua[c'té.
_“:5‘: : m 5 ATy A’f;ﬂ_
i ‘“'”._"![,1
{3
CAFE MATIN REVEIL CAFE BACCARA
Moulu

Filtre dose 75g

paquet 250 g [carton x12) sachet 4 filtres doses (carton x36)
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%YALE

NORMANDE

N
MY

W P awie iaarlvas o sniunden new LI g M‘“LB
NORMANDE

KIT
ARTISAN

9545 KG . e e KIT ARTISAN 9,45 KG

CODE 410 0 da Praliné noisettes blanchies moulé chocolat noir

; Ganache caramel fleur de sel enrobé chocolat noir
Ganache chocolat noir Tanzanie grués de cacao
Ganache noisettes enrobée chocolat lait

; Praliné caramel enrobé chocolat lait

Praliné intérieur chocolat lait enrobé chocolat blanc
carton 9,5 kg

& &%

CROUSTILLANTS CHOCOLAT CROUSTILLANTS CHOCOLAT CROUSTILLANTS CHOCOLAT
NOIR AU LAIT BLANC

Environ 10 g Environ 10 g Environ 10 g

carton 2 kg carton 2 kg carton 2 kg

PALETS GOURMANDS PALETS GOURMANDS
CHOCOLAT NOIR CHOCOLAT AU LAIT
carton 2 kg carton 2 kg
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PRODUITS DE REVENTE

MAISON

PECOU

Il 880

COFFRET DECOUVERTE COFFRET TENTATION COFFRET JARDIN D’HIVER
boite 2 kg boite 1,5 kg carton 5 x 1 kg
@ PRODUIT @ PRODUIT @ PRODUIT

Voir le coﬁl;et découverte Voir le coﬁet tentation Vooix le coﬁet ja’ulin

disponible ici | disponible ici ! d hiver disponible ici |

cRiGNOTAGE

COFFRET GRIGNOTAGE
Mandiants noirs, rochers lait, trésors cacao
carton 12x220g

REGLETTE CASSE NOISETTE MAISON PAIN D’EPICES
FEERIE DE NOEL Craqchoc pain d’épices,
Craqchoc pain d'épices, noir et doré

amandes chocolat doré, carton 16 x 100 g

chocoviennoises lait, grélons
carton 28 x 120 g
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&S Vergers
boiro

—_—

BN
=2

P

PUREE DE SUDACHI PUREE D’ACAI PUREE DE PASSION
100 % barquette 1 kg 100 %
barquette 1 kg §7 3 pieces barquette 1 kg
W9 3 piéces REF. : U64486 W7 6 piéces
REF. : U64485 REF. : U51721

1./ proDUIT 5

?//n tempézament = | LE SAVIEZ-VOUS
R.?kmi-‘ Volcanique. Sa couleur touge ﬂssem[a/age unique de 2 vaniétés
§ ke sombue et sa c violet /laL’L, qut tere comp/émentat’zes : /4[;7;10/130 et

K esax, pzoc[uites dans ['Ouest de
[ Inde. Les ﬁuits sont 1écoltés

a la main puis texminent lewr

PUREE DE MANGUE 100 % manissement sous la pai//e, ol

’ 7 Jusqu au, proviennent
N— des impottants écants tlte’zmiques
entre la nuit et e Joux.

PUREE D’'ORANGE

SANGUINE DE SICILE 100% barquette 1 kg la chalew zégnante][avozise le
Origine Italie W 6 pieces developpement des aromes.
barquette 1 kg REF. : U51720

&7 3 pieces

REF. : US2744

1. prODUIT
SLa /gaise de C/é’zy, viche en saveuts et en
PUREE DE FRAISE couleurs, [)énéﬁcie d’un climat et de conditions de
CLERY 100 % maturation exceptionne[s qui lui confe"zent
barquette 1 kg sa belle f;)’tme ’wna’e, sa coulewt touge buillant et
&7 3 piéces son goat natu’ze/[ement sucré.

REF. : U55996
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SUISSE LONGUE «LES CLASSIQUES» TORSADE CHOCOLAT «LES SAVOUREUX»
Crue - Pépites de chocolat noir Crue - Beurre fin
120 g 120 g
&9 70 pieces B 65 pieces
REF. : U10156 REF. : U10160

CROISSANT «LES IRRESISTIBLES» PAIN AU CHOCOLAT «LES IRRESISTIBLES»
Cru - Beurre fin Cru - Beurre fin
65g 75g
§7 180 pieces (3 x 60) BF 165 pieces (3 x 55)
REF. : U10613 REF. : U10614
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Deélifrance

LIVE EVERYDAY DELICIONS

CROISSANT «LES AUDACIEUX» PAIN AU CHOCOLAT «LES AUDACIEUX»
Cru-21% beurre Cru-21 % beurre
80¢g 80 g
B7 140 pieces BF 140 piéces
REF. : U52019 REF. : U52021

CROISSANT «LES COMPAGNONS» PAIN AU CHOCOLAT «LES COMPAGNONS»
Cru - 27 % beurre Cru - 24 % beurre
70 g 80g
®F 150 piéces ®F 140 piéces
REF. : U52799 REF. : U52798

MUFFIN NATURE MUFFIN CACAO

Fourré chocolat noisette Fourré chocolat noisette
Décor chocolat Décor chocolat
120 g 120 g
§F 24 piéces §F 24 piéces
REF. : U61997 REF. : U61996
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PRODUITS

R

Gastronome

PROFESSIONNELS

Uengagement coopératif

e — —

- LE5 )
£ WOUYELEE ASRICLETURE -
p——
o\i mrrq‘,e

EMINCES DE FILET DE EMINCES DE FILET DE POULET EMINCES DE FILET DE POULET
POULET ROTI MEDITERRANEEN FINEMENT EPICES
Cuits - 7 mm Cuits - 7 mm Cuits - 7 mm
sachet 1 kg sachet 1 kg sachet 1 kg
®7 4 sachets ®7 4 sachets 87 4 sachets
REF. : Ul1146 REF. : Ul1148 REF. : Ul1147

EMINCES DE CUISSE DE POULET AIGUILLETTES DE POULET PANE
ROTI CURRY Cuite

Cuits - 7,9 mm sachet T kg

sachet 1 kg ®7 5 sachets

W7 4 sachets REF. : U11130

REF. : U11133
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PRODUITS
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S'‘Michel

Siscuimenie pamuiae+19%5

+ ASTUCE
Un mpide ﬂaslt du pzoduit co ielé au fout

a 190 °C / & min permet un ejfet légérement
crouté et un goat cllocolat p/us intense |

NOUVEAU

P'TIT TIGRE CAKE A LA POMME

Chocolat 60g

30g 87 70 piéces

7 80 piéces REF. : U61965
REF. : U64725

MADELEINE MADELEINE
Nature - Pur beurre Fourrée chocolat noisette
45g 569
§7 70 piéces §F 64 pieces
REF. : U10286 REF. : U52029
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PRODUITS

;‘o Vandemoortele

CHAUSSON A LA CREME PATISSIERE GRILLE AUX POMMES VALLEE

PAC - 22,5 % beurre DU RHONE
100 g PAC - 11,5 % beurre
®F 45 piéces 130 g
REF. : U10272 ®7 72 piéces
REF. : U11529

PAIN AUX RAISINS «FINE SAVEUR» FOCACCIA TRADITIONNELLE

Cru - Beurre Précuite

130 g 600 g

BF 120 piéces &7 10 pigces
REF. : U10181 REF. : U11545

FOSSETTE «BANQUET D’OR®» PANINI

Cuit Précuit

100 g 110 ¢

§7 33 piéces §7 60 piéces
REF. : U53029 REF. : Ul1425
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EMBALLAGES
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GAMMES “KAOLA” ET «ROYALE>

GAMME DE SACS A PAIN

@ PRODUIT

1 cou[eu’z Jg[]lé’iente
pou cllaque tail[e cle sac

A\

\'I,J!

& SACS VIENNOISERIES “MOMENT DE PLAISIR”
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EMBALLAGES

Cr0kus @ PRODUIT

Ce whan est inc{ispensab/e pour une
préparation soignée de vos c/laz[ot'tes,
mousses, entiemets. . .

BOBINES PVC NEUTRES
100 p - 45 mm x 100 mm
carton 5 piéces

@ PRODUIT

Cette 'Léglette t’zanséya'tente est
pa’tﬁzite poux [ em al[age c[e

vos biscuits et macarons.

REGLETTES FOND OR
18 x 4,5 x 4,5 cm

carton 50 pieces

PLATEAUX TRAITEUR
Argent - Simple face 28 x 42 cm
paquet 25 piéces

BALLOTINS STANDARDS
Or intérieur blanc - 250 g
carton 200 pieces

REGLETTES FOND OR
36 x4,5x4,5cm
carton 25 pieces

BOITES TRAITEUR
Blanc - 28 x 42 x 6 cm
paquet 25 piéces
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EMBALLAGES
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SAC A PAIN TRANCHE SAC A PAIN TRANCHE SACS BRETELLES

Beige - 50p - 230 / (40 + 40) x 400 mm Beige - Biosourcé Blanc - 50u - 260 / 120 x 450 mm
carton 1000 pieces carton 2000 pieces carton 1000 pieces

Vo
)
POCHES PATISSIERES POCHES PATISSIERES SAC KRAFT POIGNEES PLATES
300 x 540 mm 300 x 550 mm 220/ 100 x 290 mm
Boite x 100 Rouleau x 100 carton 250 piéces
carton 1000 pieces carton 1000 pieces
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EMBALLAGES

)
-
GAULT & FREMONT

I QUE DE L'EMBALLAGE

PANIER REPAS CHAUD VISION+ PANIER REPAS FROID VISION+

Carré - 500 ml 850 ml
carton 200 pieces carton 100 pieces

@ PRODUIT

Une boite 100% ’Lecyc[alzle, ideale pour
la présentation de vos salades. Dotées
d’un couvercle p[astique [;io:[ég’tacla[z[e
etd'un support carton, ces boites sont
ala _)l;JiS pratiques et esthétiques.

BARQUETTE NOMADE BARQUETTE CLAC & GO
110 x 110 x 55 mm Carrée
carton 120 pieces carton 25 pieces

SAC SANDWICH VISION+ BARQUETTE CLAC & GO
100 + 40 x 360 mm 1300 ml
carton 1000 pieces carton 160 pieces
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EMBALLAGES

mMbpack
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FEUILLES GUITARE 70 p
400 x 600 mm
carton 10 x 100 pieces

-~

SAC CABAS KRAFT BRUN
Avec poignées - 365/ 165 +
165 x 320 mm

carton 200 pieces

58

100 poches
Wemw Hom

o ¥

POCHES PATISSIERES CONIK SACS BOITES PATISSIERES

Froid - 30 x 54 cm FOND CARRE

carton 10 x 100 piéces 360/ 150 + 150 x 300 mm
carton 400 pieces

SAC CABAS KRAFT BRUN SAC CABAS KRAFT BRUN
Poignées plates - 260/ 70 + Poignées plates - 320/ 107,5
70 x 290 mm +107,5 x 240 mm

carton 250 pieces carton 250 pieces



EMBALLAGES

Uotre MARQUE de REFERENCE

CAISSETTE EN PAPIER ECRU
? 38 mm H 30 mm
boite 100 pieces

Ecru-0 97 mm
paquet 50 pieces

@ PRODUIT

Couvercle cl[psaé[e f;zci/ement

sur nos caissettes cuisine @38—(50, le couvercle

a une tiés éonne tenue aprés mise en place.

Sa fo’tme donne la possiéi[ité d ’empi/e’z plusieu’ts

caissettes les unes sur les autres : transport
ko f;wi/ité. Vious pouvez ainsi transporter facilement
e / /es recettes, /es sauces contenues dans

les caissettes cuisine.

COUVERCLE POT A SAUCE
@50 mmH4mm
boite 100 pieces

BARQUETTE FOOD TRAITEUR
750 ml
carton 300 pieces

FOOD TRAITEUR
172 x 120 x 10 mm
carton 300 pieces

COUVERCLE POUR BARQUETTE

.‘ @ PRODUIT

\‘{ Sans ﬁlm PET, wesistant aux

- 8 p/ats quas et humides. Pour
‘1/-/1 p'zésentation suctée ou sa[ée.

SUPPORT A ENTREMETS

@ PRODVUIT

6a’zquette pour vente a emporter,
grdce a son couve'icle ac[apté,
amovible.

BARQUETTE COMPLETE COOK
LUNCH AVEC COUVERCLE

132 x 132 x 50 mm

boite 100 pieces

NOUVEAU

SNACK BARKET’
165 x 143 x 45 mm
paquet 30 moules + 30 couvercles
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EMBALLAGES

PUBLI
EMBAL

BOITE SALADE KRAFT BRUN BOITE SALADE KRAFT BRUN COUVERCLE POUR BOITE
750 mL- @ 150 x H 60 mm 1000 ml- @ 150 x H 78 mm SALADE
carton 300 pieces carton 300 pieces ? 150 mm

carton 300 pieces

%

KIT COUVERT 3/1 SACS CABAS KRAFT BRUN POT WRAP KRAFT BRUN
Couteau, fourchette et Poignées plates - 260 + 140 x 60/80 mm - H68/120 mm
serviette 290 mm carton 500 pieces

carton 250 pieces carton 250 pieces
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EMBALLAGES

C THIOLAT

BY GUILLIN

CAISSETTE SANS COUVERCLE
“LES BONS GATEAUX”

16 x11x5cm

paquet 100 pieces

A
‘ﬂ’:
@
N

-

SAC CROISSANT

«LES BONS GATEAUX» N°1
12+5x15cm

paquet 1000 pieces

CAISSETTE SANS COUVERCLE
“LES BONS GATEAUX”
18x12x5cm

paquet 100 pieces

SAC CROISSANT

«LES BONS GATEAUX» N°6
18+7,5x35cm

paquet 1000 pieces

BOITE AVEC POIGNEE
“LES BONS GATEAUX”
17x15x5,5cm
paquet 50 pieces

BOITE AVEC POIGNEE
“LES BONS GATEAUX”
18x18x 6 cm

paquet 50 piéces
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EQUIPEMENTS ET ENTRETIEN

@ propurr — .
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NOUVEAU AEEEETY P
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POCHES PATISSIERES _ ° A i A i
Jetables - 30 x 45 cm y POCHES PATISSIERES POCHES PATISSIERES
boite distributrice Jetables - 30 x 45 cm 80 p - 270 x 500 mm
100 poches rouleau 200 poches rouleau 100 poches

G

2§isponi[)[e iei | i:.' :" :1__-[? q..z
: i o Ty

CAISSES DE REGROUPEMENT PAPIER CUISSON ALUMINIUM

410 g/ m?- 425 x 658 x 96 mm 60 x40 cm Professionnel
carton 50 pieces boite 500 feuilles rouleau 200 x 0,33 m

FILM ETIRABLE -

Professionnel
rouleau 300 x 0,30 m ml'

FILM ETIRABLE o,
Professionnel AGENT DE DEMOULAGE GRAISS VIT

rouleau 300 x 0,45 m spray 600 ml Agent de démoulage
pour plaques et moules
bidon 5 L



EQUIPEMENTS ET ENTRETIEN

e i o

BALAI COCO BROSSE A FOUR TAMPICO
29 cm avec douille a vis 45 cm sans platine carrée

i Lun des derniers fabricants francais de brosses, :
i pinceaux et accessoires haute qualité, en soierie |
i naturelle, fibre synthétique et mixte, selon vos :
i usages et les températures d'utilisation. H

BROSSE DEMI-TETE

KIT PETITE PLATINE + VIS Soie blanchie - Socle plastique - 64 mm
Pour brosse a four inférieure a 50 cm colis x 10

~ 2
PINCEAUX PLAT MANCHE
PLASTIQUE PINCEAUX PLAT MANCHE PLASTIQUE
Soie blanchie alimentaire - N°30 Soie blanchie alimentaire - N°40
colis x 10 colis x 10
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EQUIPEMENTS ET ENTRETIEN

@

CHRISTEYNS

FOOD HYGIENE

@ PRODUIT
Taux de vingabilite eleve.

'ultm concentré 1a2 %.

[— N — =N —0 ]
a
= = g P A neutte.
cirs
BAC'TECH ALCAL VAISSELLE
Dégraissant détergent désinfectant. Nettoyage manuel pour vaisselle et
bidon 5 L matériel de fabrication. Polyvalent

toutes surfaces.
bidonb L

@ PRODUIT

Produit écolabellisé au pa’zﬁtm ﬂo’zal.
G’zeen 001s convient pour un usage

’zégu/ie’z, fait buillex les so[s?J[[onctionne
e

’zapic{ement et sans laisser de traces.

S = e
- c2B
ek =0
n
alcal <}
GREEN’'R FLOORS EUROFOUR

Concentré pour sol Décapant, dégraissant,
bidon 5 L rénovateur inox
5L

64

SYMBIOZ C'SUN

Spécial magasin, détergent
toutes surfaces et vitrines
alimentaires sans traces,
antibuée.

spray 750 ml

R

===
A

o ®

M -1=1 1]

EUROFOUR

Décapant, dégraissant,
rénovateur inox

750 ml



EQUIPEMENTS ET ENTRETIEN

de Buyer

130

DEPUIS

PLAQUE PATISSIERE PERFOREE POELE CHOC EXTREME
EN ALUMINIUM @ 28 cm
60 x 40 cm

CADRE EXTENSIBLE EN INOX COUPE LEGUMES KOMI JULIENNE
De 16 x 16 x 5 cm jusqu’a 2et4mm
30x30x5cm

COFFRET LE TUBE PRO + FOUET PROFESSIONNEL EN INOX
Avec 4 recharges et 12 douilles 30 cm
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EQUIPEMENTS ET ENTRETIEN
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giobal hygiene

ghgroupe ———

GANTS NOIRS EN NITRILE
TaillesS/M /L /XL

carton 1000 pieces

ROULEAU ESSUYAGE 2 PLIS
19 x 22 cm - Pure pate gaufrée
pack 6 rouleaux

v

APPAREIL POUR ROULEAUX
MAXI DC

Blanc Laize 23 cm - @ 20,5cm
66

ROULEAU ESSUYAGE 2 PLIS ECOLABEL
19 x 20 cm - Ouaté blanc gaufré
pack 6 rouleaux

-

LOT DE 6 BOBINES POUR APPAREIL DC
GRAND FORMAT

Pure cellulose - Lisse

pack 6 rouleaux

N

Nl

SERVIETTES BLANCHES
2 plis-30x30cm

colis 5000 serviettes



EQUIPEMENTS ET ENTRETIEN

Robusl

Tt

VESTE MIXTE NERO VESTE MIXTE NERO VESTE MIXTE NERO
Manches courtes - Noir Manches longues - Noir Manches courtes - Anthracite
T0aé T0aé6 T0aé

PANTALON MIXTE
TIMEO

Noir

T34a58

CHAUSSURES BONIX NOIRES CHAUSSURES BONIX BLANCHES
Mocassins de sécurité Mocassins de sécurité

T35448 T35449
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Les adhérents AWV

Auvergne Rhéne-Alpes

1« Sté ALPI GOURMET

2 ¢ Ets ARTIMAT ST FLOUR
3 ¢ Sté DAUBOURG

4 « Sté GINEYS

5 e Sté LABO 63

6  Sté LA FOREZIENNE

7 » Sté MAGPRA

8 ¢ Sté PELLERIN
DISTRIBUTION

9 « Ets RUEZ

Bourgogne Franche-Comté
10 ¢ Sté GOT DISTRIBUTION
11 ¢ Sté GOT DISTRIBUTION
12 » Ets GUILLIN ET FILS

13 « Sté MOREL

14 « Sté RICHOUX

Bretagne

15 « Sté BONDU
16 ¢ Ets PAVIOT

Centre Val de Loire
17 » Sté BOULANGER
DISTRIBUTION

18 ¢ Sté LAVARENNE
DISTRIBUTION

19 ¢ Sté ROGER

Grand Est

20+ C.B.PL

21 « COOP BOUL/PAT
22 « Sté DEROCHE EST
23 « Sté G.AB.P

Hauts-de-France

24  Sté DEROCHE PICARDIE
25 « Sté CERF DELLIER
26 * Sté SODICHEF

lle de France

27 » Sté DEROCHE
28 ¢ Sté ESNAULT

74 350 ALLONZIER-LA-CAILLE
15100 ROFFIAC

01000 ST-DENIS-LES-BOURG
38 121 REVENTIN-VAUGRIS
63800 COURNON

42 160 ANDREZIEUX BOUTHEON
03 400 TOULON SUR ALLIER
26 540 MOURS-SAINT-EUSEBE

01 100 OYONNAX

71000 MACON

71530 CRISSEY

39 570 PERRIGNY

25 000 BESANCON

89 290 CHAMPS S/YONNE

29 600 ST MARTIN DES CHAMPS
35136 ST-JACQUES-DE-LA-LANDE

28 600 LUISANT
45 590 SAINT-CYR-EN-VAL

36 000 CHATEAUROUX

57 970YUTZ

68 000 COLMAR
51110 CAUREL

67 240 BISCHWILLER

80 103 ABBEVILLE
62 1M10 HENIN BEAUMONT
60 740 SAINT-MAXIMIN

94 801 VILLEJUIF
91 070 BONDOUFLE

dans votre région

Normandie
29 « Sté BLAIS
30 ¢ Sté BLAIS DISTRIBUTION

31 ¢ Sté DEROCHE
NORMANDIE

32 « Ets DIFOMAP
33 ¢ Sté SODIBO

Nouvelle-Aquitaine

34 « Ets GOUDEAU
35 « Sté LEGEAY

Occitanie

36 ¢ Sté ARTIMAT DISTRIBUTION
37 ¢ Ets ARTIMAT CHANAC

38 « Sté GALIA GRAU

39 ¢ Sté JAUFFRES CLEMENTZ

40 « Sté OCCITANIE
DISTRIBUTION

41 » Sté OCTODIS
42 « Sté SOCODIF
43 « Sté SOFRAMA

Pays-de-la-Loire
44 « Sté FUSEAU
45 « Sté GABOPLA

Povence-Alpes-Céte d'Azur

46 « Sté CREMAT

47 » Sté GINEYS

48 » Sté GINEYS

49 ¢ Sté LA PELLE D'OR

50 ¢ Sté SAF DISTRIBUTION

La Réunion
51 ¢ Sté FUSEAU

Belgique
52  Sté PANIBLOND

Roumanie

53 ¢ Sté BAKERY FORMARE
SERVICE

14 120 MONDEVILLE
27930 EVREUX-GUICHAINVILLE

27 310 HONGUEMARE
-GUENOUVILLE

61 100 LA LANDE-PATRY
14 100 HERMIVAL-LES-VAUX

86 530 CENON S/VIENNE
16 130 GENSAC-LA-PALLUE

12 100 CREISSELS
48 230 CHANAC
66 100 PERPIGNAN
30 100 ALES

81000 ALBI

82 000 MONTAUBAN
31 800 SAINT-GAUDENS
30470 AIMARGUES

49 070 BEAUCOUZE
44984 SAINTE-LUCE-SUR-LOIRE

06 200 NICE

84 270 VEDENE

83 170 BRIGNOLES
06 340 LA TRINITE
13 200 ARLES

97 410 SAINT-PIERRE

70 33 MONS

SECTEUR4 - BUCAREST
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56

ROUMANIE

Bucarest



Nous remercions tous nos partenaires pour leur participation.
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