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Croissant gourmand
Cru - 25% beurre
80g

	▪  150 pièces

 RÉF. : U11526 

Viennoiserie 
crue

LES CLASSIQUES
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Pain au chocolat
Cru - 21% beurre
80g

	▪  140 pièces

 RÉF. : U52021 

Pain au chocolat
gourmand
Cru - 23% beurre
90g

	▪  135 pièces

 RÉF. : U11527 

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue

LES CLASSIQUES

Croissant
PAC - Beurre
45g

	▪  100 pièces 

 RÉF. : U52875 

Croissant
PAC - Beurre
60g

	▪  76 pièces 

 RÉF. : U11449 

Viennoiserie 
prête à cuire

Viennoiserie 
prête à cuire
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Pain au chocolat
Cru - Beurre
70g

	▪  180 pièces 

 RÉF. : U52806 

Pain aux raisins
Cru - Beurre fin
120g

	▪  105 pièces (3x35)

 RÉF. : U10588 

LES CLASSIQUES

Croissant
Cru - Beurre
60g

	▪  180 pièces 

 RÉF. : U11462 
Viennoiserie 

crue

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue
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Viennoiserie 
prête à cuire

Chausson aux pommes 
PAC - Compote
120g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U10182 

Viennoiserie 
prête à cuire

Chausson aux pommes 
PAC - Morceaux
140g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U11464 

Mini torsade  
Chocolat
Crue - Beurre fin
28g

	▪  100 pièces (2 x 50)

 RÉF. : U10478 

Crue - Beurre
40g

	▪  100 pièces  

 RÉF. : U10268 

Viennoiserie 
crue

Palmier  
Cru
80g

	▪  80 pièces

 RÉF. : U11152 
110g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U52037 

Viennoiserie 
crue

Paille  
Crue
75g

	▪  84 pièces

 RÉF. : U11153 

Viennoiserie 
crue

LES CLASSIQUES

Maxi pain au chocolat
Cru - Beurre fin
150g

	▪  84 pièces (3 x 28)

 RÉF. : U10443 

Viennoiserie 
crue
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LES CLASSIQUES

	▪  90 pièces

 RÉF. : U15326 

Suisse longue 
Crue - Pépites de chocolat noir
120g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U10270 

Viennoiserie 
crue

	▪  70 pièces

 RÉF. : U10156 

Torsade aux pépites 
de chocolat
Crue - Beurre
120g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U19883 

Viennoiserie 
crue

100g
	▪  60 pièces 

 RÉF. : U52800 
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LES SAVOUREUX

Croissant
PAC - Beurre fin
60g

	▪  70 pièces (2 x 35)

 RÉF. : U10166 

Viennoiserie 
prête à cuire

Croissant
PAC - Beurre fin
70g

	▪  60 pièces (2 x 30) 

 RÉF. : U10546 Viennoiserie 
prête à cuire
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Mini pain aux raisins
PAC - Beurre fin
35g

	▪  260 pièces (4 x 65) 

 RÉF. : U10506 

Mini viennoiseries
Croissant (30g) - Pain au chocolat (32g) 
Pain aux raisins (35g) 
PAC - Beurre fin

	▪   135 pièces (3 x 45) 

 RÉF. : U52884 

LES SAVOUREUX

Viennoiserie 
prête à cuire

Pain au chocolat
PAC - Beurre fin
75g

	▪  70 pièces (2 x 35)

 RÉF. : U10469 

Croissant
Cru - 24% margarine
65g

	▪  200 pièces

 RÉF. : U10255 Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
prête à cuire

Mini croissant
PAC - Beurre fin
20g

	▪  260 pièces (2 x 130)

 RÉF. : U10507 

Viennoiserie 
prête à cuire

Viennoiserie 
prête à cuire
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Mini croissant
PAC - Beurre
20g

	▪  260 pièces (2 x 130)

 RÉF. : U10583 

Viennoiserie 
prête à cuire

LES SAVOUREUX

Viennoiserie 
crue

Mini pain  
au chocolat
Cru - Beurre fin
28g

	▪  200 pièces (2 x 100)

 RÉF. : U10498 

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue

Chausson  
aux pommes 
Cru - Beurre fin
105g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U10158 

Torsade chocolat 
Crue - Beurre fin
120g

	▪  65 pièces

 RÉF. : U10160 

Viennoiserie 
crue

Mini chausson
aux pommes
Cru - Beurre fin
40g

	▪  255 pièces

 RÉF. : U10500 

Viennoiserie 
crue

Mini pain aux raisins
Cru - Beurre fin
30g

	▪  200 pièces (2 x 100)

 RÉF. : U10499 
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LES SAVOUREUX

Mini pain aux raisins
PAC - Beurre Charentes Poitou
30g

	▪  260 pièces (4 x 65)

 RÉF. : U10585 

Viennoiserie 
prête à cuire

Mini pain  
au chocolat
PAC - Beurre Charentes Poitou
28g

	▪  260 pièces (2 x 130)

 RÉF. : U10584 

Viennoiserie 
prête à cuire
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Pain au chocolat
PAC - Beurre Charentes Poitou
70g

	▪  90 pièces (2 x 45)

 RÉF. : U10157 
Viennoiserie 
prête à cuire

Viennoiserie 
prête à cuire

LES SAVOUREUX

Pain aux raisins
Cru - Beurre Charentes Poitou
105g

	▪  120 pièces (3 x 40)

 RÉF. : U10159 

Viennoiserie 
crue

Pain aux raisins
PAC - Beurre Charentes Poitou
105g

	▪  60 pièces (2 x 30)

 RÉF. : U10457 Viennoiserie 
prête à cuire

Croissant
PAC - Beurre Charentes Poitou
60g

	▪  70 pièces (2 x 35)

 RÉF. : U10495 
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LES AUDACIEUX

Croissant
Cru - 21% beurre
80g

	▪  140 pièces

 RÉF. : U52019 

Viennoiserie 
crue
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LES IRRÉSISTIBLES

Croissant
Cru - Beurre fin
65g

	▪  180 pièces (3 x 60)

 RÉF. : U10613 

Viennoiserie 
crue

Pain au chocolat
Cru - Beurre fin
75g

	▪  165 pièces (3 x 55)

 RÉF. : U10614 

Viennoiserie 
crue
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Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue

Pain au chocolat
Cru - Beurre
85g

	▪  120 pièces (3 x 40)

 RÉF. : U52670 

Croissant
Cru - Beurre
75g

	▪  135 pièces (3 x 45)

 RÉF. : U52669 

Pain au chocolat
PAC - Beurre
80g

	▪  68 pièces (2 x 34)

 RÉF. : U20442 

Viennoiserie 
prête à cuire

Pain au chocolat
PAC - Beurre
70g

	▪  80 pièces (4 x 20)

 RÉF. : U51628 
Viennoiserie 
prête à cuire

LES AUTHENTIQUES

Mini pain aux raisins
Cru - Beurre
30g

	▪  200 pièces (2 x 100)

 RÉF. : U20432 
Viennoiserie 

crue

Mini chausson
aux pommes
Cru - Beurre
40g

	▪  130 pièces

 RÉF. : U19019 

Viennoiserie 
crue
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Mini croissant
Cru - 23% beurre fin
25g

	▪  260 pièces (2 x 130)

 RÉF. : U52865 

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
prête à cuire

Mini pain  
au chocolat
PAC - Beurre
30g

	▪  180 pièces (2 x 90)

 RÉF. : U20444 

Mini pain aux raisins
PAC - Beurre
30g

	▪  200 pièces (4 x 50)

 RÉF. : U51627 

Viennoiserie 
prête à cuire

Viennoiserie 
prête à cuire

Mini croissant
PAC - Beurre
30g

	▪  180 pièces (2 x 90)

 RÉF. : U20443 

Viennoiserie 
prête à cuire

LES AUTHENTIQUES

Mini pain au chocolat
Cru - 20,5% beurre fin
30g

	▪  190 pièces (2 x 95)

 RÉF. : U52866 

Torsade tout  
chocolat
PAC - Beurre
90g

	▪  40 pièces (2 x 20)

 RÉF. : U52741 
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LES INCONTOURNABLES

Pain aux raisins
Cru - Beurre
140g

	▪  80 pièces

 RÉF. : U21826 

Viennoiserie 
crue
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Mini croissant
Cru - Beurre
25g

	▪  200 pièces

 RÉF. : U19834 

Viennoiserie 
crue

Mini pain  
au chocolat
Cru - Beurre
30g

	▪  200 pièces

 RÉF. : U19835 

Viennoiserie 
crue

LES INCONTOURNABLES
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Pain aux raisins
Cru - Beurre
130g

	▪  120 pièces

 RÉF. : U10181 

LES FINES SAVEURS

Viennoiserie 
crue
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LES ÉCLATS DU TERROIR
Croissant
Cru - Beurre Charentes Poitou
70g

	▪  165 pièces (3 x 55)

 RÉF. : U10517 

Viennoiserie 
crue

Croissant
PAC - Beurre Charentes Poitou
80g

	▪  60 pièces (2 x 30)

 RÉF. : U10173 

Viennoiserie 
prête à cuire
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Croissant
Cru - Beurre fin
70g

	▪  165 pièces (3 x 55)

 RÉF. : U10559

Viennoiserie 
crue

Pain au chocolat
Cru - Beurre Charentes Poitou
80g

	▪  150 pièces (3 x 50)

 RÉF. : U10040 

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue

Mini pain au chocolat
Cru - Beurre fin
30g

	▪  200 pièces (2 x 100)

 RÉF. : U10540 

Pain au chocolat
PAC - Beurre Charentes Poitou
80g

	▪  60 pièces (2 x 30)

 RÉF. : U10174 Viennoiserie 
prête à cuire

Pain aux raisins
Cru - Beurre Charentes Poitou
130g

	▪  90 pièces (3 x 30)

 RÉF. : U10015 

LES ÉCLATS DU TERROIR

Pain au chocolat
PAC - Beurre Fin
50g

	▪  100 pièces (2 x 50)

 RÉF. : U10350 
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Viennoiserie 
prête à cuire

Mini pain  
au chocolat
PAC - Beurre fin
35g

	▪  210 pièces (3 x 70)

 RÉF. : U10618 

Viennoiserie 
crue

Mini pain  
aux raisins
Cru - Beurre fin
35g

	▪  200 pièces (2 x 100)

 RÉF. : U10541 

Mini croissant
Cru - Beurre fin
25g

	▪  200 pièces (2 x 100)

 RÉF. : U10539 

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
prête à cuire

Mini croissant
PAC - Beurre fin
30g

	▪  195 pièces (3 x 65)

 RÉF. : U10617 

Mini pain  
aux raisins
PAC - Beurre fin
30g

	▪  230 pièces (5 x 46)

 RÉF. : U10619 

Viennoiserie 
prête à cuire

LES ÉCLATS DU TERROIR
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LES HÉRITAGES

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue

Croissant
Cru - Beurre fin
70g

	▪  165 pièces (3 x 55)

 RÉF. : U10520 

Pain au chocolat
Cru - Beurre fin
80g

	▪  150 pièces (3 x 50)

 RÉF. : U10522 

Croissant
Cru - 27% Beurre
70g

	▪  150 pièces

 RÉF. : U52018 

Pain au chocolat
PAC - 24% beurre
75g

	▪  60 pièces

 RÉF. : U52796 

Croissant
PAC - 24% beurre fin
70g

	▪  60 pièces

 RÉF. : U52797 

Pain au chocolat
Cru - 27% Beurre
80g

	▪  140 pièces

 RÉF. : U52022 

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue

LES SUCCESS

Viennoiserie 
prête à cuireViennoiserie 

prête à cuire
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LES PRESTIGES

Chausson  
pomme/caramel
Cru - Pur beurre
120g

	▪  35 pièces

 RÉF. : U20428 

Viennoiserie 
crue
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Pain au chocolat
Cru - 27% beurre
80g

	▪  140 pièces

 RÉF. : U52798 

LES COMPAGNONS

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie 
crue

Croissant
Cru - 27% beurre
70g

	▪  150 pièces

 RÉF. : U52799 
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LES BANQUET D’OR

Mini croissant
PAC - Beurre
30g

	▪  200 pièces

 RÉF. : U52808 

Viennoiserie
prête à cuire
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Mini pain aux raisins
PAC - Beurre
35g

	▪  192 pièces

 RÉF. : U52810 

LES BANQUET D’OR

Mini pain au chocolat
PAC - Beurre
35g

	▪  192 pièces

 RÉF. : U52809 

Mini chausson aux pommes
PAC - Beurre
40g

	▪  112 pièces

 RÉF. : U52811 

Viennoiserie
prête à cuire

Viennoiserie
prête à cuire

Viennoiserie
prête à cuire
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LES GOURMANDISES

Briochette  
Crue - Nature
60g

	▪  200 pièces

 RÉF. : U19763 
90g

	▪  60 pièces

 RÉF. : U19765 

Brioche Nanterre
Crue
480g

	▪  21 pièces

 RÉF. : U19762 
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Chouquette  
Crue - Sucrée
14g

	▪  540 pièces

 RÉF. : U52696 

Croissant  
aux abricots 
Cru - Beurre fin
115g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U10155 
PAC
110g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U10275 

Viennoiserie 
crue

Viennoiserie
prête à cuire

Croissant  
aux amandes  
Cru
85g

	▪  90 pièces

 RÉF. : U10276 

Viennoiserie 
crue

12g
	▪  540 pièces

 RÉF. : U52886 

Brioche feuilletée 
spirale
Crue - Beurre fin
330g

	▪   24 pièces (2 x 12)

 RÉF. : U52882 

Pain au lait
Cru
60g

	▪  105 pièces

 RÉF. : U19766 

LES GOURMANDISES
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Roulé au chocolat 
Milka®  
PAC - Beurre fin
95g

	▪  66 pièces (2 x 36)

 RÉF. : U52883 

Croissant multi 
grains
PAC - Beurre fin
70g

	▪  70 pièces (2 x 35)

 RÉF. : U10595 

Croissant fourré 
chocolat noir
PAC - Beurre
90g

	▪  48 pièces (4 x 12)

 RÉF. : U52802 

Pain choco noisette
PAC
120g

	▪  36 pièces

 RÉF. : U52853 

Croissant fourré 
chocolat noisette
PAC - Beurre
90g

	▪  48 pièces (4 x 12)

 RÉF. : U52801 

Croissant fourré aux amandes  
PAC
95g

	▪  60 pièces (2 x 30)

 RÉF. : U10689 
Viennoiserie
prête à cuire

Viennoiserie
prête à cuire

Viennoiserie
prête à cuire

Viennoiserie
prête à cuire

Viennoiserie
prête à cuire

Viennoiserie
prête à cuire

LES GOURMANDISES
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Tresse aux noix de pécan
PAC
95g

	▪  48 pièces

 RÉF. : U52854 

LES GOURMANDISES

Sablé Nantais
Cru - Ø 12cm
85g

	▪  56 pièces

 RÉF. : U52835 

Bichon au citron
Cru - Beurre
120g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U52836 

Chocobar  
Cru
70g

	▪  120 pièces

 RÉF. : U10011 

Grillé aux pommes
PAC
130g

	▪  76 pièces

 RÉF. : U11529 



LE GRIGNOTAGE
w Les Gaufres ...........................................................  p.34
w Les Cookies et Brownies ..........................  p.35
w Les Beignets ............................................... p.36 à 38 
w Les Donuts ................................................... p.39 à 40
w Les Madeleines et Financiers ... p.41 à 42
w Les Muffins ................................................... p.43 à 45
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Gaufre  
Cuite - Nature
85g

	▪  24 pièces

 RÉF. : U52652 

LES GAUFRES

Mini gaufre  
Cuite - Nature
45g

	▪  48 pièces (4 x 12)

 RÉF. : U52858 
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Cookie
Cru - Pépites de 
chocolat au lait
80g

	▪  96 pièces

 RÉF. : U52653 

Cookie
Cru - Triple chocolat
80g

	▪  96 pièces

 RÉF. : U52654 

Cookie
Cru - Framboise chocolat blanc
80g

	▪  96 pièces

 RÉF. : U52655 

Brownie
Cuit - Chocolat et noix de pécan
80g

	▪  2,4kg (1 plaque x 30 parts) 

 RÉF. : U52656 

LES COOKIES ET BROWNIES
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LES BEIGNETS

Mascotte
Nature
90g

	▪  30 pièces

 RÉF. : U20422 

Mascotte
Choco-noisette
130g

	▪  30 pièces

 RÉF. : U20410 

Mascotte
Framboise
130g

	▪  30 pièces

 RÉF. : U20541 

Mascotte
Pomme
130g

	▪  30 pièces

 RÉF. : U20411 
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LES BEIGNETS

Mini beignet
Fraise
25g

	▪  175 pièces (5 x 35)

 RÉF. : U10897 

Mini beignet
Nature sucré
19g

	▪  175 pièces (5 x 35)

 RÉF. : U10860 

Mini beignet
Fruits rouges
25g

	▪  175 pièces (5 x 35)

 RÉF. : U10863 

Mini beignet
Chocolat
25g

	▪  175 pièces (5 x 35)

 RÉF. : U10861 

Mini beignet
Pomme
25g

	▪  175 pièces (5 x 35)

 RÉF. : U10862 

Mini beignet
Chocolat blanc
25g

	▪  175 pièces (5 x 35)

 RÉF. : U10865 
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Beignet
Pomme
75g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U20534 

Beignet
Abricot
75g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U20535 

Beignet
Choco-Noisette
75g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U20536 

Beignet
Framboise
75g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U20537 

LES BEIGNETS

Beignet
Nature
60g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U20533 

Bretzel beignet
90g

	▪  36 pièces

 RÉF. : U11379 
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LES DONUTS

Dots sucré
49g

	▪  36 pièces

 RÉF. : U52051 

Dots noisette
64g

	▪  24 pièces

 RÉF. : U52050 

Dots au Kitkat®
73g

	▪  36 pièces

 RÉF. : U52289 
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Dots mix box
Tutti, Confetti, Sprinkled, 
Lemon et Pink
58g

	▪  60 pièces

 RÉF. : U52053 

Doony’s
Fourré myrtille
69g

	▪  36 pièces (3 x 12)

 RÉF. : U52686 

Doony’s
Fourré mangue
69g

	▪  36 pièces (3 x 12)

 RÉF. : U52687 

LES DONUTS

Dots chocolat noir
Fourré et décoré
75g

	▪  24 pièces

 RÉF. : U52054 

Dots mi-cacao
55g

	▪  36 pièces

 RÉF. : U52052 

Doony’s
Fourré triple chocolat
70g

	▪  36 pièces (3 x 12)

 RÉF. : U52688 
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LES MADELEINES ET FINANCIERS

Madeleine 
Nature - Pur beurre
45g

	▪  70 pièces

 RÉF. : U10286 

Financier
Tout au beurre
60g

	▪  70 pièces

 RÉF. : U52715 
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Madeleine 
Fourrée chocolat noisette
56g

	▪  64 pièces

 RÉF. : U52029 

Madeleine 
Vanille
45g

	▪  70 pièces

 RÉF. : U51757 

LES MADELEINES ET FINANCIERS

Madeleine 
Fourré fraise
56g

	▪  64 pièces

 RÉF. : U52098 

Madeleine 
Intensément chocolat
56g

	▪  64 pièces

 RÉF. : U52682 
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LES MUFFINS

Maxi muffin 
Fourré pâte à tartiner 
noisette et cacao
120g

	▪  14 pièces

 RÉF. : U10917 

Maxi muffin
au chocolat 
Fourré chocolat 
noisette
120g

	▪  28 pièces

 RÉF. : U10881 

95g
	▪  20 pièces

 RÉF. : U51689 
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Muffin nature 
Décor morceaux de chocolat
75g

	▪  20 pièces

 RÉF. : U10870 

Maxi muffin au chocolat
intense
110g

	▪  28 pièces

 RÉF. : U10873 

Muffin Chocolat Extrême 
Fourré chocolat
110g

	▪  20 pièces

 RÉF. : U52870 

Muffin Red velvet 
Fourré chocolat blanc
110g

	▪  20 pièces

 RÉF. : U52873 

LES MUFFINS

90g
	▪  24 pièces

 RÉF. : U52871 



WWW.UNL-SAS.FR

45

M
GOURMANDISES

LA VIEN
N

OISER
IE

LE GR
IGN

OTAGE
LES FR

U
ITS

LE PAIN
LA R

ESTAU
R

ATION
LE PR

ÊT À GAR
N

IR
LA PÂTISSER

IE

Muffin Cheescake 
Fourré confiture de framboise
110g

	▪  20 pièces

 RÉF. : U52872 

95g
	▪  20 pièces

 RÉF. : U51690 

Maxi muffin
Fourré fruits rouges
120g

	▪  28 pièces

 RÉF. : U10882 

Muffin 
Caramel pécan
110g

	▪  20 pièces

 RÉF. : U52055 

Maxi muffin 
Fourré myrtille
120g

	▪  28 pièces

 RÉF. : U10885 

95g
	▪  20 pièces

 RÉF. : U10880 





LES FRUITS
w Les Fruits Entiers et Morceaux .......  p.48 à 53 
w Les Purées 100% BIO ..........................................  p.54
w Les Purées 100% ..........................................  p.55 à 61
 w Les Purées gourmandes ...............................  p.62
w Les Coulis ...................................................................... p.63
w Les Crèmes .................................................................  p.64
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LES FRUITS ENTIERS ET MORCEAUX

Cassis
Égrappés
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U10998 

Demi fraises
Enrobées
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U52773 
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Framboises  
Meeker
barquette 500g

	▪  6kg (12 x 500g)

 RÉF. : U11030 

Framboises  
Mecker
barquette 500g

	▪  6kg (12 x 500g)

 RÉF. : U51760 

Framboises
Brisures
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U10997 

sachet 2,5kg
	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10996 

Les fruits surgelés  
remplacent les fruits 
frais et offrent une  

large gamme de fruits 
disponible toute 

l’année. 
Décongélation : 5h  

au réfrigérateur (+4°C)

Framboises 
Willamette
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U11006 

Framboises 
Willamette
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U10152 

sachet 2,5kg
	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U11005 

FRUITS ROUGES

Fraises
Équeutées
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U11001 



50

LES FRUITS

M
GOURMANDISES

LA
 V

IE
N

N
OI

SE
R

IE
LE

 G
R

IG
N

OT
AG

E
LE

S 
FR

U
IT

S
LE

 P
AI

N
LA

 R
ES

TA
U

R
AT

IO
N

LE
 P

R
ÊT

 À
 G

AR
N

IR
LA

 P
ÂT

IS
SE

R
IE

Griottes
Dénoyautées
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U11039 

Griottes  
Lutowka
Dénoyautées

	▪  vrac 10kg

 RÉF. : U10978 

Fruits rouges
Coktail (groseille, cassis, griotte, mûre 
et framboise)
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U52740 

Fruits rouges
Mélange (groseille, cassis, mûre, 
myrtille et fraise des bois)
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U10130 

Groseilles rouges
Égrappées
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U11007 

Myrtilles
sauvages

	▪  vrac 10kg

 RÉF. : U10986 
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U11012 
Mûres
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U11041 

FRUITS ROUGES
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LES FRUITS ENTIERS ET MORCEAUX

Abricots
Oreillons
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U10994 

sachet 1kg
	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U52781 

Ananas Chunks
Morceaux
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U11036 
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FRUITS DU VERGER

	▪  vrac 10kg

 RÉF. : U10991 

Pommes
Quartiers 1/8
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

RÉF. : U11021 

Pommes
Cubes 10x10mm
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

RÉF. : U11015 

	▪  vrac 10kg

 RÉF. : U52783 

Mirabelles
Oreillons 
Bulgarie
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U52785 

Mangues
Cubes
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U11009 
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FRUITS DU VERGER

	▪  vrac 10kg

 RÉF. : U10992 

Prunes Quetches Stanley
Oreillons
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U52881 

Rhubarbe rouge
Dés
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U11016 

	▪  vrac 10kg

 RÉF. : U10993 
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LES FRUITS

LES PURÉES 100%  • BIO

Citron
	▪   10kg 

 RÉF. : U52772 

Fraise
	▪   10kg 

 RÉF. : U52769 

Framboise
	▪   10kg 

 RÉF. : U52770 

Mangue
	▪   10kg 

 RÉF. : U52768 

Passion
	▪   10kg 

 RÉF. : U52767 

Cassis
	▪   10kg  

 RÉF. : U52771 



WWW.UNL-SAS.FR

55

M
GOURMANDISES

LA VIEN
N

OISER
IE

LE GR
IGN

OTAGE
LES FR

U
ITS

LE PAIN
LA R

ESTAU
R

ATION
LE PR

ÊT À GAR
N

IR
LA PÂTISSER

IE

LES PURÉES 100% • FRUITS ROUGES

Cranberry Griotte
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U52794 

Cassis
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52766 

	▪   10kg 

 RÉF. : U52751 

Cerise noire
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51921 
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	▪   10kg 

 RÉF. : U10058 

Fraise
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51837 

	▪   10kg 

 RÉF. : U10057 

Framboise
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51836 

 RÉF. : U51718 

Fruits rouges
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52745 

Fraise Mara 
des Bois
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U52791 

Griotte
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52754 

	▪   10kg 

 RÉF. : U52786 

Groseille
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52765 

Mûre
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52758 

	▪   10kg 

 RÉF. : U52775 

Myrtille
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52757 

 RÉF. : U51719 

LES PURÉES 100% • FRUITS ROUGES
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Des conditionnements conçus 
pour répondre à vos besoins !

La barquette 1kg :  
facile à proportionner grâce 

aux marques graduées tous les 
100g à l’intérieur et tous les 

250g à l’extérieur.

Figue
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51974 

Abricot
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52764 

	▪   10kg 

 RÉF. : U52748 

Melon
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52756 

	▪   10kg 

 RÉF. : U52774 
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Mirabelle
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U51951 

Quetsche
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U51976 

Pêche blanche
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52787 

Pomme verte
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52978 

	▪   10kg 

 RÉF. : U52979 

Pêche sanguine
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52755 

Poire
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52746 

	▪   10kg 

 RÉF. : U52759 

Rhubarbe
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51845 

LES PURÉES 100% • FRUITS DU VERGER
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Banane
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52016 

Gingembre
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U51997 

Ananas
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52007 

	▪   10kg 

 RÉF. : U10435  

Coco
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51996 

Fruits tropicaux
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U52749 

Goyave
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52790 
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Kiwi
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52009 

Mangue
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51720 

	▪   10kg 

 RÉF. : U10059 

	▪   10kg 

 RÉF. : U10060  

Fruit de la passion
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51721 

Litchi
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52788 

	▪   10kg 

 RÉF. : U52789 

Citron de Syracuse
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U52742 

LES PURÉES 100% • AGRUMES

Bergamote
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U52011 

Citron jaune
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52012 

	▪   10kg 

 RÉF. : U10005 

Mangue épicée
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U52000 

LES PURÉES 100% • FRUITS TROPICAUX
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	▪   10kg 

 RÉF. : U10436 
	▪   10kg 

 RÉF. : U10419 

Kalamansi
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52013 

Citron vert
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51922 

Yuzu
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U51949 

Pamplemousse  
rose
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51846 

Orange et  
orange amère
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51923 

Mandarine
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52014 

Orange sanguine
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U51977 

Clémentine de Corse
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U52743 

Orange sanguine 
de Sicile
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U52744 

LES PURÉES 100% • AGRUMES
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Marron & Vanille
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U51975 

Cocktail  
Caraïbes Rhum
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U51979 

LES PURÉES • GOURMANDES
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Fruits rouges
bouteille 500g

	▪  6kg (12 x 500g)

 RÉF. : U10141 

Mangue passion
bouteille 500g

	▪  6kg (12 x 500g)

 RÉF. : U10138 

LES COULIS
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Coco
barquette 1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52305 

LES CRÈMES



w Les Baguettes ..................... p.66 à 68 
w Les Pains .............................................  p.69
w Le Snacking .......................... p.70 à 74
w La Restauration ................. p.75 à 76
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LES BAGUETTES Baguette
“Essentielle”
Précuite
280g

	▪  25 pièces

 RÉF. : U10560 
Baguette
“Caractère”
Précuite
280g

	▪  22 pièces

 RÉF. : U10650 
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LES BAGUETTES
Baguette 
“Duchesse” 
Précuite - Farinée
280g

	▪  28 pièces

 RÉF. : U11575 

Rustiguette
Précuite - Nature
270g

	▪  25 pièces

 RÉF. : U20403 

Baguette
“Duchesse”
Précuite - Graines 
280g

	▪  28 pièces

 RÉF. : U52241 

Baguette
Précuite
300g

	▪  35 pièces

 RÉF. : U20349 

Baguette pointue
Précuite
280g

	▪  25 pièces

 RÉF. : U52842 
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Baguette “L’Authentique”
Précuite
320g

	▪  22 pièces

 RÉF. : U52848 

Baguette Moricette®

Précuite
200g

	▪  35 pièces

 RÉF. : U52847 

Baguette
Précuite 
Céréales
280g

	▪  25 pièces

 RÉF. : U52852 

Baguette
Précuite
280g

	▪  25 pièces

 RÉF. : U52851 

Baguette
Cuite
220g

	▪  10 pièces

 RÉF. : U52805 

Baguette
Précuite
280g

	▪  33 pièces

 RÉF. : U11599 

LES BAGUETTES
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Boule froment
Précuite - 20cm
480g

	▪  15 pièces

 RÉF. : U10239 

Batard
Précuit 
Céréales et graines
350g

	▪  20 pièces

 RÉF. : U20376 

Baguette
Précuite 
Céréales
280g

	▪  25 pièces

 RÉF. : U52852 

LES PAINS
Grand pochon
Précuit
1,1kg

	▪  8 pièces

 RÉF. : U10580 

Pain Meunier
Cru
410g

	▪  30 pièces

 RÉF. : U10053 

Pain parisien
Cru
525g

	▪  25 pièces

 RÉF. : U10226 

Pain
Précuit
430g

	▪  20 pièces

 RÉF. : U10234 

Pain
Cru 
6 céréales
410g

	▪  30 pièces

 RÉF. : U10217 
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LE SNACKING

Baguettine  
sandwich
“Essentielle”
Précuite - Nature
140g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U10566 

Demi flûte
3 coupes de lame  
27/30cm
140g

	▪  64 pièces

 RÉF. : U51717 
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LE SNACKING
Demi baguette
Précuite 
Farinée
140g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U52846 

Demi baguette
Précuite 
Multigraines
140g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U52843 

Demi baguette
Précuite 
Pavot
140g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U52844 

Demi baguette
Précuite 
Sésame
140g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U52845 
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Panini
Précuit
110g

	▪  60 pièces

 RÉF. : U11425 

 RÉF. : U19839 

140g
	▪  60 pièces

 RÉF. : U11424 

Ciabatta
Précuite - Nature
180g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U11426 

120g
	▪  50 pièces

 RÉF. : U52864 

Pain hot dog
Cuit
85g

	▪  48 pièces (8 x 6)

 RÉF. : U52855 

Pain Kebab oval
Cuit
110g

	▪  42 pièces (14 x 3)

 RÉF. : U52869 

LE SNACKING
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Bun’n’roll
PAC - Beurre (avec moule)
85g

	▪  50 pièces (2 x 25)

 RÉF. : U10651 

Bretz’burger®

Cuit 
Sésame
65g

	▪  35 pièces

 RÉF. : U52716 

Bun noir
Cuit
90g

	▪  24 pièces

 RÉF. : U52862 

77g
	▪  45 pièces (3 x 15)

 RÉF. : U52857 

Bun brioché
Cuit
77g

	▪  45 pièces (3 x 15)

 RÉF. : U52856 

LE SNACKING
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Bagel
Cuit 
Nature
115g

	▪  30 pièces

 RÉF. : U52859 

Bagel
Cuit 
Sésame
115g

	▪  30 pièces

 RÉF. : U52860 

Bagel
Cuit 
Pavot
115g

	▪  30 pièces

 RÉF. : U52861 

Tortilla de blé
Cuite - Ø 30cm
91g

	▪  108 pièces (18 x 6)

 RÉF. : U52657 

Pain nordique
Cuit - Ø 16cm
55g

	▪  96 pièces (16 x 6)

 RÉF. : U52651 

Pain bagnat
Précuit
160g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U19775 

Focaccia
Précuite 
Méditérranéenne
200g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U52807 

Focaccia
Précuite 
Traditionnelle
600g

	▪  10 pièces

 RÉF. : U11545 

LE SNACKING
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LA RESTAURATION

Petit pavé
Précuit
35g

	▪  230 pièces 

 RÉF. : U52850 

Petit pavé blanc
Précuit
75g

	▪  100 pièces 

 RÉF. : U52849 
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Petit pain
“Incontournable”
Précuit
55g

	▪  140 pièces 

 RÉF. : U51926 

Pain Finedor
Précuit - Nature
45g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U10163 

Petit pain rectangle
“Essentielle”
Précuit - Nature
55g

	▪  140 pièces

 RÉF. : U10569 

Losange
Précuit - Nature
55g

	▪  100 pièces

 RÉF. : U10511 

Petit pain 
losange
Précuit
70g

	▪  40 pièces 

 RÉF. : U11429 

LA RESTAURATION
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w La Viande .........................................................  p.80 à 82
w La Volaille .........................................................  p.83 à 85
w Les Kebabs .................................................................  p.86
w Les Frites ..............................................................  p.87 à 88
w Le Fromage .....................................................  p.89 à 91
w Les Légumes ..................................................  p.92 à 94
w Les Salades .................................................................  p.95
w Les Purées .................................................................... p.95
w Les Ovoproduits .....................................................  p.96
w Sur le Pouce ................................................. p.97 à 101
w Les Canapés et Pains surprises ............  p.102
w À garnir ........................................................... p.103 à 104
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LE SAUMON Tranchette de  
saumon fumé
Atlantique
poche 500g

	▪  20 poches

 RÉF. : U11644 
Tranche de  
saumon fumé
Atlantique
poche 900g

	▪  5 poches

 RÉF. : U11630 
Chute de  
saumon fumé
poche 500g

	▪  20 poches

 RÉF. : U11645 
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LA CHARCUTERIELardons
Crus fumés
dés 5x5x25

	▪  sachet 2kg

 RÉF. : U10242 

dés 3x3x25
	▪  sachet 2kg

 RÉF. : U10250 

Jambon
Cuit
dés 5x5x5

	▪  sachet 2kg

 RÉF. : U10251 

Merguez
Précuite - Halal
Tronçon Ø 19
épaisseur 5mm

	▪  10kg (10 x 1kg)

 RÉF. : U10397 

Chorizo
Cuit - Tranche Ø 38
épaisseur 3mm

	▪  10kg (10 x 1kg)

 RÉF. : U10245 

Lardons
Cuits fumés
dés 5x5x25

	▪  10kg (10 x 1kg)

 RÉF. : U10244 
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Origine UE
sachet 1kg

	▪  6kg (6x1kg)

 RÉF. : U10765 
L’égréné 70% Orient
Cru - 20% MG - Halal 
Origine UE
sachet 1kg

	▪  6kg (6 x 1kg)

 RÉF. : U10733 

L’égréné 70%
Cru - 15% MG
sachet 1kg 

	▪  6kg (6 x 1kg)

 RÉF. : U10711 

L’égréné pur bœuf
Cru - 15% MG
sachet 1kg

	▪  6kg (6 x 1kg)

 RÉF. : U10708 

LA VIANDE
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Tartare de bœuf
Race Charolaise
Cru
plaque 150g

	▪  20 plaques

 RÉF. : U52662 

LA VIANDE

Cru - 15% MG
120g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U10697 

Steak haché
“Grand Cru”
Cru - 15% MG
100g

	▪  60 pièces

 RÉF. : U10696 

Steak haché
“Sélection du Boucher” 
Cru - 15% MG
150g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U10694
180g

	▪  34 pièces

 RÉF. : U10695 

Éffiloché de bœuf
Cuit
sachet 1kg

	▪  4kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U52841 

Steak haché
“Sélection du Boucher”
Cru - 15% MG 
Spécial burger
150g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U10359 
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Steak haché
“baguette”
Cuit - 20% MG
38g

	▪  4,5kg

 RÉF. : U10750 90g
	▪  60 pièces

 RÉF. : U10766 

Steak haché 
Cuit
110g - Origine UE

	▪  50 pièces

 RÉF. : U10721 

Steak haché Orient 
Cru - 15% MG - Halal
100g

	▪  60 pièces

 RÉF. : U10731 

Steak haché 
Cru - 15% MG
100g - Origine UE

	▪  60 pièces

 RÉF. : U10702 

Steak haché
Cru - 20% MG
100g - Origine UE

	▪  60 pièces

 RÉF. : U10707 

LA VIANDE
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LA VOLAILLE

Cuit - Halal
sachet 1kg

	▪  4kg (4 x 1kg)

 RÉF. : U11128 

Émincé filet 
de poulet rôti
Cuit
sachet 1kg

	▪  4kg (4 x 1kg)

 RÉF. : U11136 

Émincé  
cuisse de  
poulet rôti
7mm - Halal
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U20013 

Émincé de poulet rôti
7,9mm - 50%  
cuisse 50% filet
sachet 1kg

	▪  4kg (4 x 1kg)

 RÉF. : U11108 
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Emincé filet de  
poulet rôti curry
Cuit
sachet 1kg

	▪  4kg (4 x 1kg)

 RÉF. : U11133 
7,9mm - Cuit - Halal
sachet 1kg

	▪  4kg (4 x 1kg)

 RÉF. : U11124 

Emincé de poulet 
rôti mexicain
Cuit
sachet 1kg

	▪  4kg (4 x 1kg)

 RÉF. : U11141 

Emincé cuisse  
de poulet curry
7mm - Cuit - Halal
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U20021 

Emincé cuisse de  
poulet Tex Mex
7mm - Cuit - Halal
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U20022 

Tranchette filet 
de poulet rôti
6mm - Cuit
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U19994 

6mm - Cuit - Halal
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U20016 

7mm - Cuit - Halal
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U19995 

Emincé cuisse  
de poulet kebab
7mm - Cuit - Halal
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U20023 

LA VOLAILLE
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Filet de poulet
Cru - Sans aiguillettes - Halal
sachet 2,5kg

	▪  5kg (2 x 2,5kg)

 RÉF. : U11127 

Aiguillette de 
poulet panée
Halal 
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U51928 
Aiguillette de poulet panée
45g
Multicéréales
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U20011 
Nature 
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U11130 

Filet de poulet 
entier rôti
Cuit - Halal
sachet 2,5kg

	▪ 10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U20015 

LA VOLAILLE
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LES KEBABS

Emincé de volaille  
et veau Kebab
Cuit - Halal
sachet 1kg

	▪  10kg (10 x 1kg)

 RÉF. : U10248 

Emincé Kebab
Cuit - Halal
sachet 1kg

	▪  4kg (4 x 1kg)

 RÉF. : U11142 

Emincé Kebab oriental
Cuit - Halal
sachet 1kg

	▪  4kg (4 x 1kg)

 RÉF. : U11106 

Lamelles  
de Kebab 
sachet 850g

	▪  10,2kg (12 x 850g)

Méditerranéen
Cuites - Grillées

 RÉF. : U52023 

Sans additifs
 RÉF. : U52026 

Volaille
Cuites - Rôties - Grillées

 RÉF. : U52024 

Sans additifs
 RÉF. : U52027

Volaille et veau
Cuites - Rôties - Grillées

 RÉF. : U52025 
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LES FRITES

Pommes sautées
Préfrites - Ø 7mm
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U51726 
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Frites allumettes
Préfrites - 7mm
sachet 2,5kg

	▪  12,5kg (5 x 2,5kg)

 RÉF. : U51801 

Frites Steakhouse
Préfrites - 10x20mm
sachet 2,5kg

	▪  12,5kg (5 x 2,5kg)

 RÉF. : U51750 

Grip’n Dip
Préfrites - 7,5mm
sachet 2kg

	▪  10kg (5 x 2kg)

 RÉF. : U52804 

Frites
Préfrites - 9,5mm
sachet 2,5kg

	▪  12,5kg (5 x 2,5kg)

 RÉF. : U51800 

LES FRITES
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LE FROMAGE
Mozzarella
Tranche 13g  
Ø 65mm
barquette 800g

	▪  6,4kg (8 x 800g)

 RÉF. : U51834 
Mozzarella
Bille 5g 
barquette 800g

	▪  6,4kg (8 x 800g)

 RÉF. : U51835 
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Reblochon AOP
Tranche 3mm
barquette 650g

	▪  5,2kg (8 x 650g)

 RÉF. : U51792 

Camembert
Grand fermage
Tranche 3-5mm
boîte 500g

	▪  4kg (8 x 500g)

 RÉF. : U52837 

Raclette
Tranche 15g
barquette 650g

	▪  5,2kg (8 x 650g)

 RÉF. : U51909 

Tranche 7g
Ø 42mm 
boîte 500g

	▪  4kg (8 x 500g)

 RÉF. : U52838 

Chèvre affiné
Tranche 20g
Ø 78mm 
boîte 500g

	▪  4kg (8 x 500g)

 RÉF. : U52839 

Chèvre
Tranche 15g - Ø 60mm
barquette 650g

	▪  5,2kg (8 x 650g)

 RÉF. : U51907 

Tranche 6g - Ø 42mm
barquette 800g

	▪  6,4kg (8 x 800g)

 RÉF. : U51784 

LE FROMAGE
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Bleu
Cube 14x14mm
barquette 800g

	▪  6,4kg (8 x 800g)

 RÉF. : U51791 

Bleu
Tranche 4,8mm
barquette 650g

	▪  5,2kg (8 x 650g)

 RÉF. : U51905 

Roquefort
Dés
sachet 500g

	▪  2,5kg (5 x 500g)

 RÉF. : U11150 

Fines découpes
sachet 500g

	▪  5kg (10 x 500g)

 RÉF. : U51904 

LE FROMAGE
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Brocolis
40/60mm
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10807 

Aubergines
Lamelles grillées
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U10821 

Carottes
Rondelles lisses
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10805 

LES LÉGUMES
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Haricots verts
Extra fins 7mm
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10808 

Épinards
Hachés en portion
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10801 

Courgettes
Lamelles grillées
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U52879 

Courgettes
Rondelles
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10806 

Champignons
Coupés
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10798 

Épinards
Branches en portion
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10802 

LES LÉGUMES

Poivrons
Lanières rouge/vert
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10800 

Lanières tricolores
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10814 

Poireaux
Coupés 50/50 15mm
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10796 

Petits pois
Extra fins
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U51604 
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Macédoine
Haricots verts, petits pois, 
navets, carottes et flageolets
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10812 

Julienne de légumes
Carottes, céleris et poireaux
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10809 

Ratatouille
Tomates, courgettes, aubergines, 
oignons et poivrons
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10804 

Ail
Dés 3x3mm
sachet 250g

	▪  4kg (16 x 250g)

 RÉF. : U10799 

Basilic
sachet 250g

	▪  2kg (8 x 250g)

 RÉF. : U10822 

Échalotes
sachet 250g

	▪  4kg (16 x 250g)

 RÉF. : U51606 

Oignons
Émincés 6mm
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10795 

Oignons
Cubes 10x10mm
sachet 2,5kg

	▪  10kg (4 x 2,5kg)

 RÉF. : U10803 

Persil
sachet 1kg

	▪  5kg (5 x 1kg)

 RÉF. : U10820 

LES LÉGUMES
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Potiron
barquette 1kg

	▪  3 pièces

 RÉF. : U52313 

Indian Summer
Quinoa, tomates, fèves, pois 
chiches, poivrons , graines de 
courge, épices
sachet 1,25kg

	▪  5kg (4 x 1,25kg)

 RÉF. : U52776 

Bella Ciao
Pâtes, épinards, tomates,  
mozzarella, pesto
sachet 1,25kg

	▪  5kg (4 x 1,25kg)

 RÉF. : U52777 

Sunny Vibes
Quinoa, riz, tomates, choux, 
oignons, poireaux
sachet 1,25kg

	▪  5kg (4 x 1,25kg)

 RÉF. : U52779 

Green Valley
Sarrasin, épinards, fèves, petits 
pois, oignons, miel
sachet 1,25kg

	▪  5kg (4 x 1,25kg)

 RÉF. : U52780 

Spartacus
Riz noir, tomates, risoni, feta, 
concombres, oignons, olives
sachet 1,25kg

	▪  5kg (4 x 1,25kg)

 RÉF. : U52778 

LES SALADES

LES PURÉES
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LES OVOPRODUITS

Œuf cuit en barre
300g

	▪  10 pièces

 RÉF. : U52048 
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SUR  LE POUCE
Quiche Lorraine
200g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U52128 

Quiche 3 fromages
200g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U52132 

Quiche Saumon Brocolis
200g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U52135 
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Feuilleté
Comté AOP
110g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U52035 

200g
	▪  50 pièces

 RÉF. : U52034 

Feuilleté 
Volaille et légumes
175g

	▪  35 pièces

 RÉF. : U52033 

Feuilleté
Porc
110g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U52032 

200g
	▪  50 pièces

 RÉF. : U52031 

Feuilleté 
Hot-Dog
150g

	▪  35 pièces

 RÉF. : U52030 

Pâté Lorrain 
160g

	▪  24 pièces

 RÉF. : U52646 

SUR  LE POUCE
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Feuilleté 
Merguez
150g

	▪  35 pièces

 RÉF. : U52820 

Panier 
Jambon fromage
120g

	▪  24 pièces

 RÉF. : U52821 

Feuilleté 
Chèvre épinards
150g

	▪  20 pièces

 RÉF. : U52822 

Feuilleté 
Saumon à l’oseille
140g

	▪  35 pièces

 RÉF. : U52825 Feuilleté 
Crottin de Chavignol
120g

	▪  35 pièces

 RÉF. : U52824 

Feuilleté 
Roquefort
110g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U52823 

SUR  LE POUCE
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Panini
Jambon 
Prétoasté
180g

	▪  35 pièces

 RÉF. : U52826 

Croque Burger
Cheddar
225g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U52828 

Croque
Chèvre lardons
170g

	▪  24 pièces

 RÉF. : U52829 

Lardons
310g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U52647 

Gourmande 
Chèvre
310g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U52648 

Croque-Monsieur
200g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U52131 

Croque
Pommes de terre 
lardons
220g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U52036 

220g
	▪  24 pièces

 RÉF. : U52827 

SUR  LE POUCE
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Tourte
Pommes de terre lardons 
Ø 11cm
170g

	▪  24 pièces

 RÉF. : U52830 

Tartelette
Saumon et aneth 
Cuite
58g

	▪  48 pièces

 RÉF. : U52868 

Tartelette
Bacon et emmental 
Cuite
58g

	▪  48 pièces

 RÉF. : U52867 

SUR  LE POUCE
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LES CANAPÉS ET PAINS SURPRISES

Miche garnie
48 toasts

	▪  1 pièce (1kg)

 RÉF. : U11370 

Toasts Prestige
plateau 48 pièces

	▪  2 pièces (2 x 280g)

 RÉF. : U11390 
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Mini Moricette®

Cuite 
Nature, sésame et pavot
25g

	▪  120 pièces

 RÉF. : U11372 

Mini navette 
briochée
Nature
10g

	▪  60 pièces

 RÉF. : U10893 

À  GARNIR

Bretzel
Cru
85g

	▪  84 pièces

 RÉF. : U11374 

Moricette®

Cuite
65g

	▪  40 pièces

 RÉF. : U52761 

25g
	▪  60 pièces

 RÉF. : U52762 

Double Moricette®

Cuite
120g

	▪  70 pièces

 RÉF. : U52760 
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Pain d’épices
Cuit - 8x20x30cm
300g

	▪  16 pièces (4 x 4)

 RÉF. : U52316 

Pain de mie blanc
Cuit - 9x30x40cm
250g

	▪  10 pièces (2 x 5)

 RÉF. : U52314 

À  GARNIR
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LES FONDS DE TARTE

CRUS SUCRÉS

Ø 18cm
178g

	▪  16 pièces

 RÉF. : U10309  

Fond de tarte
Bord droit - Moule alu
Ø 24cm
250g

	▪  16 pièces

 RÉF. : U11173  Ø 22cm
225g

	▪  16 pièces

 RÉF. : U10310 
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LES FONDS DE TARTE
Fond de tarte
Moule alu
Ø 26cm
300g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U10312 

Fond de tartelette
Bord droit - Moule alu
Ø 8,5cm
30g

	▪  144 pièces

 RÉF. : U10307 

Ø 10cm
45g

	▪  100 pièces

 RÉF. : U11170 

Fond de tartelette
Bord cannelé 
Moule alu
Ø 11cm
45g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U52675 

Pâte piquée  
Maitrise du développement du  

feuilletage. Le millefeuille garde  
sa finesse et sa croustillance.

Pâte non piquée 
Idéale pour le développement  

optimal du feuilletage 

CRUS SUCRÉS

Fond de tarte
Bord cannelé  
Moule alu percé  
Ø 26cm
320g

	▪  10 pièces

 RÉF. : U10379 

Fond de tarte
Bord cannelé - Moule alu
Ø 22cm
180g

	▪  7 pièces

 RÉF. : U52673 

Ø 27cm
320g

	▪  8 pièces

 RÉF. : U52674 
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Fond forme éclair
Bord droit - Moule alu 
14X4,5cm
29g

	▪  48 pièces

 RÉF. : U52691 

Fond de tartelette finger
Beurre concentré
Bord droit - 14x4,5x2,1cm
32g

	▪  70 pièces

 RÉF. : U52834 

Fond de tartelette
Beurre concentré
Bord droit - Ø 8cm
30g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U52833 

Mini fond  
de tarte
Bord cannelé - Moule alu 
Ø 4,5cm
8g

	▪  176 pièces

 RÉF. : U52042 

Fond de tartelette
Bord évasé - Moule alu 
Ø 9,5cm
40g

	▪  72 pièces

 RÉF. : U52043 

CRUS SUCRÉS

CUIT SUCRÉ

LES FONDS DE TARTE
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CRUS SALÉS
Fond brisé  
Margarine
Bord droit
Non piqué
Ø 10cm
41g

	▪  45 pièces

 RÉF. : U10367 

Ø 12,5cm
65g

	▪  36 pièces

 RÉF. : U10368 

Fond brisé
Margarine
Bord droit 
Moule percé
Ø 27cm
390g

	▪  6 pièces

 RÉF. : U10371 

Moule percé 
Il améliore la cuisson
Moule non percé 

Il s’utilise avec des appareils 
liquides (type quiche)

Fond de quiche
Pur beurre 
Moule alu 
Ø 12cm
70g

	▪  56 pièces

 RÉF. : U11154 

Pur beurre 
Matière première noble  
au goût plus prononcé

Margarine 
Très bon rapport  

qualité/prix

Fond de tarte
Bord droit 
Moule alu 
Ø 13,8cm
70g

	▪  60 pièces

 RÉF. : U52666 

Fond de tarte
Bord cannelé 
Moule alu
Ø 11cm
50g

	▪  42 pièces

 RÉF. : U52039 Ø 13,8cm
70g

	▪  24 pièces

 RÉF. : U52040 

LES FONDS DE TARTE



110

LE PRÊT À GARNIR

M
GOURMANDISES

LA
 V

IE
N

N
OI

SE
R

IE
LE

 G
R

IG
N

OT
AG

E
LE

S 
FR

U
IT

S
LE

 P
AI

N
LA

 R
ES

TA
U

R
AT

IO
N

LE
 P

R
ÊT

 À
 G

AR
N

IR
LA

 P
ÂT

IS
SE

R
IE

Fond de tartelette
Bord droit haut 
Moule alu - Ø 12cm
80g

	▪  36 pièces

 RÉF. : U52672 

Fond de tartelette
Beurre 
Bord droit -Moule alu - Ø 13,8cm
70g

	▪  60 pièces

 RÉF. : U10314 

Fond de tartelette finger
Beurre  
Bord droit - 14x4,5x2,1cm
32g

	▪  70 pièces

 RÉF. :  U52831 

Mini fond de tarte
Bord cannelé 
Moule alu
Ø 4,5cm
8g

	▪  176 pièces

 RÉF. : U52038 

CRUS SALÉS

Ø 11cm
50g

	▪  96 pièces

 RÉF. : U10308 

Fond de tartelette
Bord droit - Moule alu
Ø 11cm
50g

	▪  72 pièces

 RÉF. : U51785 

Margarine
Bord droit haut -  Ø 9,5cm
70g

	▪  30 pièces

 RÉF. :  U52832 

Fond de tartelette
Bord droit - Moule alu
Ø 10cm
60g

	▪  84 pièces

 RÉF. : U11176 

LES FONDS DE TARTE



WWW.UNL-SAS.FR

111

M
GOURMANDISES

LA VIEN
N

OISER
IE

LE GR
IGN

OTAGE
LES FR

U
ITS

LE PAIN
LA R

ESTAU
R

ATION
LE PR

ÊT À GAR
N

IR
LA PÂTISSER

IE

Disque pizza
Ø 28cm
220g

	▪  30 pièces

 RÉF. : U52885 

LES DISQUES ET PLAQUES

Plaque à pizza
Margarine 
39x59cm
1250g

	▪  10 pièces

 RÉF. : U10392 

Margarine
Bord droit haut -  Ø 9,5cm
70g

	▪  30 pièces

 RÉF. :  U52832 
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Disque feuilleté
Non piqué 
Ø 14cm
55g

	▪  160 pièces

 RÉF. : U20495 

Ø 18cm
90g

	▪  80 pièces

 RÉF. : U20496 

Ø 22cm
140g

	▪  20 pièces

 RÉF. : U20497 

Ø 26cm
220g

	▪  20 pièces

 RÉF. : U20499 

Ø 29cm
260g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U20500 

Ø 32cm
330g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U20501 

LES DISQUES ET PLAQUES
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Plaque feuilletée
Beurre
Crue - 40x60cm - 3,5mm
910g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U10256 

Plaque feuilletée
Beurre
Crue - 40x60cm - 2,8mm
714g

	▪  14 pièces

 RÉF. : U10076 

LES DISQUES ET PLAQUES
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Plaque feuilletée
Pur beurre
Crue - Non piquée - 40x60cm
700g

	▪  17 pièces

 RÉF. : U52309 

Plaque feuilletée
Pur beurre
Crue - Piquée 
40x60cm - 2,8mm
700g

	▪  17 pièces

 RÉF. : U52310 

Plaque feuilletée
Beurre concentré
Crue - Non piquée 
56,5x36,5cm
654g

	▪  15 pièces

 RÉF. : U52312 

Demi plaque feuilletée
Beurre concentré
Crue - Non piquée - 36x28cm
327g

	▪  15 pièces

 RÉF. :  U51629 

LES DISQUES ET PLAQUES

Plaque feuilletée
Margarine
Crue - 40x60cm - 2,5mm
625g

	▪  16 pièces

 RÉF. : U10257 

500g
	▪  16 pièces

 RÉF. : U11402 

Plaque feuilletée
Margarine
Crue - 40x60cm - 3,5mm
910g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U10258 
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LA PÂTE À CHOUX
Éclair
Pur beurre 
12,8g

	▪  140 pièces

 RÉF. : U10323 

Choux lunch
Pur beurre 
6,2g

	▪  320 pièces

 RÉF. : U10318 

Grand modèle 
16,5g

	▪  110 pièces

 RÉF. : U10324 

Grand modèle
Pur beurre 
19g

	▪  80 pièces

 RÉF. : U10320 

Paris-Brest
Pur beurre
18,2g

	▪  110 pièces

 RÉF. : U10327 
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Feuille Génoise
Cacao - 580x380x7mm
340g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U10331 
Feuille Génoise
Nature - 580x380x7mm
360g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U10330 

580x375x7mm
350g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U11226 

580x375x7mm
350g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U11227 

Feuille Joconde
Nature - 580x375x7mm
410g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U11208 Bande Charlotte
23 biscuits - H50mm
53g

	▪  50 pièces

 RÉF. : U11231 

LES FEUILLES ET GÉNOISES
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Maxi flan
Cru Ø 27cm
2000g

	▪  7 pièces

 RÉF. : U11239 

Tropézienne
Garnie
480g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U52863 

LES PÂTISSERIES À PARTAGER
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Religieuse au chocolat
100g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U10025 

Paris-Brest
75g

	▪  24 pièces

 RÉF. : U10026 

LES PÂTISSERIES INDIVIDUELLES

Religieuse au café
100g

	▪  12 pièces

 RÉF. : U10024 

Éclair au chocolat
90g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U10028 

70g
	▪  24 pièces

 RÉF. : U10027 

120g
	▪  18 pièces

 RÉF. : U52815 

Éclair au café
90g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U10049 

Éclair à la vanille
90g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U10050 

70g
	▪  24 pièces

 RÉF. : U10048 
120g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U52814 

120g
	▪  18 pièces

 RÉF. : U52960 
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Millefeuille 
110g

	▪  17 pièces

 RÉF. : U10047
Canelé de 
Bordeaux
60g

	▪  75 pièces

 RÉF. : U10294 

Canelé de Bordeaux
Bouchée
17g

	▪  250 pièces

 RÉF. : U10296 

LES PÂTISSERIES INDIVIDUELLES

Pastel de nata
Cru
66g

	▪  104 pièces

 RÉF. : U52877 

Mille-feuille
135g

	▪  32 pièces (8 x 4)

 RÉF. : U52803 
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Mœlleux au chocolat
Cœur fondant
100g

	▪  16 pièces

 RÉF. : U10201 

Tartelette aux poires
Ø8,5cm
100g

	▪  36 pièces

 RÉF. : U52667 

Tartelette  
au citron
Ø8,5cm
80g

	▪  36 pièces

 RÉF. : U52668 

LES PÂTISSERIES INDIVIDUELLES

Tartelette Tatin
Ø 9cm
120g

	▪  18 pièces

 RÉF. : U10002 

Tartelette aux myrtilles
Ø 10cm
130g

	▪  15 pièces

 RÉF. : U52819 
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Assortiment
Caramel beurre salé, 
chocolat, citron,  
framboise, pistache  
et vanille
Ø 40mm
12g

	▪  96 pièces (2 x 48)

 RÉF. : U10528 

LES MACARONS

LES PRODUITS DE SERVICE

Assortiment classique
Café, chocolat, citron, 
framboise, pistache et 
vanille
12,8g

	▪  72 pièces (6 x12)

 RÉF. : U52898 

Poche multiproduits
Crue
1,5kg

	▪  8 pièces

 RÉF. : U52874 

Poche multiproduits
Crue
1kg

	▪  6 pièces

 RÉF. : U52876 
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LES ENTREMETS
Fraise framboise
Un biscuit punché au kirsch, une 
mousse framboise.Finition miroir 
fraise-cassis.
1/2 cadre - 34x27cm - 1500g

	▪  1 pièces

 RÉF. : U10344 

Croquant 3 chocolats
Un biscuit cacao, un craquant  
chocolat-noisette, une mousse chocolat noir, 
une mousse chocolat blanc.
Finition velours chocolat noir.
1/2 cadre - 34x27cm - 1791g

	▪  1 pièces

 RÉF. : U10346 

Feuillantine
Un biscuit cacao, un croustillant  
chocolat-noisette, une mousse chocolat noir.
Finition velours chocolat noir et décor grains 
de noisettes caramélisés.
1/2 cadre - 34x27cm - 1998g

	▪  1 pièces

 RÉF. : U52887 
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Les adhérents dans votre région

Auvergne Rhône-Alpes
1 • Sté ALPI GOURMET   74 350 ALLONZIER-LA-CAILLE
2 • Sté ARTIMAT SAINT FLOUR   15 100 ROFFIAC
3 • Sté DAUBOURG    01 000 SAINT-DENIS-LÈS-BOURG
4 • Sté GINEYS    38 121 REVENTIN-VAUGRIS
5 • Sté LABO    63 800 COURNON
6 • Sté PELLERIN DISTRIBUTION  26 540 MOURS-SAINT-EUSÈBE
7 • Ets RUEZ    01 100 OYONNAX

Bourgogne Franche-Comté
8 • Sté GOT DISTRIBUTION   71 000 MÂCON
9 • Sté GOT DISTRIBUTION   71 530 CRISSEY
10 • Ets GUILLIN et Fils   39 570 PERRIGNY
11 • Sté MOREL – PATICERISE   25 000 BESANÇON
12 • Sté RICHOUX    89 290 CHAMPS S/YONNE

Bretagne
13 • Sté BONDU    29 674 MORLAIX
14 • Sté PAVIOT    35 136 ST-JACQUES-DE-LA-LANDE

Centre Val de Loire
15 • Sté BOULANGER DISTRIBUTION  28 600 LUISANT
16 • Sté ROGER    36 000 CHÂTEAUROUX

Grand Est
17 • C.B.P.L    57 970 YUTZ
18 • COOP BOULPAT   68 000 COLMAR
19 • Sté DEROCHE EST   51 110 CAUREL
20 • G.A.B.P    67 240 BISCHWILLER

Hauts-de-France
21 • Sté DEROCHE PICARDIE   80 103 ABBEVILLE
22 • Sté CERF DELLIER   62 110 HENIN BEAUMONT
23 • Sté SODICHEF Magasin POUBEAU  60 740 SAINT-MAXIMIN

Île de France
24 • Sté DEROCHE    94 801 VILLEJUIF
25 • Ets ESNAULT    91 070 BONDOUFLE

Normandie
26 • Ets BLAIS    14 120 MONDEVILLE
27 • Sté BLAIS DISTRIBUTION   27 930 ÉVREUX-GUICHAINVILLE
28 • Sté DEROCHE NORMANDIE  27 310 HONGUEMARE- GUENOUVILLE
29 • Sté DIFOMAP    61 100 LA LANDE-PATRY
30 • Sté SODIBO    14 100 HERMIVAL-LES-VAUX

Nouvelle-Aquitaine
31 • Sté GOUDEAU    86 530 CENON S/VIENNE
32 • Sté LEGEAY    16 130 GENSAC-LA-PALLUE

Occitanie
33 • Sté ARTIMAT DISTRIBUTION  12 100 CREISSELS
34 • Sté ARTIMAT CHANAC   48 230 CHANAC
35 • Sté GALIA GRAU   66 100 PERPIGNAN
36 • Sté JAUFFRES CLEMENTZ   30 100 ALÈS
37 • Sté LES MARAÎCHERS D’OCCITANIE  31 140 AUCAMVILLE
38 • Sté OCCITANIE DISTRIBUTION  81 000 ALBI
39 • Sté OCTODIS    82 000 MONTAUBAN
40 • Sté SOCODIF    31 800 SAINT-GAUDENS
41 • Sté SOFRAMA    30 470 AIMARGUES

Provence-Alpes-Côte d’Azur
42 • Sté CREMAT    06 200 NICE
43 • Sté GINEYS    84 270 VEDÈNE
44 • Sté GINEYS    83 170 BRIGNOLES
45 • Sté LA PELLE D’OR   06 340 LA TRINITÉ

Pays-de-la-Loire
46 • Sté FUSEAU    49 070 BEAUCOUZÉ
47 • Sté GABOPLA    44 984 SAINTE-LUCE-SUR-LOIRE

La Réunion
48 • Sté FUSEAU    97 410 SAINT-PIERRE

Wallonie – Belgique
49 • Sté PANIBLOND   70 33   MONS
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proximité, dialogue, réactivité,  écoute et qualité 
Unl c’est votre nouvelle référence !

www.unl-sas.fr
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