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Bouteille 1 L

Taux de foisonnement élevé 
et régulier toute l’année. 
Excellent report à froid 
(maintien des décors sans 
exsudat).

Brique 1 L

RéférenceRéférence
La 

QUESTION D’EXCELLENCE
Arômes, saveurs, textures, tenue, La Référence est une gamme de produits  
d’exception destinée aux plus exigeants !

Bocal  
50 gousses

Bouteille 1 L

Bouteille  
500 ml

Seau 5 kg

Seau 1 kg

Récolté de façon  
traditionnelle et extrait  
à froid, aux saveurs 
douces et fruitées. 
Convient parfaitement 
pour vos recettes sucrées 
ou salées.

Toute l’intensité aromatique  
typique de la vanille Bourbon  

de Madagascar, dont ses notes 
balsamiques, phénoliques et boisées, 

se révèlent dans notre extrait  
prêt à l’emploi.

Bocal 
50 gousses

Gousses récoltées  
et préparées à  

Madagascar selon  
la méthode  

traditionnelle.

Seau 5 kg
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PÂTE SUCRÉE VANILLE

150 g de beurre
95 g de sucre glace
20 g de poudre d’amande
1 g de sel fin
1 gousse de vanille Bourbon Madagascar  
La Référence Idéal’ by unl
56 g de jaune d’œuf
225 g de farine

Mélanger le beurre pommade et le sucre glace 
ensemble. Ajouter la poudre d’amande, le sel et 
la gousse de vanille broyée. Homogénéiser, ajouter 
les jaunes et enfin la farine tamisée. Étaler à 2 mm 
entre 2 feuilles et détailler des cercles de 16 cm. 
Cuire entre deux silpains® à 155° C.

DUJA VANILLE ET AMANDE

405 g d’amande blanche
47 g de sucre glace
20 g de poudre de vanille
258 g de couverture blanche
3 g de fleur de sel
26 g de beurre
1 gousse de vanille Bourbon Madagascar  
La Référence Idéal’ by unl
140 g de feuilletine

Torréfier les amandes à 150° C 30 minutes. 
À froid, broyer le sucre glace, la poudre de vanille 
et les amandes torréfiées. Ajouter la couverture, 
le sel, le beurre et la vanille fendue et grattée. 
Mixer jusqu’à obtention d’une pâte. Mélanger à la 
maryse la feuilletine au reste de la préparation. 
Étaler entre 2 feuilles à 2,5 mm. Laisser prendre 
au froid puis détailler des cercles de 14 cm.

GANACHE MONTÉE VANILLE

330 g de crème La Référence Idéal’ by unl(1)

2 gousses de vanille Bourbon Madagascar  
La Référence Idéal’ by unl
2 g d’extrait de vanille Bourbon Madagascar  
La Référence Idéal’ by unl
1 g de sel fin
12 g de masse gélatine
170 g de couverture blanche
330 g de crème La Référence Idéal’ by unl(2)

Porter la crème(1) et la vanille fendue et grattée 
à frémissement, ajouter l’extrait, le sel et la masse 
gélatine. Chinoiser sur la couverture blanche. 
Mixer puis ajouter la crème(2) petit à petit toujours 
en mixant. Faire monter le lendemain.

BISCUIT MERINGUÉ AUX AMANDES

120 g de sucre
5 g de blanc sec
1,2 g de sel
200 g de blanc d’œuf
100 g de sucre glace
123 g de poudre d’amande brute
50 g de farine faible 

Mélanger à sec le sucre, le blanc sec et le sel 
ensemble. Faire monter les blancs d’œuf avec 
le sucre glace et verser sur le mélange précédent. 
Terminer le mélange à la maryse avec la farine 
et la poudre d’amande. Pocher 8 boules jointes 
en circulaire. Saupoudrer d’amandes brutes 
concassées. Enfourner à 165° C plus ou moins 
12 minutes.

MONTAGE

Pocher à la douille unie de 10 des petites boules 
tout autour du premier disque de pâte sucrée 
vanille. Déposer un disque de Duja au centre et 
refermer avec le second disque de pâte sucrée 
vanille. Pocher à la douille unie de 20 mm 8 boules 
autour du second disque ainsi qu’au centre. 
Déposer le biscuit meringué par-dessus, repocher 
une boule au centre et disposer quelques amandes 
caramélisées autour.

Fleur de vanille
Par Edwin Rousseau

Recette pour 3 gâteaux de Ø 16 cm

GANACHE MONTÉE VANILLEGANACHE MONTÉE VANILLE

330 g de crème g de crème La Référence Idéal’ by unlLa Référence Idéal’ by unl Idéal’ by unlLa Référence (1)

2 gousses de vanille Bourbon Madagascar gousses de vanille Bourbon Madagascar 
La RéférenceLa Référence Idéal’ by unlLa Référence Idéal’ by unl Idéal’ by unlLa Référence
2 g d’extrait de vanille Bourbon Madagascar 

MONTAGE

Pocher à la douille unie de 10 des petites boules 
tout autour du premier disque de pâte sucrée 
vanille. Déposer un disque de Duja au centre et 
refermer avec le second disque de pâte sucrée 

GANACHE MONTÉE VANILLE MONTAGE
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SAVEUR CROISSANT 
Plaque 2 kg

SAVEUR FEUILLETAGE 
Plaque 2 kg

SUCCÈS TOURAGE 
Croissant et feuilletage
Plaque 2 kg

SUCCÈS INCORPORATION 
Moka/brioche
Pain 500 g

SAVEUR MOKA/BRIOCHE 
Pain 500 g

LAIT  
DEMI-ÉCRÉMÉ  
UHT 
Brique 1 L

LAIT ENTIER
UHT 

Brique 1 L 

CRÈME FLUIDE 
UHT 35 % MG
Brique 1 L

CRÈME FLUIDE  
UHT 30 % MG
Brique 1 L

CRÈME LÉGÈRE 
UHT 20 % MG
Brique 1 L

Produits frais
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Seau 1 kg

CRÈME À CHAUD EXTRA  

CHOCOLAT DE COUVERTURE

Sac 25 kg

Sac 10 kg

Sac 5 kg

Seau 14 kg Seau 7 kg

NAPPAGE BLOND OU ROUGE

Seau 14 kg Seau 7 kg

Produits de pâtisserie

NOIR 64,5 %
Sac 5 kg

NOIR 59,5 %
Sac 5 kg

LAIT 37,8 %
Sac 5 kg

BLANC 30,3 %
Sac 5 kg
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Produits de pâtisserie

RHUM PÂTISSIER 
40 % vol.
Bouteilles 1 L ou 2 L

RHUM PÂTISSIER 
54 % vol.
Bouteilles 1 L ou 2 L

RHUM PÂTISSIER 
44 % vol.
Bouteilles 1 L ou 2 L

FONDANT PÂTISSIER 

Seau  8 kgSeau 15 kg

Carton 15 kg

SPIRITUEUX COMKI PÂTISSIER
45 % vol.
Bouteilles 1 L ou 2 L

ARÔME VANILLE
Bouteille 1 L

ARÔME CAFÉ
Bouteille 1 L
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Produits de pâtisserie

COMPOTE DE POMMES
Spéciale pâtisserie 26 %
Boîte 5 / 1 

COMPOTE DE POMMES
Spéciale pâtisserie 33 %
Boîte 5 / 1 

DEMI-POIRES WILLIAMS
Au sirop léger
Boîte 3 / 1 

Carton 12,5 kg

RAISINS SECS 
Standard - Origine Turquie

Cagette 15 kg
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Prêt-à-garnir

SAVARIN BOUCHON
Pur beurre - 16 g
Carton 120 pièces

MINI BABA SAVARIN
Pur beurre - 3 g
Carton 120 pièces

BABA SAVARIN
Pur beurre - 14 g
Carton 120 pièces

BOUCHÉE HÔTELIÈRE 
Pur beurre - 35 g
Carton 72 pièces

TARTELETTE SABLÉE
Pur beurre - 24 g
Carton 144 pièces

MINI TARTELETTE
Pur beurre - 5,6 g
Carton 240 pièces
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Prêt-à-garnir

ÉCLAIR  
GRAND MODÈLE 
Pur beurre - 14,2 g 
Carton 90 pièces

CHOU GRAND MODÈLE 
Pur beurre - 14,5 g
Carton 80 pièces

CHOU
Pur beurre - 10,4 g
Carton 120 pièces

ÉCLAIR  
Pur beurre - 10 g
Carton 140 pièces

CHOU ST HONORÉ
Pur beurre - 2,4 g
Carton 200 pièces

CHOU LUNCH
Pur beurre - 5 g
Carton 120 pièces
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Produits de snacking

SAUCE TOMATE 
Aromatisée
Boîte 5 / 1

JAMBON SUPÉRIEUR 
Découenné - dégraissé
Barquette 720 g (16 tranches de 45 g)

2_Cat_UNL22_Sommaire_MDD.indd   12 27/05/2022   12:24



13

Équipement et entretien

POCHES PÂTISSIÈRES 
Jetables - 30 x 54 cm

ALUMINIUM 
Professionnel 
Rouleau 200 x 0.33 m

AGENT DE DÉMOULAGE
Spray 600 ml 

GRAISSE VIT
Bidon 5 L

FILM ÉTIRABLE 
Professionnel 

Rouleau 
300 x 0.30 m

Rouleau 
300 x 0.45 m

Rouleau 200 poches PAPIER CUISSON 
60 x 40 cm - Fabrication française, 
100 % biodégradable,  
compostable et recyclable
Boîte 500 feuilles

Boîte distributrice  
100 poches
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Produits frais

Laits

Entiers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.16
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Écrémés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.17
Concentrés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.17
LAITS GRANDS FORMATS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.17

Végétales . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.29

Lait portion  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.37
Pâte à tartiner portion .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.37 
Beurres portion . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.37
Matières grasses portion.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.37

Blancs liquides . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.43
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Entiers liquides . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.44
Œufs pochés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.45
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Préparations . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.46
OVOPRODUITS GRANDS FORMATS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.47
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30 / 35 % MG . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.18
Légères . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.20
CRÈMES GRANDS FORMATS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.21
Spécialités et préparations.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.23

Tourage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.30
Incorporation  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.32
Origine (AOP) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.33
BEURRES GRANDS FORMATS.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.35

Tourage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.38
Tourage 100 % végétales.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.40
Incorporation  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.41
Incorporation 100 % végétales . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.42
MATIÈRES GRASSES GRANDS FORMATS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.42

Préparations

Formules petit déj’

Ovoproduits

Crèmes

Beurres

Matières grasses

Fabriqué en France
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Lait entier 
Pâtisserie & cuisine
LACTEL PROFESSIONNEL

1 L

Lait entier UHT
LA VACHE

1 L

Lait entier UHT
Idéal’ by UNL

1 L

Lait demi-écrémé 
Petit-déjeuner & cuisson
LACTEL PROFESSIONNEL

1 L

GrandLait demi-écrémé UHT
CANDIA

1 L

Lait demi-écrémé UHT
Idéal’ by UNL

1 L

GrandLait demi-écrémé UHT
CANDIA

Bouteille 1 L

Lait demi-écrémé UHT
LAIT D’ICI

1 L

Entiers

Demi-écrémés

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Lait écrémé 
Cuisine & légèreté
LACTEL PROFESSIONNEL

1 L

Lait écrémé UHT
LA VACHE

1 L

Lait concentré sucré
RÉGILAIT

397 g

1 kg

Lait concentré non sucré
RÉGILAIT

410 g

Lait entier stérilisé UHT
LACTEL PROFESSIONNEL

Outre 10 L Lait entier UHT 
Avec bouchon
CANDIA PROFESSIONNEL

Outre 10 L

Lait demi-écrémé stérilisé UHT
LACTEL PROFESSIONNEL

Outre 10 L

Lait demi-écrémé UHT 
Avec bouchon
CANDIA PROFESSIONNEL

Outre 10 L

Lait concentré sucré 
Entier
RÉGILAIT

BIB 13 kg

LAITS GRANDS FORMATS

Écrémés Concentrés

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Produits frais
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Crème fraîche épaisse 42 % MG
LAITERIE DE LIVAROT

3 L Crème fraîche légère épaisse 15 % MG 
Sauces & cuisson
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

Pot 1 L

Seau 2,5 L

Seau 5 L

Crème fraîche épaisse entière
FLORY

5 L

Crème 30 % MG
CAMPINA PROFESSIONAL

1 L

Crème Perfection 30 % MG
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Crème 35 % MG
CAMPINA PROFESSIONAL

1 L

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Fraîches

Crème 35 % MG
La Référence Idéal’ by UNL

1 L Crème �uide UHT 30 % MG 
Pâtisserie
Idéal’ by UNL

1 L

Crème �uide UHT 35 % MG 
Foisonnement
Idéal’ by UNL

1 L

30 / 35 % MG

3_Cat_UNL22_ProduitsFrais.indd   18 30/05/2022   11:38
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Crème entière 30 % MG
LESCURE

1 L

Crème entière liquide 30 % MG
BAIGNES

1 L

Crème 35 % MG 
Tenue & foisonnement
DEBIC

1 L

Crème Gastronomique 35 % MG 
Cuisine & pâtisserie
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 L

Crème entière liquide 30 % MG 
Multi recettes
CANDIA PROFESSIONNEL

1 L

Crème 35 % MG 
Pour professionnel
MONTAIGU®

1 L

Crème 35 % MG
DEBIC

2 L

Crème supérieure Gastronomique 
35 % MG
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 L

Crème Excellence 35 % MG 
Cuisine & pâtisserie
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Crème entière 35 % MG 
Cuisine & pâtisserie
LESCURE

1 L

Crème entière liquide 35,1 % MG
BAIGNES

1 L

30 / 35 % MG

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Crème entière 35 % MG 
Foisonnement
CANDIA PROFESSIONNEL

1 L

3_Cat_UNL22_ProduitsFrais.indd   19 30/05/2022   08:44



Produits frais
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Crème liquide 35 % MG
FLOREXCEL

1 L Crème 40 % MG 
Ganache & Pâtisserie
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Crème légère 12 % MG 
Liaison & cuisson
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Culinaire Finess 15 % MG
DEBIC

1 L

Crème légère 18 % MG 
Ganaches & cuissons
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 L

Crème légère 18 % MG 
Liaisons & cuissons
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 L

Crème légère 18 % MG 
Cuisson & liaison
LESCURE

1 L

Crème 18 % MG 
Liaison & cuisson
BAIGNES

1 L

Crème culinaire légère 20 % MG
CAMPINA PROFESSIONAL

1 L

30 / 35 % MG

Légères

Crème légère UHT 20 % MG 
Cuisson & liaison
Idéal’ by UNL

1 L

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Crème légère 18 % MG 
Liaison & cuisson
CANDIA PROFESSIONNEL

1 L

Crème légère 
Spéciale réduction
FLORY

1 L

Crème légère 20 % MG 
Spéciale cuisson
MONTAIGU®

1 L

Culinaire Original 20 % MG
DEBIC

1 L

2 L

21

Légères

Crème 30 % MG
FLORY

Outre 10 L

Crème 30 % MG
FLORY

Bouteille 5 L

Crème 35 % MG
DEBIC

5 L

CRÈMES GRANDS FORMATS

Sauce à salade crème & moutarde à l’ancienne
Pour des sauces lisses et onctueuses.  

Ne tranche pas à l’incorporation d’alcool ou d’ingrédient  acide.

  –
 Ast

uce du chef –

Twistez  
votre vinaigrette 

avec de la ciboulette 
ciselée pour plus  

de fraîcheur

40 g d’échalotes
50 g de moutarde à l’ancienne
16 g de vinaigre balsamique
50 g d’huile d’olive
160 g de Crème Candia Pro 18 % MG
Fleur de sel
Poivre du moulin

Ciseler finement les échalotes.

Mélanger la moutarde avec la crème 
Candia Pro 18 %, et le vinaigre 
balsamique, émulsionner le tout 
à l’aide d’un fouet en ajoutant l’huile 
d’olive. 

Ajouter les échalotes, le sel et enfin 
le poivre.

Ingrédients, pour 10 personnes

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Produits frais
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Crème entière liquide 35 % MG
BAIGNES

Outre 10 L Crème légère 
Liaison & cuisson
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

Outre 10 L

Crème sucrée vanillée
DEBIC

5 L Crème supérieure sucrée à la vanille 
Bourbon
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

5 L

Crème 35 % MG 
Tenue & foisonnement
DEBIC

5 L

Crème 35 % MG 
Tenue & foisonnement
DEBIC

10 L

Crème supérieure 35 % MG 
Gastronomie & pâtisserie
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

Bouteille 5 L

Crème supérieure 35 % MG 
Gastronomie & pâtisserie
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

Outre 10 L

Crème pour professionnel 35 % MG
LAITERIE DE MONTAIGU

10 L

Crème Excellence 35 % MG  
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

10 L

CRÈMES GRANDS FORMATS

Crème entière liquide 35
BAIGNES

Crème sucrée vanillée

PRÉSIDENT PROFESSIONNEL LAITERIE DE MONTAIGU

© Lactalis

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Sublime crème au mascarpone 
Pâtisserie & cuisine
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Crème Plus mascarpone 37,5 % MG
DEBIC

1 L Sculpture 31 % MG 
Spéciale pâtisserie
CORMAN

1 L

Crème anglaise 
Vanille Bourbon
DEBIC

1 L

Crème anglaise 
À la vanille Bourbon
CANDIA PROFESSIONNEL

1 L

Crème anglaise 
Vanille Bourbon avec grains
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 L

Crème 
Sous - pression
WHIPPY

250 g

Crème sucrée 
Sous - pression
DEBIC

700 ml

Crème fouettée 
Vanille Bourbon
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

500 g

Crema al Mascarpone
GALBANI

250 g

Crème sucrée vanillée
DEBIC

2 L

Crème sucrée vanillée 33 % MG
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Spécialités et préparations

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Produits frais

2424

Crème anglaise
LAITERIE DE MONTAIGU

1 LAppareil à crème brûlée 
Avec grains de vanille
DEBIC

1 L

Préparation crème brûlée
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Appareil à crème brûlée 
4 parfums disponibles : vanille Bourbon, 
caramel beurre salé, vanille Bourbon 
avec grains, pistache.
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 L

Appareil à crème brûlée 
Vanille Bourbon avec grains
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Appareil à crème brûlée 
Caramel au beurre salé
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Appareil à Gratin de fruits Sabayon
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Appareil à Panna Cotta 
Vanille Bourbon avec grains
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Appareil à Tiramisù 
60 % de Mascarpone
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Appareil à pot de crème au chocolat 
Valrhona®

ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 L

Spécialités et préparations

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Mix glace à l’italienne 
Chocolat
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Mix glace à l’italienne 
Fraise
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Mix glace à l’italienne 
Pistache
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Mix glace à l’italienne 
Vanille
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Appareil à tarte au citron de Sicile
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 LAppareil à mousse au chocolat 
70 % de cacao
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 L

Appareil à cheesecake 
60 % de fromage à la crème
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 L

Appareil pour Panna Cotta
DEBIC

1 L Tiramisù 
Préparation pour desserts au mascarpone
DEBIC

1 L

Appareil à mousse au chocolat au lait
DEBIC

1 L

Préparation pour Panna Cotta 
46 % crème entière
GALBANI PROFESSIONALE

1 L

Préparation pour Tiramisù 
65 % de Mascarpone
GALBANI PROFESSIONALE

1 L

Spécialités et préparations

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Produits frais
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Soft Ice 
Préparation pour glace au lait à l’arôme 
vanille
DEBIC

5 L

Parfait 
Appareil pour desserts glacés
DEBIC

1 L

Ice Pony granité 
Cerise
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Ice Pony granité 
Citron
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Ice Pony granité 
Menthe
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Ice Pony granité 
Cola
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Ice Pony granité 
Myrtille
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Ice Pony granité 
Fraise
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Ice Pony granité 
Orange
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Ice Pony granité 
Passion
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Ice Pony granité 
Abricot
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Ice Pony granité 
Pomme
LAITERIE DE MONTAIGU

1 L

Spécialités et préparations

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Mix glace à l’italienne 
Chocolat
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Noix de coco
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Citron
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Lait
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Caramel au beurre salé
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Caramel
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Abricot
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Banane
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Café
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Préparation pour glace 
Vanille
YOGGY

1 L

Préparation pour glace 
Chocolat
YOGGY

1 L

Préparation pour glace 
Fraise
YOGGY

1 L

Spécialités et préparations

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Produits frais
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Mix glace à l’italienne 
Pâte à tartiner
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Cassis
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Nougat
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Pistache
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Fruits de la Passion
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Vanille
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Framboise
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Fraise
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Mix glace à l’italienne 
Fraise-Lait
LAITERIE DE MONTAIGU

5,5 kg

Spécialités et préparations

28

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

3_Cat_UNL22_ProduitsFrais.indd   28 27/05/2022   15:36



Produits frais

29

PR
OD

UI
TS

 F
RA

IS
PR

OD
UI

TS
  

DE
 S

NA
CK

IN
G

PR
OD

UI
TS

  
DE

 B
OU

LA
NG

ER
IE

PR
OD

UI
TS

  
DE

 P
ÂT

IS
SE

RI
E

CO
NF

IS
ER

IE
  

ET
 B

OI
SS

ON
S

PR
OD

UI
TS

 B
IO

EM
BA

LL
AG

ES
ÉQ

UI
PE

M
EN

TS
 

ET
 E

NT
RE

TI
EN

Duo 50 / 50
DEBIC

2 L

5 L

Végétop
DEBIC

1 L

Culinaire Végétop
DEBIC

1 L

Végétop sucrée
DEBIC

1 L Chanty Chef® 19 % MG 
Cuisine
RISSO®

1 L

Chanty Duo® Vegan 26 % MG 
Cuisine & foisonnement
RISSO®

1 L

Chanty Duo® 34 % MG 
Cuisine & foisonnement
RISSO®

1 L

Végétales

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Chanty Déco préparation végétale sucrée 
27 % MG 
Foisonnement
GOLD CUP

1 L

© Vandemoortele
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Produits frais
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Beurre sec fabriqué en Normandie 
Feuilletages & croissants
FLÉCHARD

2 kg

Beurre croissant 82 % MG 
Croissants
CAMPINA

2 kg

Beurre extra 82 % MG 
Feuilletages & croissants
CORMAN

2 kg

Beurre sec extra tourage 82 % MG 
Viennoiseries & pâtes feuilletées
CANDIA PROFESSIONNEL

1 kg

Le Grand tourage 
Feuilletages & croissants
FLÉCHARD

1 kg

2 kg

Beurre de tourage 82 % MG 
Feuilletages & croissants
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

2 kg

Beurre express 82 % MG 
Feuilletages & croissants
CORMAN

1 kg

Beurre de tourage coloré 82 % MG 
Feuilletages & croissants
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

2 kg

Tourage Or 
Feuilletages & croissants
FLÉCHARD

1 kg

Beurre de laiterie 82 % MG 
Feuilletages & croissants
CORMAN

2 kg

Beurre de tourage 82 % MG 
Viennoiseries & pâtes feuilletées
CANDIA PROFESSIONNEL

1 kg

Beurre extra ambiance chaude carotène 
82 % MG 
Feuilletages & croissants
CORMAN

2 kg

Tourage

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Beurre extra carotène 82 % MG 
Feuilletages & croissants
CORMAN

2 kg

Beurre sec de tourage 84 % MG 
Feuilletages & croissants
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

2 kg

Beurre concentré 99,9 % MG Extra 
carotène 
Feuilletages & croissants
CORMAN

2 kg

Beurre de tourage coloré 82 % MG 
Viennoiseries & pâtes feuilletées
CANDIA PROFESSIONNEL

1 kg

Beurre extra sec 84 % MG 
Feuilletages & croissants
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 kg

Tourage Performance concentré 
99,8 % MG 
Feuilletages & croissants
FLÉCHARD

1 kg

Beurre concentré 99,8 % MG coloré 
Feuilletages & croissants
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

2 kg

Tourage

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Beurre Lingot Or 
Brioche & cake
FLÉCHARD

1 kg

Beurre demi-sel 
De la laiterie du Pont Morin
FLÉCHARD

250 g

Beurre Gastronomique doux 
Cuisine & pâtisserie
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 kg

Beurre doux 82 % MG 
Brioches & crèmes
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 kg

Beurre Doux Lingot
FLÉCHARD

1 kg

Beurre Gastronomique doux 
Cuisine & pâtisserie
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

500 g

Beurre Gastronomique demi-sel 
Cuisine & pâtisserie
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 kg

Beurre traditionnel doux 82 % MG 
Laiterie de Condé sur Vire
ELLE&VIRE

500 g

Beurre doux 
De la laiterie du Pont Morin
FLÉCHARD

250 g

Beurre Gastronomique demi-sel 
Cuisine & pâtisserie
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

500 g

Beurre doux
BOCAGE

250 g

Beurre gastronomique extra �n 82 % MG
CANDIA PROFESSIONNEL

1 kg

Incorporation

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Beurre d’incorporation 82 % MG 
Cuisson & incorporation
CANDIA PROFESSIONNEL

1 kg

Beurre doux coloré 
Brioches & cakes
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 kg

Beurre noisette 98 % MG
CORMAN

2 kg

Beurre doux professionnel 82 % MG 
DOUCEUR DE FRANCE

1 kg

Beurre coloré d’incorporation 82 % MG 
Pâtes levées & pâtes jaunes
CANDIA PROFESSIONNEL

1 kg

Beurre concentré clari�é liquide
FLÉCHARD

2 kg

Beurre Cake
CAMPINA

2,5 kg

Beurre concentré Extra fondance
CORMAN

2,5 kg

Incorporation

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Origine (AOP)

Beurre extra-�n doux AOP
MONTAIGU®

250 g

Beurre extra-�n demi-sel AOP
MONTAIGU®

250 g

500 g

Beurre doux AOP spécial professionnel
MONTAIGU®

500 g

2 kg
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Beurre doux AOP 82 % MG 
Beurre Charentes-Poitou
LESCURE

250 g

500 g

Beurre demi-sel AOP 80 % MG 
Beurre Charentes-Poitou
LESCURE

250 g

Beurre traditionnel doux AOP 
Beurre Charentes-Poitou
SURGÈRES

250 g

Origine (AOP)

Éclair de Croissant
Une recette originale des chefs Nicolas Boussin et Maxime Guérin 

pour valoriser votre savoir-faire tout en diversifiant votre offre.

PÂTEPÂTEÂTEP À CROISSANT REVISITÉE

Ingrédients
900 g de farine T45
900 g de farine T55
30 g de sel
115 g de sucre 
20 g de sucre inverti
75 g de levure
600 g de lait
375 g d’œufs entiers
150 g de beurre rouleau Lescure 82 % MG
(à utiliser en sortie de réfrigérateur)
5 g de poudre de vanille
65 g de semi-confit de citron Boiron®

35 g de semi-confit d’orange Boiron®

1000 g de beurre plaque Lescure 84 % MG

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Beurre pâtissier AOP 84 % MG 
Beurre Charentes-Poitou
LESCURE

1 kg

Mixer les semi-confits pour les réduire en pâte. 

Délayer le lait et la levure ensemble. 

Mélanger la farine, le sel, le sucre, la levure, le 
beurre, la poudre de vanille, le sucre inverti, les 
semi-confits, le lait et les œufs en 1ère vitesse 
pendant 4 minutes.

Puis pétrir (pétrissage traditionnel au crochet) 
10 minutes en 2ème vitesse.

Laisser pointer en boule pendant 45 minutes 
à environ 25°C et abaisser en plaque 60 x 40 cm 
puis refroidir rapidement au congélateur.

Stocker au réfrigérateur jusqu’à ce que la pâte 
atteigne 4°C. Abaisser le beurre pour recouvrir les 
2/3 de l’abaisse de pâte.

Plier en 3 en rabattant le morceau de pâte restant 
sur le beurre.

Réaliser un tour double, passer la pâte 
10 minutes au congélateur puis 10 minutes au 
réfrigérateur pour laisser la pâte se détendre.
Faire un tour simple puis remettre au froid. 
La pâte sera prête à être utilisée.

DORURE
Ingrédients
300 g d’œufs
30 g de lait
1 g de sel
Mixer les ingrédients ensemble. 

ÉCLAIR DE CROISSANT
pour 60 à 70 pièces
Ingrédients & Matériel
Pâte à croissant revisitée
Sirop d’érable
Moule Silform® - Oblong Shape REF : SF 0004.

Étaler la pâte à croissant revisitée à 10 mm. 
Laisser refroidir et détailler des rectangles 
de 3 cm sur 14 cm d’environ 70 g. 
Faire pousser sur la tranche environ 2 h 15 à 25°C 
dans un moule Silform® - Oblong Shape REF® - Oblong Shape REF - Oblong Shape REF® : SF 0004.
Dorer légèrement le dessus et cuire à 165°C 
(four ventilé) sur une plaque entre 15 et 17 minutes. 
À chaud, glacer avec du sirop d’érable.
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Beurre de Laiterie doux
FLÉCHARD

10 kg

25 kg

Beurre 82 % MG
CAMPINA

10 kg

Beurre cube
CAMPINA

25 kg

Beurre doux 
Pour artisan
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

10 kg

25 kg

Beurre concentré 99,9 % MG 
Cakes & brioche, crème au beurre
CORMAN

10 kg

Beurre liquide 
Concentré clarifié
FLÉCHARD

7 kg

Beurre professionnel doux 82 % MG
DOUCEUR DE FRANCE

5 kg

25 kg

Beurre pâtissier concentré carotène 
99,9 % MG 
Cakes & brioche, crème au beurre
CORMAN

10 kg

Beurre concentré 99,8 % MG
FLÉCHARD

10 kg

Beurre patissier concentré coloré
CORMAN

25 kg

BEURRES GRANDS FORMATS

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

35
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Beurre doux AOP 
Beurre Charentes-Poitou
LAITERIE DE MONTAIGU

10 kg

Beurre doux AOP 
Beurre Charentes-Poitou
SURGÈRES

10 kg  
25 kg

Beurre doux AOP 
Beurre Charentes-Poitou
LAITERIE DE MONTAIGU

25 kg

Beurre doux AOP 
Beurre Charentes-Poitou
SURGÈRES

5 kg

Beurre doux AOP 
Beurre Charentes-Poitou
LESCURE

3 kg  
5 kg

BEURRES GRANDS FORMATS

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Beurre concentré foisonné 99,8 % MG 
CANDIA PROFESSIONNEL

10 kg
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Lait entier stérilisé
LACTEL

9,7 ml

Beurre doux AOP 82 % MG 
Beurre Charentes-Poitou
LESCURE

15 g

Beurre demi-sel AOP 80 % MG 
Beurre Charentes-Poitou
LESCURE

15 g

Beurre doux 82 % MG
CANDIA

8 g

10 g

15 g

Beurre demi-sel 80 % MG
CANDIA

10 g

Beurre Gastronomique doux
PRÉSIDENT

8 g

10 g

15 g

Beurre Gastronomique demi-sel
PRÉSIDENT

8 g

10 g

15 g

Beurre Gastronomique doux 
Microbeurrier
PRÉSIDENT

10 g

Beurre Gastronomique demi-sel 
Microbeurrier
PRÉSIDENT

10 g

Tartine 55 % MG
PRIMEVÈRE

10 g

Lait portion Matières grasses portion

Beurres portion

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Pâte à tartiner aux noisettes 
GYMA

20 g

Pâte à tartiner portion
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Patisy 16 % beurre 
Feuilletages & croissants
CORMAN

2 kg

St-Allery Revolution 80 % MG 25 % 
de beurre 
Feuilletages
VANDEMOORTELE

2 kg

Blason 25 Tourage 78 % MG 
Feuilletages & croissants
CÉMA

2 kg

Onctua Margarine 80 % MG 
Feuilletages & croissants
CÉMA

2 kg

St-Allery Premium 80 % MG 25 % 
de beurre 
Feuilletages
VANDEMOORTELE

2 kg

St-Allery Premium 80 % MG 25 % 
de beurre 
Croissants
VANDEMOORTELE

2 kg

St-Allery Croissant et feuilletage 
78 % MG
VANDEMOORTELE

2 kg

St-Allery Tradition Tourage 80 % MG 
Feuilletages & croissants
VANDEMOORTELE

2 kg

St Auvent® Mille-Feuille 78 % MG 
Feuilletages
VANDEMOORTELE

1,25 kg

Tourage

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Saveur Croissant
Idéal’ by UNL

2 kg

Saveur Feuilletage
Idéal’ by UNL

2 kg Succès Tourage
Feuilletages & croissants
Idéal’ by UNL

2 kg
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St Auvent® Croissant 78 % MG 
Tourage
VANDEMOORTELE

1,25 kg St Auvent® Toutes ambiances de travail 
78 % MG 
Tourage
VANDEMOORTELE

2 x 1 kg

St Auvent® Croissant/Feuilletage Natura 
78 % MG Source d’oméga 3 
Tourage
VANDEMOORTELE

2 kg

Celor Gourmand Feuilletage A Margarine 
80 % MG 
Pâtes feuilletées
VANDEMOORTELE

2 x 1 kg

Gold Cup Saveur croissant Margarine 
80 % MG
VANDEMOORTELE

Gold Cup Saveur feuilletage Margarine 
80 % MG
VANDEMOORTELE

2 kg2 kg

Celor Feuilletés Margarine 80 % MG 
VANDEMOORTELE

2 kg

Tourage

Celor Gourmand Croissant A Margarine 
80 % MG 
Viennoiseries
VANDEMOORTELE

2 x 625 g

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

39

Celor Croissants Margarine 80 % MG 
VANDEMOORTELE

2 kg
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Féria 65 % MG 
100 % végétale Feuilletages & croissants
CÉMA

2 kg

Herva Feuilletage 80 % MG 
100 % végétale
VANDEMOORTELE

2 kg

Herva Croissant 80 % MG 
100 % végétale
VANDEMOORTELE

2 kg

Herva Croissant-feuilletage 80 % MG 
100 % végétale
VANDEMOORTELE

2 kg

Le Dé� Croissants 75 % MG 
100 % végétale
VANDEMOORTELE

2 kg

Le Dé� Feuilletage 75 % MG 
100 % végétale
VANDEMOORTELE

2 kg

Opal 56 Feuilletages & Croissants 
100 % végétale
VANDEMOORTELE

2,5 kg

Tourage 100 % végétales

Opal 56 Feuilletages & Croissants

2,5 kg

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Butler Selection 
Matière grasse composée
FLÉCHARD

1 kg

Onctua margarine 80 % MG 
Brioches & Moka
CÉMA

500 g

St-Allery Brioche et garniture 78 % MG
VANDEMOORTELE

500 g St-Allery Premium 80 % MG 
Brioches & garnitures
VANDEMOORTELE

2,5 kg

St Auvent® Garniture Pleine Saveur 
78 % MG 
Incorporation
VANDEMOORTELE

1 kg

St Auvent® Biscuit-Pâte Levée 78 % MG 
Incorporation
VANDEMOORTELE

1 kg

Gold Cup Saveur Margarine 80 % MG 
Garnitures & Brioches
VANDEMOORTELE

1 kg

Celor Gourmand Alisée 52 % MG 
Décor & Foisonnement
VANDEMOORTELE

3 kg

Celor Moka Margarine 80 % MG
VANDEMOORTELE

500 g

Celor Brioche Margarine 80 % MG
VANDEMOORTELE

500 g

Incorporation

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Succès Incorporation 
Moka / Brioche
Idéal’ by UNL

500 g

Saveur Moka / Brioche
Idéal’ by UNL

500 g
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Herva Croissant/Feuilletage 80 % MG 
100 % végétale
VANDEMOORTELE

500 g

Herva Brioche/Moka 80 % MG 
100 % végétale
VANDEMOORTELE

500 g

Le Dé� Brioche & Garniture 80 % MG 
100 % végétale
VANDEMOORTELE

500 g

Féria 65 % MG 
100 % végétale Brioches & Moka
CÉMA

500 g

St-Allery Révolution 80 % MG
VANDEMOORTELE

10 kg

Margarine OPAL 1 
Cake
VANDEMOORTELE

10 kg

St-Allery Liquid 80 % MG
VANDEMOORTELE

5 kg

Incorporation 100 % végétales

MATIÈRES GRASSES GRANDS FORMATS

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Blanc d’œuf pâtissier 
Plein air
COCOTINE

1 kg

Blanc d’œuf pâtissier 
Poules au sol “mieux- être animal”
COCOTINE

1 kg

Blanc d’œuf 
Sans conservateur
COCOVITE

2 kg

Blanc d’œuf 
Plein air
COCOVITE

1 kg

Blanc d’œuf “des chefs” 
Plein air
OVOTEAM

1 kg

2 kg

Blancs liquides

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Jaune d’œuf 
Plein air
COCOTINE

1 kg

Jaune d’œuf 
Poules au sol «mieux-être animal»
COCOTINE

1 kg

Jaune d’œuf 
Plein air
OVOTEAM

1 kg  
2 kg

Œuf entier 
Plein air
COCOTINE

2 kg

Œuf entier 
Poules au sol “mieux-être animal”
COCOTINE

2 kg

Œuf entier 
Plein air
COCOVITE

1 kg

Œuf entier 
Plein air
OVOTEAM

1 kg  
5 kg

Œuf entier 
Plein air - Bleu Blanc Cœur
OVOTEAM

2 kg

Jaunes liquides

Entiers liquides

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Jaune d’œuf 
Plein air
COCOVITE

1 kg

Jaune d’œuf 
Sans additif
COCOVITE

2 kg
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Œufs pochés XXL alvéole
COCOTINE

36 œufs Œufs pochés alvéole 
Plein air
COCOTINE

48 œufs

Œufs pochés traditionnels “des chefs” 
43 / 53 
Plein air
OVOTEAM

5 œufs

Œufs con�ts moulés 43 / 53 
Plein air
OVOTEAM

8 œufs

Œufs pochés traditionnels 43 / 53
OVOTEAM

24 œufs

Œufs pochés traditionnels 43 / 53
OVOTEAM

75 œufs

Œufs pochés traditionnels 43 / 53 
Plein air
OVOTEAM

4 x 8 œufs

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

Œufs pochés
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Œufs durs écalés  
Calibre petit - Plein air
COCOTINE

Œufs durs écalés 
Calibre petit ou moyen - “Mieux-être animal”
COCOTINE

90 œufs  

Œufs durs écalés
COCOVITE

75 œufs

Œufs durs écalés
COCOVITE

120 œufs Œufs durs écalés 43 / 53 
Plein air
OVOTEAM

4 x 10 œufs

Œufs durs écalés 43 / 53 
Plein air
OVOTEAM

75 œufs

Œufs durs de caille
OVOTEAM

50 œufs

Blancs d’œufs en neige
COCOTINE

300  g Blancs d’œufs en neige 
Nappage caramel
OVOTEAM

300 g

Œufs brouillés plein air salé 
Plein air
COCOTINE

500 g

Œufs durs écalés

Préparations

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits

50 œufs

150 œufs

180 œufs
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Œufs brouillés liquides
COCOVITE

1 kg

Œufs brouillés précuits
COCOVITE

1 kg

Œufs brouillés
OVOTEAM

500g

Omelette nature salée 
Plein air
COCOTINE

90 g

135 g

Omelette nature 
Plein air - Bleu Blanc Cœur
OVOTEAM

70 g

90 g

135 g

Omelette Boursin 
Plein air - Bleu Blanc Cœur
OVOTEAM

90 g

135 g

Œuf entier 
Poules au sol “mieux-être animal”
COCOTINE

5 kg

Œuf entier 
Plein air
COCOVITE

10 kg

Préparations

OVOPRODUITS GRANDS FORMATS

Laits Crèmes Préparations Beurres Formules petit déj’ Matières grasses Ovoproduits
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Produits de snacking

Sauces

Classiques . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.50
Variétés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.51
Salades . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.54
Préparations . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.55
SAUCES GRANDS FORMATS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.56

Porc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.66
Volaille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.73
Saucisses .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.73
Spécial point chaud . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.75

Dés.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.79
Tranches . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.81
Râpés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.83
Entiers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.86
Spécialités . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.90
Portions . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.91

Matières grasses . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.106
GRAISSES À FRIRE GRANDS FORMATS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . p.107

Matières grasses . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.61
Fromages . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.62
Poissons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.63
Légumes et œufs.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.64
Poulet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .p.65

Classiques portion.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.58
Variétés portion.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.59
Salades portion .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.60

Saumons.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.76
Thons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.77
Anchois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.78

Légumes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   p.96
Cornichons, câpres et olives .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.100
Tomates.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.103

Huiles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.105

Charcuterie

Fromages

Graisses à frire

Tartinables

Formules à emporter

Poissons

Légumes et condiments

Assaisonnements

Fabriqué en France
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Produits de snacking
Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Mayonnaise
RISSO®

1 L Mayonnaise 
Top Down
LESIEUR

450 ml

Mayonnaise légère 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Ketchup 
Top Down
LESIEUR

450 ml

Ketchup 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Ketchup
RISSO®

2 L

Moutarde de Dijon 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Moutarde de Dijon 
Top Down
LESIEUR

450 ml

Moutarde forte
RISSO®

1 L

Classiques
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Produits de snacking
Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Huile spéciale pizza pimentée
LESIEUR

0,5 L
Aigre douce poivron & ananas 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml Algérienne au bon goût d’oignons 
cuisinés & de piment de Cayenne 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Américaine tomate & oignon 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Andalouse
RISSO®

1 L Barbecue 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Barbecue
RISSO®

1 L Béarnaise estragon & échalote 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Béarnaise
RISSO®

1 L

Bourgy Burger
RISSO®

1 L Burger oignon & persil 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Variétés

Mayonnaise Basilic
GYMA

900 g
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Produits de snacking
Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Cheesy
RISSO®

1 L Cocktail ciboulette & ail 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Cocktail
RISSO®

1 L Curry 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Curry
RISSO®

1 L

Frites oignon & persil 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Hannibal
RISSO®

1 L Kebab ail & persil 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Pepper
RISSO®

1 L

Variétés

Caesar fromage & ail 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml
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Produits de snacking
Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Poulet rôti 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Samouraï 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Samouraï
RISSO®

1 L

Sauce Cheddar
READY FOR YOU

500 g

Tartare cornichons & persil 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

1 L

Tartare
RISSO®

970 ml

Variétés

Cajun
GYMA

950 g

Sojapan 
GYMA

950 g
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Produits de snacking
Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Balsamico
RISSO®

750 ml

Basic
RISSO®

750 ml

Caesar
RISSO®

750 ml

Ciboulette
RISSO®

750 ml

Honey mustard
RISSO®

750 ml

Moutarde
RISSO®

750 ml

Sauce salade à la moutarde de Dijon 
California
LESIEUR PROFESSIONNEL

970 ml

Thai soy
RISSO®

750 ml

Yoghurt
RISSO®

750 ml

Salades

54
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Produits de snacking

55

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Créa’sauce préparation pour béchamel
CRÉALIM

5 kg

Préparation pour sauces
COMPLET

10 kg

Salades

Préparations

Sauce vinaigrette au Vinaigre Balsamique
HUILERIE GID

750 ml Sauce vinaigrette au Vinaigre de Xérès, 
Ail et Basilic
HUILERIE GID

750 ml

Sauce vinaigrette aux Echalotes et 
ciboulette
HUILERIE GID

750 ml

Sauce vinaigrette aux Tomates séchées
HUILERIE GID

750 ml

Crème balsamique de Modène IGP
HUILERIE GID

500 ml
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Produits de snacking
Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Ketchup 
Pingouin
LESIEUR

5 L

Moutarde de Dijon 
Pingouin
LESIEUR

5 L

Barbecue 
Pingouin
LESIEUR

5 L

Béarnaise estragon & échalote
LESIEUR PROFESSIONNEL

3 kg Kebab 
Pingouin
LESIEUR

5 L

Mayonnaise à la moutarde 
et aux œufs frais 
Pingouin
LESIEUR

5 L

Mayonnaise Haute Fermeté
LESIEUR PROFESSIONNEL

5 L

Mayonnaise l’Authentique
LESIEUR PROFESSIONNEL

3 kg

Mayonnaise Fine & Douce sans moutarde
LESIEUR PROFESSIONNEL

3 kg

Mayonnaise
RISSO®

5 L Mayonnaise légère 
Pingouin
LESIEUR

5 L

SAUCES GRANDS FORMATS

Tartare cornichons & persil
LESIEUR PROFESSIONNEL

3 kg
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Produits de snacking
Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Sauce salade Nature  
LESIEUR PROFESSIONNEL

5 L Sauce salade légère 
Pingouin
LESIEUR

5 L

Sauce salade à l’Andalouse tomate 
& poivron
LESIEUR PROFESSIONNEL

2,5 L

Sauce salade à la Bulgare lactée 
au citron
LESIEUR PROFESSIONNEL

2,5 L

Sauce salade Caesar
LESIEUR PROFESSIONNEL

2,5 L Sauce salade à la Provençale herbes 
de Provence & trait d’huile d’olive ( 5 % )
LESIEUR PROFESSIONNEL

2,5 L

SAUCES GRANDS FORMATS
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Produits de snacking

Classiques portion

Mayonnaise 
Dosette 
GYMA

10 ml

Tomato Ketchup 
Dosette 
GYMA

10 g

Moutarde de Dijon 
Dosette 
GYMA

4 g

Mayonnaise 
Stick 
GYMA

100 x 10 g

Ketchup 
Stick 
GYMA

100 x 10 g

Moutarde 
Stick 
GYMA

250 x 4 g

Mayonnaise 
Coupelle 
GYMA

20 g

Tomato Ketchup 
Coupelle 
GYMA

20 g

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Produits de snacking
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Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Sauce pimentée 
Dosette 
Pour pizza
GYMA

3 ml

4 ml

Sauce pimentée 
Stick 
Pour pizza
GYMA

200 x 4 ml

Variétés portion

Sauce barbecue 
Coupelle 
GYMA

20 g

Sauce curry 
Coupelle 
GYMA

20 g

Sauce aigre douce 
Coupelle 
GYMA

20 g
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Produits de snacking
Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Sauce salade 
Dosette 
GYMA

10 ml Sauce salade 
Dosette 
Pauvre en sel
GYMA

10 ml

Sauce salade 
Stick 
GYMA

100 x 10 ml

Sauce vinaigrette 
Coupelle 
GYMA

20 g

30 g Sauce vinaigrette 
Coupelle 
Sans sel
GYMA

20 g

Sauce vinaigrette 
Coupelle 
Huile d’olive
GYMA

25 ml

Sauce vinaigrette 
Coupelle 
Balsamique
GYMA

20 g

Sauce Caesar 
Coupelle 
GYMA

30 g

Salades portion

Sauce salade 
Coupelle 
GYMA

20 g

Vinaigrette au vinaigre balsamique 
Coupelle
HUILERIE GID

20 ml
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Produits de snacking
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Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Beurre léger tartinable 41 % MG 
Prêt à sandwich
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 kg

Beurre léger tartinable 40 % MG doux 
Spécial sandwich
CANDIA PROFESSIONNEL

1 kg

Beurre léger tartinable 40 % MG demi-sel 
Spécial sandwich
CANDIA PROFESSIONNEL

1 kg

Tartimalin beurre tendre léger 40 % MG 
doux
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 kg

Tartimalin beurre tendre léger 40 % MG 
demi-sel
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 kg

Sandwichs & Cuisson 59 % MG 
Matière grasse à tartiner et à cuisiner
MOSAIC

500 g

Risso® Restaurant 
Tartiner, cuire et rôtir
RISSO®

2 kg

St Auvent® Sandwich 78 % MG source 
d’oméga 3
VANDEMOORTELE

2 kg

Matières grasses
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Produits de snacking

Cream cheese fromage à la crème  
ELLE&VIRE PROFESSIONNEL

1 kg Tartare® Ail & Fines Herbes 
Tartiner & cuisiner
SAVENCIA FROMAGE & DAIRY

1 kg

Tartare® Ail & Fines Herbes 
Tartiner & cuisiner
SAVENCIA FROMAGE & DAIRY

500 g

Tartimalin fromage à la crème
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 kg

Tzatziki
HOTOS

400 g St Môret® 
Tartiner & cuisiner
SAVENCIA FROMAGE & DAIRY

500 g

St Môret® 
Tartiner & cuisiner
SAVENCIA FROMAGE & DAIRY

1 kg

Fromages

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Cream cheese 
DEBIC

1,5 kg

Tartimalin fromage à la crème
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

5 kg
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Produits de snacking
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Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Cocktail de thon
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Cocktail neptune
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Cocktail de crevettes roses
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Crevettes roses
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Crevettes tigrées sauce à l’ail
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Thon 47 %
HAMAL SIGNATURE

1 kg

5 kg

Thon piquant
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Salade de harengs
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Harengs à l’aneth
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Mer du nord
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Salade de surimi
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Salade de surimi
HAMAL SIGNATURE

5 kg

Poissons
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Produits de snacking

Salade de surimi au crabe
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Salade de saumon Atlantique fumé
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Saumon Atlantique
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Scampi diablo
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Céleri
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Champignons à la grecque maison
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Coleslaw
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Concombres
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Œufs
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Œufs-ciboulette
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Poissons

Légumes et œufs

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Salade aux œufs et lardons
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Pommes de terre
HAMAL SIGNATURE

1 kg

5 kg

Printanière
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Salade de poulet Hawaï
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Poulet curry
HAMAL SIGNATURE

1 kg

5 kg

Salade de poulet
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Poulet tzigane
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Poulet andalouse
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Poulet Samouraï
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Poulet piquant
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Poulet méditerranéen
HAMAL SIGNATURE

1 kg

Légumes et œufs

Poulet
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Produits de snacking

66

Jambon cuit supérieur 
découenné dégraissé 
20 x 50 g
JEAN FLOC’H

1 kg s/atm

Jambon supérieur découenné dégraissé
JEAN FLOC’H

5,2 kg

Jambon cuit standard découenné 
dégraissé 8 x 8 x 8 mm
JEAN FLOC’H

1 kg s/atm

Jambon cuit 1/2 lune découenné 
dégraissé 20 x 45 g
BAZIN

900 g

Jambon cuit standard découenné 
dégraissé 5 x 5 x 5 mm
BAZIN

1 kg s/gaz

Chutes de jambon tranché découenné 
dégraissé
JEAN FLOC’H

1 kg s/vide

Lamelles de jambon cuit découenné 
dégraissé 5 x 3 x 16 mm
BAZIN

1 kg s/gaz

Épaule cuite standard découennée 
dégraissée 8 x 10 x 12 mm
BAZIN

1 kg s/gaz

Porc

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Jambon cuit supérieur découenné 
dégraissé 
10 x 50 g
MADRANGE

500 g

Jambon cuit supérieur découenné 
dégraissé 
16 x 45 g
MADRANGE

720 g

Jambon supérieur découenné 
dégraissé 
16 x 45 g 
Idéal’ by UNL

720 g
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Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Poitrine fumée sans couenne 
25 tranches
JEAN FLOC’H

500 g

Jambon cuit de Paris découenné 
dégraissé 
10 ou 20 x 40 g
MADRANGE

400 g  
800 g

Jambon cuit de Paris découenné 
dégraissé 
10 x 50 g
MADRANGE

500 g

Jambon Qualité Choix 
5 x 150 g 
À griller
MADRANGE

750 g s/vide

Râpé de jambon cuit Qualité Choix
MADRANGE

300 g s/atm

Jambon sec 
25 x 20 g ou 20 x 25 g
SALAISONS CROS

500 g s/atm

Lanières de jambon sec
SALAISONS CROS

500 g s/atm
Jambon tranché sec supérieur 9 mois 
Avec intercalaires
MONTAGNE NOIRE

500 g

Porc

Jambon supérieur cuit découenné 
dégraissé 
20 x 35 g
MADRANGE

700 g
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Produits de snacking

Lardons fumés 
8 x 6 x HP
JEAN FLOC’H

1 kg

Lardons cuits fumés gros 
6 x 8 x 38 mm
JEAN FLOC’H

1 kg s/atm

Lardons cuits fumés petits
JEAN FLOC’H

1 kg s/atm Lardons fumés allumettes 
4 x 4 x HP
JEAN FLOC’H

1 kg

Lardons crus salés  
5 x 5 x 25 mm 
BAZIN

1 kg s/gaz

Lardons crus fumés  
5 x 5 x 25 mm 
BAZIN

1 kg s/gaz

Lardons crus fumés 
3 x 3 x 25 mm
BAZIN

1 kg s/gaz

Lardons cuits fumés 
5 x 5 x 25 mm
BAZIN

1 kg s/gaz

Porc

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Bacon tranché 
40 tranches
SALAISONS CROS

500 g s/atm

Bacon fumé 
50 x 10 g
JEAN FLOC’H

500 g s/atm

Lanières de jambon sec
MONTAGNE NOIRE

500 g Bacon tranché 
50 x 10 g
MONTAGNE NOIRE

500 g
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Porc

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Lardons cuits fumés 
8 x 8 x 25 mm
BAZIN

1 kg s/gaz

Bâtonnets fumés 
8 x 6 mm
JEAN FLOC’H

1 kg

Lardons de poitrine fumée
GAMBOA

1 kg

Allumettes de jambon Serrano
GAMBOA

500 g

Allumettes de jambon cru 
MONTAGNE NOIRE

500 g

Jambon Serrano superieur 11 mois 
30 tranches
CAULA

500 g

Jambon Serrano 9 mois 
25 tranches
CAULA

500 g

Jambon Serrano Bodega 12 mois
GAMBOA

500 g

Coppa chiffonnade
CAULA

100 g

Coppa tranchée 
50 x 10 g
MONTAGNE NOIRE

500 g
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Produits de snacking

Chorizo tranché doux
CAULA

500 g Chorizo allumettes 
6 x 6 x 26 mm
CAULA

500 g

Pepperoni 
Spécial pizza
CAULA

500 g

Porc

Chorizo Vela ou Cular tranché
GAMBOA

500 g

Allumettes ou lardons de chorizo
GAMBOA

500 g

Pepperoni 
Spécial pizza
GAMBOA

500 g

Chorizo frais fort 
À griller
GAMBOA

1 kg

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Lanières de coppa
MONTAGNE NOIRE

500 g Coppa tranchée 
50 x 10 g
SALAISONS CROS

500 g s/atm

Lanières de chorizo
MONTAGNE NOIRE

500 g

Allumettes de chorizo
SALAISONS CROS

500 g s/atm

Chorizo 
Ø 40 ou 80 mm 
Spécial pizza
MONTAGNE NOIRE

500 g
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Porc

Chorizo frais doux 
À griller
GAMBOA

1 kg

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Saucisson extra-tranché
CAULA

500 g

Chorizo Sarta
GAMBOA

250 g

Chorizo Vela ou Cular entier
GAMBOA

1,2 kg

Chorizo à l’ancienne doux fumé
GAMBOA

250 g Lomo frais adobado (piment) 
À griller
GAMBOA

1 kg

Saucisson Cular Ibérique
GAMBOA

1 kg

Saucisson sec
SALAISONS CROS

250 g Rosette Label Rouge 
50 x 5 g
MONTAGNE NOIRE

250 g

Rosette 
50 x 10 g
SALAISONS CROS

500 g s/atm

71

GAMBOASALAISONS CROS
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Produits de snacking

Tapas Serrano fuet chorizo
CAULA

120 g

Tapas fuet chorizo olives
CAULA

120 g

Plateau tapas Serrano saucisson chorizo
CAULA

150 g

Assortiment de fuet chorizo extra, fuet 
extra, �nes herbes, poivre noir, paprika
CAULA

375 g

Pâté de campagne petit moule
JEAN FLOC’H

1,5 kg

Rillettes du Mans petit moule
JEAN FLOC’H

1,45 kg

Porc

Tapas fuet chorizo fromage
CAULA

120 g

Tapas salami pepperoni olives
CAULA

120 g

Tapas Serrano olives fromage
CAULA

120 g

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Pâté de campagne supérieur
BROCÉLIANDE

1,7 kg
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Blanc de dinde 
10 x 40 g
JEAN FLOC’H

400 g s/atm

Blanc de poulet 
10 x 40 g
JEAN FLOC’H

400 g s/atm

Dés de volaille 
10 x 10 x 10 mm
BAZIN

1 kg s/gaz

Knacks boyau naturel non coloré 
20 x 80 g
STEMMELEN

1,6 kg s/atm

Knacks boyau naturel 
20 x 80 g
BAZIN

1,6 kg s/atm

Saucisses de Francfort boyau naturel 
20 x 80 g
BAZIN

1,6 kg s/atm

Saucisses de Francfort fumées 
20 x 50 g
JEAN FLOC’H

1 kg s/vide

Saucisses de Francfort jaunes
JEAN FLOC’H

1 kg s/vide

Saucisses

Volaille

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Blanc de dinde Qualité Supérieure 
10 x 40 g
MADRANGE

400 g
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Produits de snacking

Saucisses Viennoises boyau naturel 
20 x 80 g
BAZIN

1,6 kg s/atm

Merguez précuites pelées 
Ø 19 mm
BAZIN

1 kg

Saucisses cocktail de Strasbourg
STEMMELEN

300 g s/vide

Petits boudins blancs
STEMMELEN

300 g s/vide

Petits boudins noirs
STEMMELEN

300 g s/vide

Saucisses fumées cuites boyau naturel 
20 x 70 g
BAZIN

1,482 kg s/gaz

Saucisses

Saucisses de Strasbourg boyau naturel 
20 x 80 g
BAZIN

1,6 kg s/atm

Saucisses de strasbourg 
20 x 50 g
STEMMELEN

1 kg s/vide Saucisses de Strasbourg 
20 x 75 g 
Pour Hot-Dog géant
STEMMELEN

1,4 kg s/vide

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Saucisses de Francfort 
20 x 50 g
STEMMELEN

1 kg s/vide Saucisses de Francfort boyau naturel non 
coloré 
20 x 80 g
STEMMELEN

1,6 kg s/atm

Saucisses de Strasbourg 
20 x 60 g
JEAN FLOC’H

1,2 kg s/vide
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Spécial Point Chaud

Mini travers de porc 
Natures
BROCÉLIANDE

300 g

Travers de porc supérieurs 
À la provençale
BROCÉLIANDE

1,6 kg

Ribs de porc cuits 
Aromatisés aux herbes
BROCÉLIANDE

700 g

Carré cuit bruni sans os 
Qualité choix
BROCÉLIANDE

2,5 kg

Palette cuite supérieure 
Point Chaud
BROCÉLIANDE

1,6 kg

Poitrine cuite supérieure 
Point Chaud
BROCÉLIANDE

4,3 kg

Demi-poitrine cuite supérieure 
Point Chaud
BROCÉLIANDE

2,1 kg

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Émincé de volaille et veau kebab 
cuit - Halal
BAZIN

800 g
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Produits de snacking

Saumon au naturel
BROVER

650 g Saumon fumé norvégien tranché 
Avec intercalaires
SAUMEXTRA

1 kg

Saumon fumé tranché long
SAUMEXTRA

200 g

300 g

500 g

Saumon fumé écossais Label Rouge 
tranché 
Avec intercalaires
SAUMEXTRA

1,6 - 1,8 kg

Saumons

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Thons

Morceaux de thon Listao au naturel
BROVER

4 / 4

Morceaux de thon Listao à l’huile
BROVER

4 / 4 Thon à l’huile 
Sans additif
BROVER

1 kg

Thon Listao au naturel
LA PULPE

600 g

Thon Listao au naturel
LA PULPE

1000 g

Thon Listao au naturel
LA PULPE

1800 g

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Filets d’anchois à l’huile
BROVER

4 / 4

Thon Listao en morceaux au naturel
LA PULPE

4 / 4

Thon Listao en morceaux au naturel
LA PULPE

3 / 1

Thons

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Anchois
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Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Cantal
LA VIE DE CHÂTEAU

500 g Cantal jeune AOP 
Salades & pizzas
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

500 g

Chèvre 
Salades & pizzas
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

500 g

Emmental 
Salades & pizzas
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

500 g

Emmental 
10 x 10 mm
READY FOR YOU

500 g Emmental français 
Cubes 
Spécial salades
ENTREMONT PROFESSIONNEL

500 g

Emmental français 
Allumettes
Spécial salades 
ENTREMONT PROFESSIONNEL

500 g

Feta AOP
HOTOS

500 g

900 g

Fourme d’Ambert
LA VIE DE CHÂTEAU

500 g

Fromage de Brebis 
Salades & pizzas
SALAKIS

500 g

Fromage au lait de Brebis
LA VIE DE CHÂTEAU

500 g

Fromage de chèvre
HOTOS

500 g

Dés
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Produits de snacking

Mozzarella mini-billes 
5 g
GALBANI PROFESSIONALE

1 kg

Mozzarella mini-billes 
8 g
GALBANI PROFESSIONALE

1 kg

Mozzarella di latte di Bufala mini-billes 
10 g
GALBANI PROFESSIONALE

500 g

Mozzarella cerises 
8 g
MICHELANGELO

500 g

Mozzarella cerises 
5 g
MICHELANGELO

1 kg

Mozzarella di Bufala AOP cerises 
5 g
PONTE REALE

500 g

Roquefort AOP 
Au lait cru de Brebis 
Salades & pizzas
SOCIÉTÉ®

500 g

Roquefort AOP
LA VIE DE CHÂTEAU

500 g Tomme de brebis 
Salades & pizzas
LOU PÉRAC

500 g

Dés

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Produits de snacking
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Bleu 
24 tranches de 30 g
LA VIE DE CHÂTEAU

720 g Brie 
30 tranches de 25 g 
Spécial sandwich
LA VIE DE CHÂTEAU

750 g

Cantal jeune AOP 
30 tranches de 20 g 
Spécial sandwich
LA VIE DE CHÂTEAU

600 g

Cantal jeune AOP 
28 tranches de 25 g 
Spécial sandwich
LA VIE DE CHÂTEAU

700 g

Comté AOP 
32 tranches 
Spécial sandwich
ENTREMONT PROFESSIONNEL

480 g

Comté AOP 
32 tranches 
Spécial burger
ENTREMONT PROFESSIONNEL

480 g

Cheddar au goût fumé, doux & crémeux 
16 tranches de 30 g 
Idéal en sandwich
APPLEWOOD®

500 g

Cheddar épicé au mélange de piments 
14 tranches de 35 g
MEXICANA®

500 g

Cheddar fondu 
88 tranches
READY FOR YOU

1,082 kg

Cheddar rouge 
50 tranches de 20 g
READY FOR YOU

1 kg
Fromage fondu au Cheddar 
& à l’Emmental 
48 tranches 
Sandwichs chauds
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

800 g

Tranches
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Burger slices 
88 tranchettes
READY FOR YOU

1,082 kg
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Produits de snacking

Mimolette 
50 tranches de 20 g
READY FOR YOU

1 kg Morbier AOP 
14 tranches 
À chaud ou à froid
ENTREMONT PROFESSIONNEL

350 g

Mozzarella 
40 tranches de 25 g
GALBANI PROFESSIONALE

1 kg

Emmental tranches �nes 
40 tranches
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

480 g Emmental 
32 tranches 
Format baguette
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

340 g

Emmental 
80 tranches de 12,5 g
READY FOR YOU

1 kg

Emmental français 
52 tranches de 15 g 
Spécial sandwich
LA VIE DE CHÂTEAU

780 g

Emmental français 
30 tranches de 23,5 g 
Spécial sandwich
LA VIE DE CHÂTEAU

705 g

Emmental français 
40 tranches 
Spécial sandwich
ENTREMONT PROFESSIONNEL

500 g

Emmental français 
32 tranches 
Spécial burger
ENTREMONT PROFESSIONNEL

340 g

Tranches
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Mozzarella 
33 tranches de 15 g
READY FOR YOU

500 g

Raclette
LE PAYS FROMAGER

1 kg
Tomme de Brebis af�nage 2 mois 
36 tranches 
Sandwichs & tapas
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

400 g

Cantal jeune AOP 
Râpé 
Spécial restauration
LA VIE DE CHÂTEAU

2,5 kg

Cantamil 
Râpé 
Spécial restauration
LA VIE DE CHÂTEAU

2 kg

Emmental français 
Râpé
RICHESMONTS

1 kg

Emmental français 
Râpé
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 kg

Fromage râpé
CUISINA

1 kg

Tranches

Râpés
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Produits de snacking

Gran Gusto 
Râpé
GALBANI

250 g

Gran Gusto 
Râpé
GALBANI

1 kg

Gran Leo 
Râpé
LA VIE DE CHÂTEAU

1 kg

Grana padano DOP 
Copeaux
GALBANI PROFESSIONALE

500 g

Grana Padano DOP 
Râpé
GALBANI

1 kg

Grana Padano AOP 
Pétales
MICHELANGELO

500 g

Grana padano AOP 
Râpé
PER INTER

1 kg

Parmigiano Reggiano AOP 
Pétales
MICHELANGELO

500 g

Parmigiano Reggiano AOP 
Râpé
MICHELANGELO

500 g

Gusto Emmental fondu + Mozzarella 
Râpé
SUPREMA

2,5 kg

Estremo Mozzarella & Emmental 
Râpés
GALBANI PROFESSIONALE

2 kg

Râpés

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

4_Cat_UNL22_ProduitsSnacking.indd   84 27/05/2022   15:54



85

Produits de snacking

PR
OD

UI
TS

 F
RA

IS
PR

OD
UI

TS
  

DE
 S

NA
CK

IN
G

PR
OD

UI
TS

  
DE

 B
OU

LA
NG

ER
IE

PR
OD

UI
TS

  
DE

 P
ÂT

IS
SE

RI
E

CO
NF

IS
ER

IE
  

ET
 B

OI
SS

ON
S

PR
OD

UI
TS

 B
IO

EM
BA

LL
AG

ES
ÉQ

UI
PE

M
EN

TS
 

ET
 E

NT
RE

TI
EN

Il �lante 
Râpé 
Spécial restauration
LA VIE DE CHÂTEAU

2 kg

Mozzarella 
Cossettes en dés
LOCATELLI

2,5 kg

Mozzarella 
Râpée en brins
LOCATELLI

2,5 kg

Mozzarella 
Râpée
NAPOLI

2 kg

Optima Mozzarella 
Râpée
GALBANI PROFESSIONALE

2 kg

Palazzina Mozzarella 
Cossettes
SUPREMA

2,5 kg

Palazzina Mozzarella 
Râpé
SUPREMA

2 kg

Perfetta Mozzarella 
Gros brins
GALBANI PROFESSIONALE

2,5 kg

Cubetti Mozzarella 
Cossettes
GALBANI PROFESSIONALE

2,5 kg

Râpés spécial fondue 3 fromages 
Beaufort, Comté, Emmental
ENTREMONT PROFESSIONNEL

1 kg

Fromage râpé spécial fondue
LE PAYS FROMAGER

500 g

Râpés
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Produits de snacking

Abondance AOP 
Au lait cru
POCHAT

2,15 kg

Beaufort AOP 
Au lait cru
POCHAT

400 g

Bleu
REMBERTER

2 kg Bleu en bloc 
Fromage à pâte persillée
BLUETTA

2,5 kg

Brie
BRIDEL

1 kg

Brie
BRIDEL

2,9 kg

Brie
LA BELLE LAITIÈRE

3,1 kg Bûche de chèvre af�née 
Ø 46 mm
CABRIFIN

180 g

Bûche de chèvre af�née 
Ø 82 mm
CABRIFIN

1 kg

Bûche de chèvre au goût frais 
Ø 88 mm
CABRIFIN

1 kg

Burrata
MICHELANGELO

120 g

200 g

Entiers
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Camembert
LE PÈRE NORMAND

250 g

Cantal entre-deux AOP af�nage 5 mois
PONT DE LA PIERRE

1,8 kg

Comté AOP af�nage 4 mois
ENTREMONT PROFESSIONNEL

250 g

Comté AOP af�nage 6 mois minimum
ENTREMONT PROFESSIONNEL

500 g Comté AOP 
Bloc à trancher
ENTREMONT PROFESSIONNEL

2 kg

Coulommiers
AMBASSADOR

320 g

Coulommiers
ST PER

320 g

Emmental français
LA VIE DE CHÂTEAU

2 kg

Emmental français
LA VIE DE CHÂTEAU

3 / 4 kg

Emmental français
REYBIER®

220 g

Entiers
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Camembert
PRÉSIDENT

250 g
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Produits de snacking

Feta AOP
HOTOS

2 kg

Gorgonzola AOP
MICHELANGELO

1,5 kg Gran Leo 
Au lait cru
LA VIE DE CHÂTEAU

1 / 32

Gran Leo 
Au lait cru
LA VIE DE CHÂTEAU

1 / 8

Mozzarella 
Facile à trancher, fondante et moelleuse
LOCATELLI

1 kg

Mozzarella
NAPOLI

1 kg

Mozzarella
MICHELANGELO

1 kg

Mozzarella panetto 
Pour pizzas, paninis et plats froids
GALBANI PROFESSIONALE

1 kg

Entiers
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Ossau-Iraty AOP af�né 6 mois
ISTARA

1,1 kg Reblochon de Savoie AOP 
Au lait cru
POCHAT

450 g

Rocamadour AOP 
Fromage de chèvre au lait cru
FROMAGES & CHEFS

12 x 35 g

Roquefort AOP 
Au lait cru de brebis
FROMAGES & CHEFS

675 g

Saint-Marcellin IGP grand af�nage
FROMAGES & CHEFS

80 g Saint-Nectaire Laitier AOP af�né 
sur paille
PONT DE LA PIERRE

1,8 kg

St-Paulin
LA VIE DE CHÂTEAU

1,8 kg

Tomme Catalane Urgèlia AOP
CADÍ

2,5 kg

Tomme de Savoie IGP 
Au lait entier
POCHAT

1,7 kg

Entiers

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

4_Cat_UNL22_ProduitsSnacking.indd   89 27/05/2022   15:54



Produits de snacking

Ricotta
GALBANI

450 g

Ricotta
GALBANI

1,5 kg

Ricotta
MICHELANGELO

1,5 kg

Yaourt Grec
HOTOS

1 kg

Spécialités

90
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Mascarpone
GALBANI PROFESSIONALE

500 g

Mascarpone
GALBANI PROFESSIONALE

2 kg

Mascarpone
MICHELANGELO

250 g

Mascarpone
MICHELANGELO

500 g

Mascarpone
MICHELANGELO

2 kg
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Bleu douceur
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 25 g

100 x 30 g Brebicrème 
Doux et onctueux
PRÉSIDENT

432 x 20 g

Bridelight® 
Au goût emmental
LACTALIS

144 x 16,6 g

Brie
LA VIE DE CHÂTEAU

50 x 30 g

Camembert
CŒUR DE LION

96 x 30 g

Camembert
PRÉSIDENT

96 x 30 g

Cantal Jeune AOP
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 25 g

100 x 30 g
Chèvretine 
Doux et crémeux
PRÉSIDENT

240 x 20 g

Comté AOP
ENTREMONT

100 x 17 g

Comté AOP
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 25 g

100 x 30 g
Crème au Roquefort 
Fromage fondu de brebis
SOCIÉTÉ®

432 x 20 g

Croc’lait 
Fromage blanc fondu
PRÉSIDENT

480 x 20 g

Portions
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Petit Croc’lait 
Fromage blanc fondu
PRÉSIDENT

480 x 16,6 g

Délice à l’Emmental
PRÉSIDENT

288 x 20 g

Délice au chèvre
PRÉSIDENT

288 x 20 g

Edam Cœur de Dame
PRÉSIDENT

100 x 20 g

100 x 30 g

Edam français
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 25 g

100 x 30 g Emmental à croquer 
Tendre et Fruité
PRÉSIDENT

96 x 18 g

Emmental Cœur de Meule
PRÉSIDENT

144 x 20 g

144 x 30 g

Emmental français
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 20 g

100 x 25 g

100 x 30 g

Emmental français
ENTREMONT

240 x 16,67 g

Emmental français râpé
ENTREMONT

120 x 20 g

Fourme d’Ambert AOP
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 30 g

Fraidou nature
PRÉSIDENT

120 x 16,6 g

Portions
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Gouda
PRÉSIDENT

144 x 20 g

144 x 30 g

Gouda français
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 25 g

100 x 30 g Le Carré 
Fromage fondu
PRÉSIDENT

480 x 16,6 g

Milanette française
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 25 g

100 x 30 g

Mimolette
PRÉSIDENT

144 x 20 g

144 x 30 g

Mini Roitelet®

PRÉSIDENT

90 x 30 g

Munster AOP
FRECH

96 x 25 g

P’tit fruité
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 25 g

Rondelé Ail de Garonne & Fines Herbes
PRÉSIDENT

240 x 16,6 g

Rondelé au bleu
PRÉSIDENT

240 x 16,6 g

Rondelé au Poivre
PRÉSIDENT

240 x 16,6 g Rondelé nature 
À la �eur de sel de Camargue
PRÉSIDENT

240 x 16,6 g

Portions
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Rondelé Noix de Dordogne
PRÉSIDENT

240 x 16,6 g

Roquefort AOP
SOCIÉTÉ®

160 x 25 g

Roquefort AOP
LA VIE DE CHÂTEAU

30 x 20 g

24 x 25 g

Salade au Roquefort AOP et aux figues
Force et onctuosité. 3 mois d’affinage au minimum.  

Un produit prêt à l’emploi.

  –
 Ast

uce du chef –

Pour encore plus  
de gourmandise,  

faire poêler les figues  
avec un filet de miel

Ingrédients, pour 10 personnes
100 g de cerneaux de noix
170 g de dés de Roquefort La Vie de Château
260 g de figues fraîches
200 g de raisin
600 g de salade mâche
150 g d’huile d’olive
50 g de vinaigre balsamique

Dans un récipient, émulsionner le vinaigre 
avec l’huile d’olive.

Couper les figues en quartiers. Dresser 
la salade dans les boîtes, ajouter les cubes 
de roquefort AOP La Vie de Château, les grains 
raisins, les quartiers de figues, les cerneaux 
de noix puis finir avec un trait de vinaigrette.

Portions
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Saint-Bricet
PRÉSIDENT

120 x 25 g

Saint Paulin
PRÉSIDENT

100 x 20 g

100 x 30 g

Saint Paulin français
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 20 g

100 x 25 g

100 x 30 g

Saint-Nectaire AOP
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 25 g

100 x 30 g

Tomme
PRÉSIDENT

100 x 20 g

100 x 30 g

Tomme Blanche
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 20 g

100 x 25 g

100 x 30 g

Tomme Noire
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 25 g

100 x 30 g

Tomme des Pyrénées IGP
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 30 g

Grilled cheese au Saint-Nectaire
Une saveur douce aux arômes de noisette.

Manipulation facile sans perte de matière. Une AOP valorisante.

  –
 Ast
uce du chef –

Pour plus  
de gourmandise,  

faites fondre le fromage 
dans un mélange 

de crème  
et de vin blanc

Ingrédients, pour 1 personne
25 g de jambon blanc 
aux herbes
50 g de tomates semi-confites
2 tranches de Saint-Nectaire 
La Vie de Château
2 tranches de pain 
de campagne
20 g de beurre gastronomique 
Candia professionnel

Préchauffer le four à 160 °C.

Beurrer chaque tranche 
de pain de campagne 
sur une face. Procéder 
au montage du sandwich 
en alternant tranches 
de Saint-Nectaire La Vie 
de Château, tomates confites, 
jambon cuit aux herbes.

Fermer avec la dernière 
tranche de pain de campagne.

Faire dorer le sandwich 
dans une poêle antiadhésive. 
Finir la cuisson dans le four 
pendant 10 minutes.

Portions
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Produits de snacking

Tranches de courgettes à l’huile 
Grillées
BROVER

4 / 4

Courgettes grillées à l’huile
MICHELANGELO

950 g

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Cœurs d’artichauts à l’huile 
Recette italienne
BROVER

4 / 4

Cœurs d’artichauts
LA PULPE

3 / 1

4 / 4

Artichauts grillés 1/4 à l’huile
MICHELANGELO

950 g

Fonds d’artichauts à l’huile 
Recette italienne
BROVER

4 / 4

Cœurs de laitue
BROVER

5 / 1 Cœurs de palmier 
Entiers calibrés
BROVER

4 / 4

Cœurs de palmiers
LA PULPE

4 / 4

Morceaux de stipe de palmiers
LA PULPE

3 / 1 Tranches d’aubergines à l’huile 
Grillées
BROVER

4 / 4

Aubergines grillées à l’huile
MICHELANGELO

950 g

Légumes
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Maïs doux en grains 
Super sweet
BROVER

3 / 1

Maïs doux en grains 
Super sweet
BROVER

4 / 4

Poivrons à l’huile grillés 
Recette à l’italienne
BROVER

4 / 4

Poivrons rouges entiers 
Pelés
BROVER

3 / 1

Poivrons rouges et jaunes à l’huile 
Lanières
MICHELANGELO

950 g

Gouttes de poivrons doux 
Rouges
BROVER

4 / 4

Gouttes de poivrons doux 
Jaunes
BROVER

4 / 4

Légumes

Oignons con�ts caramélisés
BROVER

4 / 4 Oignons préfrits 
À l’huile d’olive vierge
BROVER

4 / 4

Oignons préfrits 
À l’huile d’olive vierge
BROVER

5 / 1
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Mélange de légumes à l’huile 
Lanières
MICHELANGELO

950 g

Champignons pieds et morceaux 
Riches en �bres
BROVER

4 / 4

Champignons pieds et morceaux 
Riches en �bres
BROVER

5 / 1

Cèpes jambes et morceaux
DÉLICES DES BOIS

450 g

Cèpes frais cuisinés à l’huile
DÉLICES DES BOIS

460 g

Légumes

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Produits de snacking
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Cèpes standards
DÉLICES DES BOIS

30 g

80 g

100 g

250 g

500 g

1 kg

Cèpes choix
DÉLICES DES BOIS

500 g

1 kg

Cèpes extra
DÉLICES DES BOIS

30 g

100 g

250 g

450 g

500 g

Cèpes extra France
DÉLICES DES BOIS

100 g

500 g

1 kg

Morilles spéciales
DÉLICES DES BOIS

30 g

100 g

250 g

400 g

500 g

Morilles extra
DÉLICES DES BOIS

30 g

100 g

250 g

400 g

500 g

Morilles sans queue
DÉLICES DES BOIS

400 g

Morilles avec queue
DÉLICES DES BOIS

400 g

Queues de Morilles
DÉLICES DES BOIS

100 g

250 g

500 g

Morilles traiteur
DÉLICES DES BOIS

100 g

250 g

500 g

Sélection forestière
DÉLICES DES BOIS

30 g

100 g

250 g

500 g

1 kg

5 kg

Mélange 80 % Bolet / 20 % Cèpes
DÉLICES DES BOIS

30 g

100 g

250 g

500 g

Légumes

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Produits de snacking

100

Mousseron
DÉLICES DES BOIS

400 g

Shiitake tranches
DÉLICES DES BOIS

500 g

Verpes de Bohème
DÉLICES DES BOIS

100 g

250 g

500 g

Cornichons au vinaigre 150 + 
Recette à la française
BROVER

3 / 1

Cornichons au vinaigre 120 / 149 
Recette à la française
BROVER

5 / 1

Cornichons au vinaigre 60 / 79 
Recette à la française
BROVER

5 / 1

Cornichons au vinaigre 60 / 79
LA PULPE

5 / 1 Cornichons au vinaigre 80 / 119 
Recette à la française
BROVER

5 / 1

Trompettes de la mort
DÉLICES DES BOIS

30 g

100 g

250 g

400 g

Girolles
DÉLICES DES BOIS

30 g

100 g

250 g

500 g

Champignons noirs
DÉLICES DES BOIS

100 g

250 g

500 g

5 kg

Légumes

Cornichons, câpres et olives

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Cornichons au vinaigre 150 + 
Recette à la française
BROVER

5 / 1
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Produits de snacking
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Cornichons aigres-doux en rondelles 
Spécial burger
BROVER

3 / 1

Cornichons aigres-doux en tranches 
Spécial sandwich baguette
BROVER

3 / 1

Câpres au vinaigre 
Capucines
BROVER

4 / 4

Câpres au sel
BROVER

1 kg

Câprons entiers au vinaigre 
Fruit du câprier
BROVER

4 / 4

Olives vertes entières 
Calibre 30 / 33
BROVER

5 / 1

Cornichons au vinaigre 80 / 119
LA PULPE

4 / 4

5 / 1 Cornichons en rondelles 
Coupe chips
BROVER

5 / 1

Cornichons en rondelles
LA PULPE

5 / 1

Cornichons, câpres et olives

Olives vertes dénoyautées 
Calibre 30 / 33
BROVER

4 / 4

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire
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Produits de snacking

Olives noires entières 
Calibre 30 / 33
BROVER

5 / 1

Olives noires dénoyautées 
Calibre 30 / 33
BROVER

5 / 1

Olives noires en rondelles
LA PULPE

3 / 1

Olives vertes en rondelles
LA PULPE

3 / 1

Olives noires entières 
Calibre 30 / 33
BROVER

4 / 4

Cornichons, câpres et olives

Olives vertes dénoyautées 
Calibre 30 / 33
BROVER

5 / 1

Olives vertes en rondelles
BROVER

3 / 1

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Olives noires en rondelles Kamil 
LA PULPE

3 / 1
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Produits de snacking
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ENCubes de tomates séchées à l’huile 

Calibre 10 x 10
BROVER

4 / 4

Tomates pelées concassées
BROVER

5 / 1

Perles de tomate 
Calibre < 30 mm
BROVER

4 / 4

Délice de tomates con�tes 
Recette gourmet à l’italienne
BROVER

900 g

Tomates con�tes à l’huile
MICHELANGELO

950 g

Tomates séchées à l’huile
MICHELANGELO

950 g

Tomates séchées à l’huile  
LA PULPE

650 g

Tomates

Sauce tomate 
Aromatisée
Idéal’ by UNL

5 / 1

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Tomates pelées concassées
BROVER

BIB 10 kg
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Produits de snacking

La Pizzata
BROVER

5 / 1 Napopizza 
Préparation aromatisée 
Pour pizza
CONSERVES RAYNAUD DE PERNES

4 / 4

Napopizza 
Préparation aromatisée 
Pour pizza
CONSERVES RAYNAUD DE PERNES

5 / 1

Double concentré de tomates 
28 / 30 %
BROVER

5 / 1

Double concentré de tomates 
28 %
LA PULPE

5 / 1

4 / 4

Sauce pizza La 12
BROVER

5 / 1

Sauce pizza La 16
BROVER

5 / 1

La Frita
BROVER

4 / 4

La Frita
BROVER

5 / 1

Tomates

Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Double concentré de tomates 
28 / 30 %
BROVER

4 / 4
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Produits de snacking
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Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Huile d’olive vierge extra 
Assaisonnement & cuisson
PUGET

1 L  
3 L  
5 L

Colza 80 % - Olive vierge extra 20 % 
Assaisonnement & cuisson
LESIEUR PROFESSIONNEL

1 L

Huiles

Gidolive 30 % Olive - 70 % Tournesol 
Assaisonnement & cuisson
HUILERIE GID

1 L

5 L

Huile de noisette
HUILERIE GID

50 cl

Huile de noix
HUILERIE GID

50 cl

Huile d’olive vierge
LOU MAS

5 L

Huile d’arachide
HUILES BENOÎT

1 L

Huile d’arachide
LOU MAS

1 L

Huile de pépins de raisin
HUILES BENOÎT

1 L

Huile de pépins de raisin
LOU MAS

1 L  
5 L

Huile Cuisson +
LOU MAS

1 L

Huile de tournesol
LOU MAS

1 L
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Produits de snacking
Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Margarine allégée de Cuisine 60 % MG
VANDEMOORTELE

500 g

Risso® Palm 
Végétale
RISSO®

2,5 kg Risso® Evolution 
Arôme beurre 
Cuire & Rôtir
RISSO®

900 ml

Risso® Cuisine 
20 % de beurre 
Cuire & Rôtir
RISSO®

500 g

Roast & fry 
Au beurre clari�é
DEBIC

1 L

Matières grasses

Blanc de boeuf 
Pour «frites à la belge»
OSSEWIT

2,5 kg

Margarine végétale de cuisine 80 % MG
SOFTA

500 g
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Produits de snacking
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Sauces Formules à emporter Tartinables Charcuterie Poissons Fromages Légumes et condiments Assaisonnements Graisses à frire

Frial sélection collective 
Spécial friture
LESIEUR PROFESSIONNEL

10 L

Frial Excellence 
Spécial friture
LESIEUR PROFESSIONNEL

5 L

Huile 3 en 1 
Assaisonnement, cuisson et friture
LESIEUR PROFESSIONNEL

10 L

5 L

Isio 4 
Riche en oméga 3
LESIEUR PROFESSIONNEL

5 L

Risso® Longlife 
Semi-liquide ségrégé
RISSO®

10 L

Risso® Longlife 
Semi-liquide
RISSO®

10 L

Risso® Longlife E-free 
Semi-liquide
RISSO®

10 L

GRAISSES À FRIRE GRANDS FORMATS

Cuisinor
HUILERIE GID

1 L

5 L

10 L

20 L

Gidoléic
HUILERIE GID

10 L
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Produits de boulangerie

Levures et Levains

Levures . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.110
Levains.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.112

Toppings . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.114
Graines  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.114

Prémixes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.120
Pains .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.120
Pâtes sucrées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.121

Sels . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.113

Pani�cation . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.116
Viennoiserie.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.119

Pains classiques.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.122
Pains spéciaux  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.123
Pains nutritionnels.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.129

Beignets et brioches . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.130
Viennoiseries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.131
Cakes et mœlleux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.132
Génoises .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.136
Américains.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.138
Pâtes à garnir  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.141
Vegans ou Sans gluten.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.143

Graines

Mixes

Sels

Améliorants

Farines élaborées

Farines composées

Fabriqué en France
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Produits de boulangerie

Levareal® 
20 x 500 g
AB MAURI

10 kg

Duo cubes Extra 
2 x 25 g
AB MAURI

6 kg

Mauripan rouge 
20 x 500 g
AB MAURI

10 kg

Mauri Original 
20 x 500 g
AB MAURI

10 kg

Levures

L’hirondelle® 
20 x 500 g
LESAFFRE

10 kg

L’hirondelle bleue 
5 x 500 g
LESAFFRE

2,5 kg

Springer 
20 x 500 g
LESAFFRE

10 kg

Fala® 
20 x 500 g
LESAFFRE

10 kg

L’hirondelle® 1895 
20 x 500 g
LESAFFRE

10 kg

Levures et Levains Sels Graines Améliorants Mixes Farines élaborées Farines composées
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L’hirondelle® 1895 
5 x 500 g
LESAFFRE

2,5 kg

Kastalia 1:1
LESAFFRE

 
Outre 20 kg Levamax 

20 x 500 g
LESAFFRE

10 kg

Levures

111

Levures et Levains Sels Graines Améliorants Mixes Farines élaborées Farines composées

€copack 
30 x 500 g
LESAFFRE

15 kg

L’hirondelle pâte sucrée minipack 2,5 kg 
5 x  500 g 
LESAFFRE

2,5 kg

5_Cat_UNL22_ProduitsdeBoulangerie.indd   111 27/05/2022   14:22



112

Produits de boulangerie
Levures et Levains Sels Graines Améliorants Mixes Farines élaborées Farines composées

Levains

Levain de seigle
LIVENDO®

10 kg

Levain de blé dur
LIVENDO®

10 kg

Seigl’issime
LIVENDO®

7,5 kg

F200 Levain de blé dévitalisé
LIVENDO®

10 kg

BD100 Levain de blé dur dévitalisé
LIVENDO®

10 kg

S400 Levain de seigle dévitalisé
LIVENDO®

10 kg

Extrait de levain de blé désactivé 
5 - 10 %
IREKS

10 kg

Extrait de levain de seigle désactivé 
5 - 10 %
IREKS

10 kg

Savouraline®

AB MAURI

5 kg

SAF levain SAF LV1 ou LV2 
100 x 10 g
LESAFFRE

1 kg

10 kg
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Produits de boulangerie
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Sels

Sel �n de tradition boulangerie
FOURNISEL

25 kg

Fournisel Essentiel - 20 % de sodium
FOURNISEL

10 kg Sel nitrité 0,6 % 
Salaisons et charcuterie
SALINS

10 kg

Sel raf�né alimentaire calibré
SALINS

25 kg

Sel de mer alimentaire gros essoré
LA BALEINE

25 kg

Sel de mer alimentaire �n séché
LA BALEINE

25 kg

Sel de mer �n
LA BALEINE

Seau 5 kg

Sel de mer gros
LA BALEINE

Seau 5 kg

Sel de mer alimentaire gros séché
LA BALEINE

25 kg

Sel raf�né alimentaire �n épuré séché
SALINS

25 kg
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Toppings

Fleurilège graines goût crackers
LESAFFRE

5,5 kg

Fleurilège semoule goût crackers
LESAFFRE

5,5 kg Décor maïs 
Maïs extrudé
AGRANO

1,5 kg

Graines

Sésame blanc
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Sésame pelé
RANSON

1 kg

5 kg

22,6 kg

Sésame non pelé
RANSON

25 kg

Pavot bleu
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Pavot bleu
RANSON

1 kg

5 kg

25 kg

Lin brun
RANSON

1 kg

5 kg

25 kg

Lin jaune
RANSON

25 kg

Millet
RANSON

25 kg

Tournesol
RANSON

1 kg

5 kg

25 kg
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Graines

Graines de potiron pelées
RANSON

5 kg

25 kg

Flocons d’avoine
RANSON

1 kg

20 kg

Mélange de graines
RANSON

4 kg

25 kg
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Produits de boulangerie

Panification

La Parisienne® Excellence 
Pains courants et spéciaux
AB MAURI

15 kg

La Parisienne® Performance AC 
Pains courants et spéciaux
AB MAURI

20 kg

La Parisienne® Nature performance 
Sans additifs
AB MAURI

20 kg

La Parisienne® Sécurité 
Pains courants et spéciaux
AB MAURI

15 kg

Tourneline® Froid
AB MAURI

25 kg

Tourneline® Pain
AB MAURI

25 kg

Tourneline® Plus
AB MAURI

20 kg Energie® Direct & froid 
Concentré
AB MAURI

1 kg

Le Gavroche
AB MAURI

10 kg

Grigne d’or® 0,5 %
CRÉALIM

10 kg

Ibis® Direct/froid bleu/vert
LESAFFRE

15 kg Ibis® rouge 
Pains spéciaux
LESAFFRE

15 kg
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Ibis® extra moelleux orange
LESAFFRE

10 kg

Ibis® SR 30
LESAFFRE

10 kg

Oxygène
LESAFFRE

15 kg

Relax Direct/froid marron/vert
LESAFFRE

15 kg Relax bordeaux/orange 
Pains spéciaux
LESAFFRE

15 kg

Panification

Croustilis® Platinum 1 %
LESAFFRE

15 kg

25 kg

Croustilis® Platinum 0,5 %
LESAFFRE

10 kg

Croustilis® Platinum Détente
LESAFFRE

25 kg

Croustilis® Platinum rouge
LESAFFRE

25 kg

Croustilis® Platinum Fraîcheur
LESAFFRE

20 kg

Croustilis® Saveur
LESAFFRE

15 kg Magic 1 % 
Pains courants et spéciaux
AGRANO

25 kg
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Panification

Fermenpâte froid 
Pains courants
AGRANO

25 kg

Optilis® Anti-Cloques + Détente 1 %
IREKS

10 kg

Performance Plus 0,5 %
IREKS

10 kg

Record 0,5 - 1 % 
Pains spéciaux et viennoiseries
IREKS

2 x 5 kg

Sirop de Malt 0,3 - 5 % 
Boulangerie, pâtisserie, confiserie et traiteur
IREKS

15 kg

Saveur Ireks 10 %
IREKS

10 kg

Le Grand Arôme 20 %
IREKS

15 kg
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Viennoiserie

Grigne d’or® Viennoiserie 1 %
CRÉALIM

5 kg

Ibis® viennoiserie violet
LESAFFRE

5 kg

10 kg Ireks Aroma® 2 - 5 % 
Viennoiseries
IREKS

2 x 5 kg

La Parisienne® Excellence viennoiserie
AB MAURI

1 kg

La Parisienne® Excellence Viennoiserie
AB MAURI

5 kg

La Parisienne® Excellence Viennoiserie
AB MAURI

15 kg
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Prémixes

La Parisienne® Nature Pétrissée
AB MAURI

20 kg

La Parisienne® Nature Tradition
AB MAURI

15 kg Painfort 
Pain de campagne et pain au seigle
COMPLET®

25 kg

Pains

La Parisienne® Rustique Excellence
AB MAURI

15 kg

La Parisienne® Complet Sécurité
AB MAURI

15 kg

La Parisienne® Campagne Sécurité
AB MAURI

15 kg

La Parisienne® Céréales Sécurité
AB MAURI

15 kg Spelta d’or 
Pain d’épeautre
COMPLET®

10 kg

Pain sans gluten
AB MAURI

15 kg

Pain Multigrains sans gluten
AB MAURI

15 kg

120
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Pâtes sucrées

La Parisienne® Brioche & Viennois 
Excellence
AB MAURI

15 kg

La Parisienne® Beignet Excellence
AB MAURI

15 kg

Mix gâteaux sans gluten
AB MAURI

12,5 kg

Mix cookies sans gluten
AB MAURI

12,5 kg
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Pains classiques

Gamip Alliance
COMPLET®

25 kg

Rustirex®

IREKS

25 kg

L’Amourette®

IREKS

15 kg

Pain de Campagne
COMPLET®

10 kg

25 kg

Novem Campagne
COMPLET®

25 kg

Campagne 50 %
COMPLET®

10 kg

Campagne 50 %
AGRANO

10 kg

Rex campagne 50 %
IREKS

25 kg

Pan Doro 
COMPLET®

25 kg
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Pains spéciaux

Gamip Multipains
COMPLET®

25 kg

HallyGrain® 50 %
IREKS

15 kg

Novem complet
COMPLET®

25 kg

Complet 50 %
AGRANO

10 kg

Rex à la farine complète 50 %
IREKS

25 kg

Seigle
COMPLET®

10 kg

Novem seigle
COMPLET®

25 kg

Seigle 50 %
AGRANO

10 kg

Rex seigle M 50 %
IREKS

15 kg

Pavé d’avoine
IREKS

15 kg

Le Rustical®

IREKS

15 kg

Rex L’Impérial
IREKS

15 kg
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Produits de boulangerie

La Brique à la farine d’épeautre
IREKS

15 kg

L’Amourette à la farine d’épeautre 
IREKS

15 kg

Triple Malt d’Or
IREKS

15 kg

Rex La Fournée® 50 %
IREKS

25 kg

Bûcheron 50 %
AGRANO

10 kg

Miche de Bavière 50 %
AGRANO

25 kg

Pain Suisse 50 %
AGRANO

10 kg

Rex Bûcheron® L’original 50 %
IREKS

25 kg

Rex Multicroc 50 %
IREKS

15 kg

Rex Country® 50 %
IREKS

15 kg

Pains spéciaux
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Pains spéciaux

Mexicain Maïs et graines de tournesol
AGRANO

25 kg Maïsano 50 % maïs et graines 
de Tournesol
AGRANO

10 kg

25 kg

Panovite Maïs 5,5 %
ZEELANDIA

15 kg

Décor maïs 5,5 % 
ZEELANDIA

10 kg

Complet plus aux graines de tournesol 
COMPLET®

25 kg

Gamip Drakkar 50 % 
COMPLET®

10 kg

Gamip Maïs
COMPLET®

25 kg

Pain au Maïs
COMPLET®

25 kg
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Produits de boulangerie

Pains spéciaux

Triple Alliance
COMPLET®

25 kg

Novem céréales
COMPLET®

25 kg
Pain aux 6 céréales 
Blé, seigle, orge, avoine, triticale, millet
COMPLET®

25 kg

Gamip Multicéréales
COMPLET®

25 kg

Monvillage Graines
AGRANO

25 kg

Agrakorn graines et céréales 50 %
AGRANO

10 kg

5 Céréales 50 % 
Blé, seigle, orge, avoine, millet
AGRANO

10 kg

Maxigrain  50 % pain multi-céréales
AGRANO

25 kg

Rex Céréales 50 %
IREKS

25 kg

Silhouet - Muesli
AGRANO

10 kg

Tournesol
AGRANO

25 kg

Vitalis Graines de Lin
AGRANO

25 kg
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Monvillage pain rustique à la saveur 
maltée
AGRANO

25 kg

Le Souverain 
Clean Label
IREKS

15 kg

Chia Pep’s
IREKS

15 kg

Cœur de Quinoa®

IREKS

15 kg

Tomatini pain Tomate
AGRANO

10 kg

Fournée terroir
INVENTIS®

20 kg

Pains spéciaux

Pain Batata 35
COMPLET®

10 kg

Gamip Soleil d’Or
COMPLET®

25 kg

Ardéchois Pain à la châtaigne et au miel
AGRANO

10 kg

Vitalis 50 % Graines de Lin
AGRANO

10 kg

L’Amourette aux graines
IREKS

15 kg

Rex Châtaigne
IREKS

10 kg
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Rex Snacking
IREKS

15 kg

Ciabatta
COMPLET®

25 kg

Pain bagels
INVENTIS®

500 g

Pain Hamburger
INVENTIS®

500 g

Farfadou 20 % 
Pain sur levain
COMPLET®

10 kg

Panovite Prokorn 5,5 %
ZEELANDIA

10 kg

Panomix Tourne�eurs 50 AS 5,5 %
ZEELANDIA

15 kg

Pains spéciaux

Panovite Vikorn 5,5 % 
ZEELANDIA

20 kg
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Pains nutritionnels

Pain spécial aux Céréales riche en �bres
COMPLET®

10 kg Nordlander riche en �bres 
Pain de seigle aux graines de tournesol
COMPLET®

25 kg

Probody riche en �bres
COMPLET®

25 kg

Chia Mexicas 50 %
COMPLET®

10 kg

Vistaforme
IREKS

15 kg

Vitonus D
IREKS

15 kg
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Beignets et brioches

Beignet Beurre
COMPLET®

10 kg Bonini’s au fromage blanc et yaourt 
Pâtisseries frites
COMPLET®

10 kg

Mella Brioche prestige
IREKS

10 kg

Gamip Brioche BBO
COMPLET®

25 kg

Brioche Beurre Excellence
COMPLET®

25 kg

Extra Brioche enrichi en beurre
COMPLET®

10 kg

Novem brioche beurre
COMPLET®

25 kg

Gamip Brioche Beurre
COMPLET®

25 kg

Mella brioche au beurre
IREKS

25 kg

Brioche au beurre aux œufs entiers
COMPLET®

25 kg

Brioche œufs
COMPLET®

25 kg

Gamip Brioche ( œufs inclus )
COMPLET®

25 kg
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Viennoiseries

Prima multi viennoiserie
COMPLET®

25 kg

Viennoiserie au beurre
COMPLET®

25 kg

Mella Viennois au beurre
IREKS

25 kg

Croissants
COMPLET®

25 kg

Mella Croissant
IREKS

25 kg

Baguette Viennoise au beurre
COMPLET®

25 kg

Gamip Baguette Viennoise
COMPLET®

25 kg

Toast Beurre
COMPLET®

25 kg

Mella Pain de mie au beurre
IREKS

15 kg

Mella Beignet au beurre
IREKS

10 kg
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Viennoiseries

Panettone
COMPLET®

10 kg

Panettone
AGRANO

15 kg

Soft Cake
COMPLET®

10 kg

Cocobella Soft
COMPLET®

10 kg

Valbella Soft
COMPLET®

10 kg

Yogosoft
COMPLET®

10 kg

Gamip Cake
COMPLET®

10 kg

Gamip Cake Soft
COMPLET®

10 kg

Cake au yaourt
ZEELANDIA

5 kg

Delight cake
ZEELANDIA

5 kg

Gamip Moelleux Nature
COMPLET®

10 kg

Panovite Brioche fondante
ZEELANDIA

10 kg

Cakes et moelleux
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Mella Délice
IREKS

10 kg

Mella Délice de Grand-Mère®

IREKS

10 kg

Mella Gourmand’Epeautre
IREKS

10 kg

Gamip Moelleux Noisette
COMPLET®

10 kg

Gamip Moelleux Cacao
COMPLET®

10 kg Noirdélice 
Pour masse battue cacaotée
COMPLET®

10 kg

Cakes et moelleux

Mix Cake nature
DAWN®

4 x 3,5 kg

12,5 kg

Mella Golden Cake
IREKS

12,5 kg

Gâteau de Savoie Nature
ANCEL

5 kg

Emploi à 100 % - Spécial madeleine 

Ingrédients : 
1000 g de Mella Gourmand 
Épautre
400 g de beurre fondu
200 g d’œufs
200 g d’eau

Préparation :
Mélanger la farine, les œufs et 
l’eau jusqu’à obtention d’une 
masse homogène et lisse.
Incorporer le beurre chaud dans 
la masse.
Laisser refroidir la masse au 
froid avant emploi.
Dresser la masse dans un moule 
à madeleine beurré.

Ajouter à convenance les fruits 
et herbes de votre choix.
Ajouter avant cuisson des 
quartiers de fruits (au choix) 
et saupoudrer d’herbes 
aromatiques, puis enfourner.
Cuir en four ventilé à 170-180°C 
pendant 8 à 10 min pour une 
madeleine de 60 g.

Mella Gourmand Épautre
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Chocnuts® cake
ZEELANDIA

10 kg

Double choc® cake
ZEELANDIA

10 kg

Cake goût citron
ZEELANDIA

10 kg

Mella goût citron
IREKS

10 kg

Cake Citron
COMPLET®

4 x 2,5 kg

Gamip Cake Citron
COMPLET®

10 kg

Cake aux Fruits (fruits non inclus)
COMPLET®

10 kg

Concentré Cake aux épices
COMPLET®

5 kg

Créa’pain d’épices
CRÉALIM

Seau 1,5 kg

10 kg

Cakes et moelleux

Fondant au chocolat 
Contient 60 %  de chocolat
ANCEL

5 kg

Pain d’épices
AGRANO

10 kg

Mella pain d’épices
IREKS

10 kg
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Produits de boulangerie
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Quattro® cake
ZEELANDIA

10 kg

Cake Italianoo
ZEELANDIA

15 kg

Cakes et moelleux

Pain d’épices
ZEELANDIA

8 x 1 kg

Financier avec 80 moules
ANCEL

5 kg

Financier
COMPLET®

5 x 1 kg

Madeleine
COMPLET®

4 x 2,5 kg

Banana’s Dream® cake
ZEELANDIA

10 kg

Caramelloo® cake
ZEELANDIA

10 kg

ChocOrangoo® cake
ZEELANDIA

10 kg

Mella Koko’s
IREKS

15 kg

Frutino® cake
ZEELANDIA

15 kg
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Produits de boulangerie

Génoises

Biscuit
COMPLET®

10 kg

Super Biscuit
COMPLET®

10 kg

Tradibiscuit
COMPLET®

4 x 2,5 kg

Biscuits
ANCEL

5 kg

Créa’biscuits
CRÉALIM

5 kg
Biscamix 
Sans huile de palme 
Pour biscuits et génoises
ZEELANDIA

10 kg

Génoise classic
COMPLET®

10 kg

Génoise Super
COMPLET®

4 x 2,5 kg

Mix génoise
DAWN®

10 kg
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Produits de boulangerie
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Gamip Génoise
COMPLET®

10 kg

Génoise Extra
ANCEL

5 kg

Génoise
ANCEL

10 kg

Genoise Extra
CRÉALIM

Seau 1,5 kg  
10 kg

Choquit 
Pour génoise cacaotée
COMPLET®

10 kg

Biscamix choco 
Pour génoises chocolat
ZEELANDIA

10 kg

Génoise Mix
ZEELANDIA

10 kg

Génoises

Mella Génoise
IREKS

12,5 kg
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Produits de boulangerie

Brownies
COMPLET®

 
4 x 2,5 kg

10 kg

Gamip Brownies
COMPLET®

10 kg

Brownie tout Chocolat
ANCEL

2,5 kg

5,5 kg

Américains

Mix brownie
DAWN®

4 x 3,5 kg

12,5 kg

Brownies F
ZEELANDIA

6 kg

Mix cake chocolat
DAWN®

12,5 kg

Levures et Levains Sels Graines Améliorants Mixes Farines élaborées Farines composées

5_Cat_UNL22_ProduitsdeBoulangerie.indd   138 27/05/2022   14:23



139

Produits de boulangerie
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Mix cookie nature
DAWN®

4 x 3,5 kg

12,5 kg

Américains

Mix cookie chocolat
DAWN®

4 x 3,5 kg

12,5 kg

Sun Muf�n
COMPLET®

4 x 2,5 kg

10 kg

Gourmet Muf�n
COMPLET®

10 kg

Gamip Muf�n
COMPLET®

10 kg

Muf�n avec 70 moules
ANCEL

5 kg

Mix muf�n nature
DAWN®

4 x 3,5 kg

12,5 kg

Mix muf�n chocolat
DAWN®

4 x 3,5 kg

12,5 kg

Cookies
ANCEL

5 kg

Cookies
COMPLET®

4 x 2,5 kg

American Cookies
CRÉALIM

1,5 kg  
5 kg
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Produits de boulangerie

Américains

Muf�n’s 100
ZEELANDIA

15 kg

Mix Donut
DAWN®

12,5 kg

Mix carrot cake
DAWN®

4 x 3,5 kg

12,5 kg

Mix pancake
DAWN®

3,5 kg

Mix crumble
DAWN®

3,5 kg
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Produits de boulangerie
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Pâtes à garnir

Jello total préparation pour pâte à choux
ZEELANDIA

12,5 kg

Mella pâtes sablées
IREKS

10 kg

25 kg

Pâte Sucrée
COMPLET®

10 kg

Meringue
ANCEL

1,2 kg

Mix Meringue Silvia
DAWN®

2 x 2,5 kg

Garniture pour tarte au fromage blanc
ANCEL

5 kg
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Produits de boulangerie

Bianca préparation pour meringue
ZEELANDIA

6 kg

Macaron
ANCEL

5 kg

Créa’Macaron
CRÉALIM

5 kg

Macaron Amande
COMPLET®

2 x 2,5 kg

Macaron Coco
COMPLET®

2 x 2,5 kg

Crêpes et Gaufres
COMPLET®

4 x 2,5 kg

Mix gaufre  US
DAWN®

4 x 3,5 kg

Pâtes à garnir
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Produits de boulangerie
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Vegans ou Sans gluten

Balance Brownie Mix Vegan
DAWN®

10 kg

Balance Cake Mix Vanilla Vegan
DAWN®

10 kg

Balance Cake Mix Chocolate Vegan
DAWN®

10 kg

Balance Cookie Mix Vegan
DAWN®

10 kg

Balance Cookie Mix Chocolate Vegan
DAWN®

10 kg

Balance Donut Mix Vegan
DAWN®

10 kg

Balance Muf�n Mix Vegan
DAWN®

10 kg

Balance Muf�n Mix Chocolate Vegan
DAWN®

10 kg

Mix Pâte à Choux sans gluten
DAWN®

15 kg

Mix Cookie Nature sans gluten
DAWN®

15 kg

Mix Muf�n Nature sans gluten
DAWN®

15 kg

Mix Cheescake sans gluten 
DAWN®

15 kg
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Produits de pâtisserie
Sucres

Grands contenants . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.146
Petits contenants .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.147
Glucoses .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.149
Pâtes d’amande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.149
Pâtes à sucre .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.150
Miels . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.151
Fondants.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.152

Ruby . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.153
Noir  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.154
Lait . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.156
Blanc.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.158
Origine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.159
Bâtons boulangers . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.160
Cacao . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.160

Gousses  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.139
Extraits .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.162
Arômes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.163
Pâtes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.166
Pralinés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.169

Alcools . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.180
Fruits à la liqueur.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.183

Chocolat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.171
Topping . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.173

Crèmes pâtissières .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.174
Mousses Bavaroises . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.176 
Panna Cotta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.177 
Poudre de lait.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.177 
Gélatines.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.178 
Colorants  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.179

Chocolat / Caramel.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.184
Fruits et légumes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.184

Nappages .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.187
Glaçages.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.189

Tartes et tartelettes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.191
Pâtes à choux et savarins.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.194
Feuilles et génoises . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.196
Glaces  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.196

Fruits secs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.198
Fruits au sirop . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.202
Fruits con�ts.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.205
Purées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.206
Marrons et châtaignes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.207

Aromatisation

Alcools

Chocolats

Décors

Ingrédients techniques

Fourrages

Nappages et Glaçages

Prêt à garnir

Fruits et conserves

Fabriqué en France
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Sucre cristal
CRISTALCO

20 kg

25 kg

Sucre cristal blanc CEE n°2
SAINT LOUIS

20 kg

25 kg

Grands contenants

Sucre semoule tamisé
CRISTALCO

10 kg

20 kg

25 kg

Sucre semoule blanc CEE n°2
SAINT LOUIS

10 kg

20 kg

25 kg Sucre perles 
Calibre 2 / 4 / 6 / 10
CRISTALCO

5 kg

10 kg

25 kg

Sucre perles grains moyens
SAINT LOUIS

10 kg

Sucre perles gros grains
SAINT LOUIS

25 kg

Sucre pure canne
SAINT LOUIS

3 kg

Casson grains moyens
SAINT LOUIS

5 kg

Sucre cassonade roux
CRISTALCO

5 kg

25 kg Spécialité sucrière façon vergeoise 
Blonde ou dorée
CRISTALCO

10 kg

25 kg

Casson gros grains
SAINT LOUIS

5 kg
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves
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Sucre glace
CRISTALCO

10 kg

25 kg

Sucre glace pulver amylacé
SAINT LOUIS

10 kg

20 kg

Solneige
SAINT LOUIS

5 kg

Vergeoise blonde
SAINT LOUIS

25 kg

Vergeoise brune
SAINT LOUIS

25 kg

Grands contenants

Petits contenants

Bûchettes de sucre 5 g 
x 100
DADDY

500 g

Bûchettes de sucre 4 g 
x 150
SAINT LOUIS

600 g

Sucre en morceaux n°4
DADDY

1 kg

Morceaux bruts pure canne
DADDY

500 g Petits morceaux de sucre 
Spécial café
SAINT LOUIS

1 kg

Bûchettes de sucre 4 g 
x 500
SAINT LOUIS

2 kg
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Sucre cristal
DADDY

1 kg

Perles de sucre
DADDY

350 g

Cassonade pure canne
DADDY

1 kg

Vergeoise brune
SAINT LOUIS

500 g

Vergeoise blonde
SAINT LOUIS

500 g

Sucre glace à pâtisser
DADDY

1 kg

Sucre en poudre
SAINT LOUIS

1 kg

Petits contenants

Sucre en poudre
DADDY

1 kg
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves
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Lebboline sirop de sucre inverti
LEBBE

7 kg

15 kg

Trimoline®

ERSTEIN

2 kg

7 kg

11 kg

Glucose con�seur
LEBBE

7 kg

15 kg

Glucoses

Sirop de glucose
DAWN®

1 kg

7 kg

14 kg

Pâtes d’amande

Pâte d’amande 25 % 
Blanche, verte ou rose
ZEELANDIA

3 x 2,5 kg

Pâte d’amande blanche 23 %
ATLAS

6 kg

Pâte d’amande blanche 33 %
ZEELANDIA

3 x 2,5 kg

Pâte d’amande blanche 50 %
ZEELANDIA

3 x 2,5 kg

Pâte d’amande rose 23 %
ATLAS

6 kg

Pâte d’amande verte 23 %
ATLAS

6 kg
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Pâtes à sucre

Pâte à sucre Blanc Neige
RANSON

150 g

1 kg

2,5 kg

6 kg

Pâte à sucre bleu pastel
RANSON

8 x 150 g

Pâte à sucre bleu eau
RANSON

8 x 150 g

Pâte à sucre rose pastel
RANSON

8 x 150 g

Pâte à sucre rouge
RANSON

8 x 150 g

Pâte à sucre jaune
RANSON

8 x 150 g

Pâte à sucre vert
RANSON

8 x 150 g
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves
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Miel de �eurs
BROVER

1 kg

Miel de �eurs
BROVER

5 kg

Miel de �eurs
LA PULPE

1 kg

Miel de �eurs
LA PULPE

5 kg

Miels

Miel de �eurs
La Référence Idéal’ by UNL

1 kg

Miel de �eurs
La Référence Idéal’ by UNL

5 kg

6_Cat_UNL22_ProduitsdePatisserie.indd   151 30/05/2022   11:53



152
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Fondants

Fondant pâtissier
Idéal’ by UNL

8 kg

Fondant pâtissier
Idéal’ by UNL

15 kg

Fondant pâtissier
Idéal’ by UNL

15 kg

Fondant pâtissier
DAWN®

8 kg

Fondant pâtissier
DAWN®

15 kg

Fondant 73
LEBBE

Seau 15 kg

Carton 15 kg

Fondant rapide spécial congélation
ZEELANDIA

7 kg

14 kg Fondant Extra 20 
Seau ou carton
ERSTEIN

Seau 15 kg

Carton 15 kg

Fondant extra
DAWN®

8 kg

Fondant sublime
DAWN®

7 kg

Fondant souple
DAWN®

8 kg

15 kg
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Ruby RB1 47,3 % 
CalletsTM

CALLEBAUT®

2,5 kg

Ruby RB1 47,3 % 
CalletsTM

CALLEBAUT®

10 kg

Ruby

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves
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Produits de pâtisserie

Mahoë 76 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

5 kg

Ebène 72 % 
Moulage - Pâtisserie
WEISS

5 kg

10 kg

Noir 70,5 % 
CalletsTM 
Multi applications
CALLEBAUT®

2,5 kg  
Bloc 5 kg  

10 kg

Komélé 70 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

5 kg

OcoaTM 70 % 
PistolesTM 
Moulage - Enrobage
CACAO BARRY®

1 kg

5 kg

Ativao 67 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

5 kg

10 kg

Noir

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Noir 64,5 %
Idéal’ by UNL

5 kg

Noir 59,5 %
Idéal’ by UNL

5 kg

Succession 72 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

5 kg

Original 72 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

10 kg
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Galaxie Noir 67 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

1 kg

5 kg

10 kg

Noir

InayaTM 65 % 
PistolesTM 
Mousse - Ganache - Moelleux
CACAO BARRY®

1 kg

5 kg

Extra-Bitter Guayaquil 64 % 
PistolesTM 
Ganache - Moulage - Enrobage
CACAO BARRY®

5 kg

Chocolat Amer 60 % 
PistolesTM 
Intérieur - Ganache - Mousse
CACAO BARRY®

5 kg

Mi-Amère 58 % 
PistolesTM 
Moulage - Intérieur - Enrobage
CACAO BARRY®

2,5 kg  
5 kg

20 kg Excellence 55 % 
PistolesTM 
Multi applications
CACAO BARRY®

2,5 kg  
5 kg

20 kg

Sublimes chocolat noir 55 % 
Pépites
WEISS

5 kg

12 kg Force NoireTM 50 % 
PistolesTM 
Intérieur - Ganache - Mousse
CACAO BARRY®

1 kg  
Pain 2,5 kg  

5 kg

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Succession 64 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

5 kg

Original 64 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

10 kg

Succession 58,5 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

5 kg

Original 55 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

10 kg
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Lait

Mahoë 43 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

5 kg

AlungaTM 41 % 
Mousse - Ganache
CACAO BARRY®

1 kg

5 kg

Galaxie Lait 41 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

1 kg

5 kg

10 kg

Lactée Supérieure 38 % 
Moulage - Mousse - Enrobage
CACAO BARRY®

2,5 kg  
5 kg

20 kg

Lait caramel 38 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

5 kg Lactée Barry 35 % 
PistolesTM 
Moulage - Mousse - Enrobage
CACAO BARRY®

Pain 2,5 kg  
5 kg

20 kg

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Lait 37,8 %
Idéal’ by UNL

5 kg

Succession 38 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

5 kg

Original 35 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

10 kg
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Lait

Lait 33,6 % 
CalletsTM 
Moulage - Enrobage et aromatisation 
de Mousses - Ganaches - Crèmes - Sauces
CALLEBAUT®

1 kg

2,5 kg  
Bloc 5 kg  

10 kg

Lactée Caramel 31 % 
PistolesTM 
Moulage - Mousse - Intérieur
CACAO BARRY®

1 kg

5 kg

Sublimes chocolat au lait 29 %
WEISS

5 kg  
12 kg

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

YAY CLAIRS
Jouez avec les 5 couleurs de chocolats pour décorer vos créations :  

Noir, Lait, Blanc, Caramel et Ruby.  
Selon l’humeur, le thème, la saison, variez les plaisirs ! De Patrick Aubrion.

PÂTE À CHOUX
Ingrédients
364 g de lait entier
364 g d’eau
12 g de sucre en poudre
8 g de sel
328 g de beurre doux
400 g de farine
728 g d’œufs entiers

Porter à ébullition le lait entier, l’eau, le sucre, 
le sel et le beurre doux. Ajouter hors du feu 
la farine. Bien mélanger. 
Remettre sur le feu et laisser cuire la pâte 
jusqu’à ce qu’elle ne colle plus. Verser la pâte 
dans le bol du robot muni de la feuille.
Ajouter petit à petit les œufs entiers. 
Bien mélanger jusqu’à obtenir la bonne 
texture.
Pocher des ronds de 6 cm de diamètre 
sur une feuille de cuisson. Réserver au frais.
Cuire à 180 °C pendant 20-25 minutes.

Recette pour 40 éclairs CRÈME
Ingrédients
330 g de lait entier
66 g de sucre en poudre
40 g de fécule de maïs
132 g d’œufs entiers
132 g de beurre doux

Réaliser une crème pâtissière avec le lait 
entier, le sucre, la fécule de maïs et les œufs 
entiers. 
Laisser refroidir à 32 °C puis ajouter le beurre 
doux.
Diviser la crème en 5 quantités égales 
puis réaliser 5 différentes crèmes et 
incorporer :
1.  Crème au chocolat :  

20 g de Finest Belgian Chocolate N°811 
Callebaut®

2.  Crème au caramel :  
20 g de Fourrage Caramel Callebaut®

3.  Crème pralinée :  
18 g de Praliné 50 % Noisettes Cacao 
Barry®

4.  Crème blanche :  
Extrait de vanille selon vos préférences

5.  Crème à la framboise :  
20 g de confiture de framboises

DISQUES DE CHOCOLAT
Ingrédients
350 g de Chocolat noir N°811 Callebaut®

60 g de CrispearlsTM noirs Mona Lisa®

Tempérer le chocolat. Étaler une fine couche 
sur une feuille de guitare. Découper en cercles 
de différentes tailles pour réaliser vos disques.
Décorer différents éclairs avec différents 
chocolats et CrispearlsTM Mona Lisa® 
selon votre goût.
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Blanc

ZéphyrTM Caramel 35 % 
PistolesTM 
Multi applications
CACAO BARRY®

2,5 kg

Anëo 34 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

5 kg

ZéphyrTM 34 % 
PistolesTM 
Moulage - Mousse - Glace
CACAO BARRY®

1 kg

5 kg

20 kg

Oryola 30 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

5 kg

Blanc SatinTM 29 % 
PistolesTM 
Intérieur - Moulage - Enrobage
CACAO BARRY®

Pain 2,5 kg  
5 kg

20 kg
Blanc 28,3 % 
CalletsTM 
Moulage - Enrobage et aromatisation de 
Mousses - Crèmes - Crèmes glacées - 
Boissons - Sauces
CALLEBAUT®

1 kg  
2,5 kg  

Bloc 5 kg  
10 kg

Sublimes chocolat blanc 23 %
WEISS

12 kg

Blanc 30,3 %
Idéal’ by UNL

5 kg Succession 31 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

5 kg

Original 30 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

10 kg
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Origine

Equateur 76 % 
PistolesTM 
Moulage - Tablette - Enrobage
CACAO BARRY®

1 kg

Tanzanie 75 % 
PistolesTM 
Moulage - Tablette - Enrobage
CACAO BARRY®

1 kg

2,5 kg

Venezuela 72 % 
PistolesTM 
Moulage - Tablette - Enrobage
CACAO BARRY®

1 kg

2,5 kg

Fleur de CaoTM 70 % 
PistolesTM 
Moulage - Mousse - Intérieur
CACAO BARRY®

5 kg

Saint Domingue 70 % 
PistolesTM 
Moulage - Tablette - Enrobage
CACAO BARRY®

1 kg

2,5 kg

Mexique 66 % 
PistolesTM 
Moulage - Tablette - Enrobage
CACAO BARRY®

1 kg

2,5 kg

Ghana 40 % 
PistolesTM 
Moulage - Tablette - Enrobage
CACAO BARRY®

1 kg

2,5 kg

Ambre JavaTM 36 % 
PistolesTM 
Moulage - Mousse - Intérieur
CACAO BARRY®

5 kg

Papouasie 35 % 
PistolesTM 
Moulage - Tablette - Enrobage
CACAO BARRY®

1 kg

2,5 kg

Emprunte 75 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

2,5 kg

Emprunte 72 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

2,5 kg

Emprunte 68 % 
Palets 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
CÉMOI PRO

2,5 kg
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Bâtons Boulangers

Beurre de cacao bille
WEISS

2,5 kg

Poudre de cacao Plein Arôme ou Extra 
Brute
CACAO BARRY®

1 kg

2,5 kg

Poudre de cacao 100 %
WEISS

4 kg

Beurre de cacao
CACAO BARRY®

4 kg Beurre de cacao 
PistolesTM

CACAO BARRY®

1 kg

Beurre de cacao 
Mini pistolesTM

CACAO BARRY®

3 kg

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Cacao

Bâtons chocolat noir 40 ou 44 % 
8 ou 36 cm
CÉMOI PRO

1,6 kg

Bâtons chocolat noir 44 % 
8 ou 28 cm
CALLEBAUT®

1,6 kg

5 kg

Bâtons chocolat au lait 
8 cm
CALLEBAUT®

1,6 kg

Chocolat en poudre 32 %
CÉMOI

1 kg

Poudre pur cacao
CÉMOI PRO

1 kg
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Gousses

Gousses de Vanille Bourbon 
de Madagascar
La Référence Idéal’ by UNL

x 50

Gousses de Vanille Bourbon 
de Madagascar
PROVA GOURMET

100 g  
140 g  
250 g

Gousses de Vanille Bourbon 
de Madagascar 
PROVA GOURMET

x 5

x 10

x 25  
x 50

Gousses de Vanille Bourbon
SÉBALCÉ

75 g

Gousses de Vanille Tahitensis
SÉBALCÉ

100 g
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Extraits

500 ml  
1 L

Extrait de Vanille Bourbon 
de Madagascar
La Référence Idéal’ by UNL

Extrait de Vanille Bourbon 
de Madagascar
PROVA GOURMET

500 ml  
1 L

Extrait de Vanille Bourbon 
de Madagascar
MANE ESSENTIELSTM

1 L

Extrait de Vanille de Madagascar
SÉBALCÉ

1 L
Extrait de Vanille Bourbon 
de Madagascar 
Avec graines
PROVA GOURMET

250 ml

1 L

Extrait de Vanille Bourbon 
Avec graines
SÉBALCÉ

500 g

Extrait de Vanille Tahitensis 
Avec graines
PROVA GOURMET

250 ml

500 ml
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Extrait de café pur Arabica
SÉBALCÉ

500 ml

1 L

Extrait de citron
MANE ESSENTIELSTM

500 ml

Extrait de Vanille Tahitensis 
Avec graines
SÉBALCÉ

500 g

Extrait de café Colombie pur Arabica
PROVA GOURMET

250 ml

1 L

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Extraits

Arômes

Arôme vanille
SÉBALCÉ

1 L  
5 L

Arôme vanille Gourmet
SÉBALCÉ

1 L

Arôme vanille
Idéal’ by UNL

1 L

Arôme café
Idéal’ by UNL

1 L

Extrait de café liquide
TRABLIT

90 ml  
½ L  
1 L

Extrait de café Dont Cold Brew
PROVA GOURMET

250 ml

1 L

6_Cat_UNL22_ProduitsdePatisserie.indd   163 27/05/2022   14:36



Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Arôme café goût Brésilien
SÉBALCÉ

1 L

Caramel pâtissier
SÉBALCÉ

1,35 kg

Caramel pâtissier traditionnel
PROVA GOURMET

250 ml

1 L

Arôme �eur d’oranger
LA CARTHAGINOISE

1 L

5 L

20 L

Arôme �eur d’oranger
PROVA GOURMET

500 ml

1 L

Arôme naturel �eur d’oranger
SÉBALCÉ

1 L

Arôme �eur d’oranger
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L

Arôme naturel de vanille
SÉBALCÉ

1 L

Arôme vanille intense
PROVA GOURMET

1 L

Arôme café naturel
PROVA GOURMET

1 L

164

Arômes
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Produits de pâtisserie
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Arôme naturel Ananas
PEUREUX EXPÉRIENCE

100 ml

250 ml  
1 L

Arôme Banane
PROVA GOURMET

500 g

Arôme naturel Cerise
PEUREUX EXPÉRIENCE

100 ml

250 ml  
1 L

Arôme naturel de citrons
SÉBALCÉ

0,5 kg

Arôme naturel de Fèves de Tonka
SÉBALCÉ

0,5 kg

Arôme naturel fraise
PROVA GOURMET

500 g

Arômes

Arôme naturel Framboise
PEUREUX EXPÉRIENCE

100 ml

250 ml  
1 L

Arôme naturel Fruit de la passion
PEUREUX EXPÉRIENCE

100 ml

250 ml  
1 L

Arôme naturel d’Orange
SÉBALCÉ

0,5 kg

Arôme naturel Pêche
PEUREUX EXPÉRIENCE

100 ml

250 ml  
1 L

Arôme Pomme verte
PEUREUX EXPÉRIENCE

100 ml

250 ml  
1 L

Arôme naturel de Yuzu
SÉBALCÉ

0,5 kg
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Pâtes

Pâte de vanille Bourbon de Madagascar
MANE ESSENTIELSTM

1 kg  
5 kg

Pâte de vanille Bourbon Madagascar
PROVA GOURMET

500 g

Pâte de café Arabica
MANE ESSENTIELSTM

1 kg  
5 kg

Pâte parfum Café
TRABLIT

1 kg

10 kg

Compound Capuccino
DAWN®

1 kg

Caokrem 50 % de cacao
BRAUN

5 kg

Pâte de caramel beurre salé
MANE ESSENTIELSTM

1 kg  
5 kg

Compound Caramel
DAWN®

1 kg

Pâte parfum Caramel
TRABLIT

150 g

1 kg

10 kg

Pâte noisette
CRESCO

1 kg

Pure pâte de noisettes
CALLEBAUT®

5 kg

Pâte parfum Noisette �ne
TRABLIT

150 g

1 kg

10 kg
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Produits de pâtisserie
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Pâte parfum Praliné Noisette
TRABLIT

150 g

1 kg

10 kg

Pâte parfum Nougat
TRABLIT

150 g

1 kg

10 kg

Pâte pistache 100 %
MANE ESSENTIELSTM

1 kg  
5 kg

Pâte pistache
CRESCO

1 kg

Pâte de pistache pure Kerman d’Iran
CRESCO

1 kg

Pâte parfum Pistache
TRABLIT

150 g

1 kg

10 kg

Pâtes
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Produits de pâtisserie

Compound Citron
DAWN®

1 kg

Pâte de framboise
MANE ESSENTIELSTM

1 kg  
5 kg

Coumpound Framboise
DAWN®

1 kg

Pâte pistache colorée et aromatisée
MANE ESSENTIELSTM

1 kg

Compound Ananas
DAWN®

1 kg

Compound Banane
DAWN®

1 kg

Pâtes

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Pâte de fruit de la passion
MANE ESSENTIELSTM

1 kg
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Produits de pâtisserie
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Pralinés

Cara CrakineTM

CACAO BARRY®

1 kg

5 kg

Pralin FeuilletineTM

CACAO BARRY®

1 kg

5 kg

Noisettes Romaines 50 - 50 
Lisse
WEISS

5 kg

Praliné grains 50 / 50
ATLAS

5 kg

Amandes Noisettes 50 % 
Intérieur - Mousse - Glace
CACAO BARRY®

5 kg

Noisettes 50 % 
Intérieur - Mousse - Glace
CACAO BARRY®

5 kg

Amandes Valencia 50 % 
Intérieur - Mousse - Glace
CACAO BARRY®

5 kg

Amandes 50 % 
Intérieur - Mousse - Glace
CACAO BARRY®

5 kg

Noisettes Piémont 50 % 
Intérieur - Mousse - Glace
CACAO BARRY®

5 kg
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Produits de pâtisserie

Praliné pâte noisettes 45 / 55
ATLAS

5 kg
Amandes Valencia Noisettes  
Romaines 50 - 50
Lisse
WEISS

5 kg

Amandes Valencia Noisettes  
Romaines 50 - 50
Grains
WEISS

5 kg

Pralinés

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Praliné amandes 25 % - noisettes 25 %
ATLAS

5 kg
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Produits de pâtisserie
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Chocolat

Pailletés �ns Chocolat
MONA LISA

1 kg

Copeaux chocolat noir
RANSON

2,5 kg

Mini copeaux chocolat noir
RANSON

2 kg

Copeaux eventail noir
ATLAS

1 kg

CrispearlsTM Noir
MONA LISA

800 g

Cigarettes Noir 9,9 cm
ATLAS

2 kg

Copeaux chocolat lait
RANSON

2,5 kg

Mini copeaux chocolat lait
RANSON

2 kg

CrispearlsTM Lait
MONA LISA

800 g

Copeaux chocolat blanc
RANSON

2,5 kg

Mini copeaux chocolat blanc
RANSON

2 kg

Copeaux eventail blanc
ATLAS

1 kg
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Cigarettes Blanc 9,9 cm
ATLAS

2 kg

CrispearlsTM Blanc
MONA LISA

800 g

CrispearlsTM Caramel salé
MONA LISA

800 g

CrispearlsTM Ruby
MONA LISA

800 g

Assortiment curl small
RANSON

x 105

Assortiment curl mini
RANSON

x 270

Assortiment wires 
Ø 2 x 17 cm
RANSON

x 20

Assortiment cylinders 
Ø 1,5 x 32 cm
RANSON

x 30

Chocolat

Assortiment rectangle 
4 x 2,5 cm
RANSON

x 325
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Assortiment balls chocolat blanc 
Ø 2,5 cm
RANSON

x 216

Assortiment triangle 
12 x 3 cm
RANSON

x 168

Assortiment waves 
12 x 3 cm
RANSON

x 84

Assortiment mini curlies 
Ø 6 x 5 cm
RANSON

x 160

Chocolat

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Spray velours Rose
ANCEL

0,5 L

Spray velours Blanc
ANCEL

0,5 L

Spray velours Brun
ANCEL

0,5 L

Spray velours Rouge
ANCEL

0,5 L

Spray velours Jaune
ANCEL

0,5 L

Topping
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Crèmes pâtissières

Crème pâtissière Chaud Daily
DAWN®

10 kg

20 kg

Crème à chaud Tradicrem
ZEELANDIA

10 kg

20 kg

Crème pâtissière à chaud Super
ANCEL

1 kg

5 kg

15 kg

25 kg

Crème pâtissière à chaud Extra-Fine
ANCEL

5 kg

Delichaud Extra
DAWN®

2,5 kg

10 kg

Crème à froid Créalice
CRÉALIM

10 kg
Crème pâtissière Mix 
À froid
DAWN®

20 kg

Crème à chaud
Idéal’ by UNL

1 kg

5 kg  
10 kg  
25 kg

Maestro CP crème pâtissière à chaud
ZEELANDIA

15 kg
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Produits de pâtisserie

PR
OD

UI
TS

 F
RA

IS
PR

OD
UI

TS
  

DE
 S

NA
CK

IN
G

PR
OD

UI
TS

  
DE

 B
OU

LA
NG

ER
IE

PR
OD

UI
TS

  
DE

 P
ÂT

IS
SE

RI
E

CO
NF

IS
ER

IE
  

ET
 B

OI
SS

ON
S

PR
OD

UI
TS

 B
IO

EM
BA

LL
AG

ES
ÉQ

UI
PE

M
EN

TS
 

ET
 E

NT
RE

TI
EN

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Rap® Evolution 
À froid
ZEELANDIA

10 kg

25 kg

Rap® Prestige 
À froid
ZEELANDIA

10 kg

Instant Royal Extra 
À froid
DAWN®

10 kg

Crème à froid Extra-Fine
ANCEL

5 kg

25 kg

Crèmes pâtissières

Crème à froid Premium
ANCEL

1 kg

5 kg

10 kg

25 kg

Mousseline Plus
DAWN®

10 kg

Rap® Tom P 
Mousseline
ZEELANDIA

10 kg
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Mousses Bavaroises

Bavarois Alaska-express Neutre
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Chocolat
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Chocolat blanc
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Chocolat au lait
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Caramel
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Abricot
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Citron
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Fraise
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Framboise
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Fruits rouges
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Mandarine
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Mangue
ANCEL

1 kg
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Bavarois Alaska-express 
Fruit de la Passion
ANCEL

1 kg

Bavarois Alaska-express Poire
ANCEL

1 kg

Mousses Bavaroises Panna Cotta

Panna Cotta 
Sans cuisson 
ANCEL

1,2 kg

Poudre de lait 26 %
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

10 kg

25 kg

Poudres de lait

Poudre de lait 0 %
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

25 kg

Poudre de lait entier
LAITERIE MONTAIGU

25 kg

Poudre de lait écrémé
LAITERIE MONTAIGU

25 kg
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Produits de pâtisserie

Gélatines

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Gélatine bovine Argent 
400 feuilles 170 bloom
LA PATELIÈRE

1 kg

Gélatine bovine Or 
500 feuilles 200 bloom 
SÉBALCÉ

1 kg

Gélatine porcine Titane 
200 feuilles 120 bloom
LA PATELIÈRE

1 kg

Gélatine Titane 
200 feuilles 120 bloom
SÉBALCÉ

1 kg

Gélatine Porcine en poudre 
200 bloom
LA PATELIÈRE

1 kg

Gélatine porcine Bronze 
300 feuilles 150 bloom
SÉBALCÉ

1 kg

Gélatine bovine Bronze 
300 feuilles 150 bloom
SÉBALCÉ

1 kg

Gélatine porcine Or 
500 feuilles 200 bloom
LA PATELIÈRE

1 kg

Gélatine porcine  Or 
500 feuilles 200 bloom
SÉBALCÉ

1 kg

Gélatine porcine Argent 
400 feuilles 180 bloom
SÉBALCÉ

1 kg

Gélatine porcine Argent 
400 feuilles 170 bloom
LA PATELIÈRE

1 kg

Gélatine porcine Argent 
200 feuilles 170 bloom
LA PATELIÈRE

500 g
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Gélatines

Gélatine bovine en poudre 
200 bloom
LA PATELIÈRE

1 kg  
25 kg

Gélatine bovine en poudre 
200 bloom
SÉBALCÉ

1 kg

Gélatine bovine en poudre 
170 bloom
LA PATELIÈRE

1 kg  
25 kg

Gélatine de poisson en poudre 
200 bloom
SÉBALCÉ

1 kg

Gélatine bovine Bronze 
300 feuilles 150 bloom
LA PATELIÈRE

1 kg

Colorant rouge
SÉBALCÉ

0,5 L

Colorant jaune
SÉBALCÉ

0,5 L

Colorant vert menthe
SÉBALCÉ

0,5 L

Colorants liquides hydrosolubles 
Sans alcool
PEUREUX EXPÉRIENCE

100 ml

Gélatine de poisson en poudre 
200 bloom
LA PATELIÈRE

1 kg

Colorants liquides hydrosolubles 
Avec alcool
PEUREUX EXPÉRIENCE

100 ml

Colorants en poudre hydrosolubles
PEUREUX EXPÉRIENCE

50 g  
80 g

Colorants

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Bleu Celeste, bleu turquoise, brun café, brun chocolat, 
caramel, jaune, jaune citron, jaune d’œuf, noir, orange, 
orange passion, rose, rouge, rouge fraise, rouge  
framboise, vert, vert menthe, vert pistache,  
vert yuzu, violet, violet aubergine, violet lavande.

Bleu ciel, brun café, brun caramel, brun chocolat, jaune 
citron, jaune d’œuf, orange passion, rouge cerise, rouge 
fraise, rouge framboise, vert menthe, vert pistache, vert 
yuzu, violet cassis.

Rouge, orange, rose, bleu, jaune, vert, violet.
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Rhum Pâtissier 54 % vol.
Idéal’ by UNL

1 L  
2 L

Carth’Rhum 54 % vol.
LA CARTHAGINOISE

1 L

2 L

5 L

20 L

Carth’Arome L’Intense 54 % vol.
LA CARTHAGINOISE

1 L

Carth’Arome L’Orangé 55 % vol.
LA CARTHAGINOISE

1 L

Carth’Rhum 44 % vol.
LA CARTHAGINOISE

1 L

2 L

5 L

20 L

Carth’Arome Le Vanillé 45 % vol.
LA CARTHAGINOISE

1 L

Rhum Pâtissier 44 % vol.
Idéal’ by UNL

1 L  
2 L

Rhum grand Parfum 45 % vol.
WOLFBERGER

1 L  
3 L  

20 L

Alcools

Rhum Vasco 44 %
BARDINET GASTRONOMIE

2 L

Rhum Vasco 40 %
BARDINET GASTRONOMIE

5 L
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Carth’Rhum 40 % vol.
LA CARTHAGINOISE

1 L

2 L

5 L

20 L

Rhum Pâtissier 40 % vol.
Idéal’ by UNL

1 L  
2 L

Alcools

Rhum Saint-James® 44 % vol.
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L

5 L

Rhum Saint-James® 54 % vol.
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L

5 L

Kirsch pur pâtissier 45 % vol.
LA CARTHAGINOISE

1 L

Spiriteux Comki Pâtissier 45 % vol.
Idéal’ by UNL

1 L  
2 L

Kirsh Massenez® 48 % vol.
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L

Kirsch d’Alsace 45 % vol.
WOLFBERGER

1 L

3 L

20 L Cognac Camus® 50 % vol. 
VSOP
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L

5 L

Rhum Negrita 54 % 
Double arôme
BARDINET GASTRONOMIE

5 L
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Spiritueux Cognac 40 % vol.
WOLFBERGER

1 L

3 L

20 L

Eau-de-vie Poire Williams 45 % vol.
WOLFBERGER

1 L

3 L

20 L

Eau-de-vie Framboise 45 % vol.
WOLFBERGER

1 L

3 L

20 L

Concentré Keva Citron 60 % vol.
WOLFBERGER

1 L

3 L

20 L

Concentré Fleur de bière 52 % vol.
WOLFBERGER

1 L

3 L

20 L

Liqueur Framboise 30 % vol.
WOLFBERGER

1 L

3 L

20 L Dom Pacello Royal Orange® 60 % vol. 
Original
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L

5 L

Dom Pacello Royal Orange® 60 % vol. 
Gold
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L  
5 L

Alcools

Cognac Camus® 50 % vol. 
Ile de Ré
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L

5 L

Cognac Courcel 40 % 
Modi�é au sel et au poivre
BARDINET GASTRONOMIE

2 L

Porto Rouge Cruz 40 % 
Modi�é au sel et au poivre
BARDINET GASTRONOMIE

2 L

Limoncello 30 %
BARDINET GASTRONOMIE

1 L
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Fruits à la liqueur

Cassis Peureux® 15 % vol.
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L

3 L

Framboisines® 15 % vol.
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L

3 L

Framboissimo 15 % vol.
WOLFBERGER

3 L

Griottes “Vieille tradition” 15 % vol.
LA CARTHAGINOISE

1 L

2 L

5 kg

Griottines® Original 15 % vol.
PREMIUM GASTRONOMIE

1 L

1,5 L

3 L

20 L

Griottissimo 15% vol.
WOLFBERGER

2 L

5 L

20 L
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Chocolat / Caramel

Fourrage croquant chocolat
ANCEL

3 kg
Fourrage croquant chocolat noir 
Amandes Caramélisées
ANCEL

3 kg

Fourrage croquant chocolat blanc
ANCEL

3 kg

Fourrage croquant caramel au sel 
de Guérande
ANCEL

3 kg

Fourrage caramel
CALLEBAUT®

5 kg

Fruits et légumes

Compote de pommes 26 % 
Spéciale pâtisserie
Idéal’ by UNL

5 / 1

Compote de pommes 33 % 
Spéciale pâtisserie
Idéal’ by UNL

5 / 1

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Compote de pommes 
Sans sucre ajouté
VALADE EN CORRÈZE

100 g

Compote de pêche 
Sans sucre ajouté
VALADE EN CORRÈZE

95 g
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Fourrage Pomme en cubes
ANCEL

5,5 kg

Fourrage Pomme en morceaux
ANCEL

5,5 kg

Fruits et légumes

Delifruit Xtra Pomme 16 / 2
DAWN®

5,5 kg

11 kg

Delifruit Xtra Pomme 10 / 10
DAWN®

5,5 kg

11 kg FruitFul Apple XL 90 % 
Gros morceaux
ZEELANDIA

6 kg

Fourrage Poire en cubes
ANCEL

3 kg

Delifruit Xtra Poire 10 / 10
DAWN®

5,5 kg

Con�bel Framboise pépins
DAWN®

3,6 kg

6,5 kg

13 kg

Compote de poire 
Sans sucre ajouté
VALADE EN CORRÈZE

100 g

Compote pomme ananas 
Sans sucre ajouté
VALADE EN CORRÈZE

100 g

Compote pomme banane 
Sans sucre ajouté
VALADE EN CORRÈZE

100 g

Compote pomme fraise 
Sans sucre ajouté
VALADE EN CORRÈZE

100 g
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

FruitFul Myrtille
ZEELANDIA

2,7 kg

Fourrage Abricot avec morceaux
ANCEL

3 kg

Fourrage Banane avec morceaux
ANCEL

6 kg

Delifruit Daily 38 - 50 % 
Citron, orange, pomme
DAWN®

2,7 kgDelifruit Daily 38 - 50 % 
Fraise, cerise noire, framboise, fruits de 
la fôret, myrtille.
DAWN®

5,5 kg
Delifruit Classic 60 - 70 % 
Abricot, ananas, cassis, framboise, 
fraise, groseille, myrtille, mangue, poire, 
rhubarbe, passion…
DAWN®

2,7 kg

Fruits et légumes

Fourrage Framboise avec morceaux
ANCEL

3 kg

Framboise Linzer avec pépins
ANCEL

6 kg

Framboise pépins
ANCEL

6 kg

Fourrage Fraise avec morceaux
ANCEL

3 kg

Fourrage Fruits rouges avec morceaux
ANCEL

3 kg

Fourrage Myrtille avec morceaux
ANCEL

3 kg
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Delifruit Classic 60 - 70 % 
Sans conservateur Fraise, myrtille, 
framboise, cerise noire.
DAWN®

6 kg

Crème au citron 40 %
ZEELANDIA

5,5 kg

Crème de pruneaux 63 %
MAITRE PRUNILLE

5 / 1

Fruits et légumes

Nappage Miroir à froid Neutre
ANCEL

1,5 kg

7 kg

Topnap neutre
DAWN®

7 kg

14 kg

Prestinap neutre
DAWN®

7 kg

14 kg

Plantiful Potiron 
ZEELANDIA

4 kg

Plantiful Betterave
ZEELANDIA

4 kg

Plantiful Poivron Rouge
ZEELANDIA

4 kg

Nappage Rouge
Idéal’ by UNL

7 kg  
14 kg

Nappage Blond
Idéal’ by UNL

7 kg  
14 kg

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Nappages

6_Cat_UNL22_ProduitsdePatisserie.indd   187 27/05/2022   14:37



188

Produits de pâtisserie

Eldorado® Exclusif Abricot
ZEELANDIA

6 kg

12,5 kg

Prestinap fraise
DAWN®

7 kg

Eldorado® Exclusif Fraise
ZEELANDIA

6 kg

Sauce nappage Top Isda Café
TRABLIT

1 kg

Sauce nappage Top Isda Caramel
TRABLIT

1 kg

Nappages

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Prestinap abricot
DAWN®

7 kg

Sauce nappage Top Isda Chocolat
TRABLIT

1 kg

Topnap rouge
DAWN®

1 kg

7 kg

Gelomat Blond
DAWN®

BIB 13 kg

Gelomat Rouge
DAWN®

BIB 13 kg

Topnap blond
DAWN®

1 kg

7 kg

14 kg

Gelomat Neutre
DAWN®

BIB 13 kg
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Glaçages

Glaçage Miroir à chaud Neutre
ANCEL

3 kg

Decorgel neutre
DAWN®

3 kg

7 kg

Decorgel Plus neutre
DAWN®

3 kg

Paletta® Neutre
ZEELANDIA

12,5 kg

Paletta® Spray Neutre
ZEELANDIA

13 kg

Paletta® Blond
ZEELANDIA

12,5 kg

Paletta® Spray Blond
ZEELANDIA

13 kg

Paletta® Spray Rouge
ZEELANDIA

13 kg

Glaçage choclat noir
DAWN®

6 kg

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

189

Decorgel plus chocolat
DAWN®

3 kg

Decorgel fraise
DAWN®

3 kg

Decorgel kiwi
DAWN®

3 kg
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Decorgel fruit de la passion
DAWN®

3 kg

Miroir neutre
DAWN®

7 kg

Glaçage Miroir à chaud Ivoire
ANCEL

3 kg

Glaçage Miroir à chaud Noir
ANCEL

3 kg

Glaçage Miroir à chaud Rouge
ANCEL

3 kg

Glaçage Miroir à chaud Saveur caramel
ANCEL

3 kg

Glaçage Miroir à chaud Pourpre
ANCEL

3 kg

Miroir diamant
DAWN®

4 kg

Glaçages

Glaçage façon rocher 
Chocolat au lait
ANCEL

3 kg

Glaçage façon rocher 
Chocolat
ANCEL

3 kg

Glaçage Miroir à chaud Brun
ANCEL

3 kg
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Tartes et tartelettes

Tartelette pâte feuilletée 
x 144
JEAN DUCOURTIEUX

Ø 8,5 cm

Tartelette sablée 
Pur beurre - 24 g
Idéal’ by UNL

x 144

Mini tartelette 
Pur beurre - 5,6 g
Idéal’ by UNL

x 240

Tartelette pâte sablée pur beurre 
x 144
JEAN DUCOURTIEUX

Ø 8,5 cm

Tartelette pâte sablée pur beurre 
x 96
JEAN DUCOURTIEUX

Ø 11 cm

Fond de tarte sablée pur beurre 
x 12
JEAN DUCOURTIEUX

Ø 18 cm

Fond de tarte sablée pur beurre 
x 12
JEAN DUCOURTIEUX

Ø 22 cm

Fond de tarte sablée pur beurre 
x 12
JEAN DUCOURTIEUX

Ø 24 cm

Fond de tarte sablée pur beurre 
x 12
JEAN DUCOURTIEUX

Ø 28 cm
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Tartes et tartelettes

Mini fond de tarte salée - 6 g 
ø 33 mm
LA ROSE NOIRE

x 210

Mini fond de tarte sucrée - 7 g 
ø 33 mm
LA ROSE NOIRE

x 210

Fond de tarte vanille - 11 g 
ø 48 mm
LA ROSE NOIRE

x 125

Fond de tarte cacao - 13 g 
ø 57 mm
LA ROSE NOIRE

x 120

Fond de tarte carrée sucrée - 29 g 
71 x 71 mm
LA ROSE NOIRE

x 45

Fond de tarte salée - 36 g 
ø 81 mm
LA ROSE NOIRE

x 45

Fond de tarte sucrée - 29 g 
ø 81 mm
LA ROSE NOIRE

X 45

Mini fond de tarte rectangle salé - 6 g
LA ROSE NOIRE

x 192
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Chou St Honoré 
Pur beurre - 2,4 g
Idéal’ by UNL

x 200

Chou lunch 
Pur beurre - 5 g 
Idéal’ by UNL

x 120

Chou 
Pur beurre - 10,4 g
Idéal’ by UNL

x 120

Chou 
Pur beurre - 10,4 g
JEAN DUCOURTIEUX

x 120

Chou grand modèle 
Pur beurre - 14,5 g
Idéal’ by UNL

x 80

Chou grand modèle 
Pur beurre - 14,5 g
JEAN DUCOURTIEUX

x 80

Pâtes à choux et savarins
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Pâtes à choux et savarins

Éclair 
Pur beurre - 10 g
Idéal’ by UNL

x 140

Éclair 
Pur beurre - 10 g
JEAN DUCOURTIEUX

x 140

Éclair grand modèle 
Pur beurre - 14,2 g 
Idéal’ by UNL

x 90

Éclair grand modèle 
Pur beurre - 14,2 g
JEAN DUCOURTIEUX

x 90
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Pâtes à choux et savarins

Paris-Brest 
Pur beurre - 13,2 g
JEAN DUCOURTIEUX

x 80

Mini Baba Savarin 
Pur beurre - 3 g
Idéal’ by UNL

x 120

Baba Savarin 
Pur beurre - 14 g
Idéal’ by UNL

x 120

Savarin 
Pur beurre - 14 g
JEAN DUCOURTIEUX

x 120

Savarin Bouchon 
Pur beurre - 16 g
Idéal’ by UNL

x 120

Savarin bouchon 
Pur beurre - 16 g
JEAN DUCOURTIEUX

x 120

Savarin carré avec caissette 
Pur beurre - 15 g
JEAN DUCOURTIEUX

x 112
Bouchée hôtelière 
Pur beurre - 35 g
Idéal’ by UNL

x 72
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Feuille génoise Nature 8 mm
JEAN DUCOURTIEUX

2 x 7  
2 x 3

Feuille génoise Cacao 8 mm
JEAN DUCOURTIEUX

2 x 7  
2 x 3

Feuilles génoises

Glaces

Cône gaufrette bord dentelé
TOURNIAYRE

Cône gaufrette bord plat
TOURNIAYRE

© TOURNIAYRE

Mini cône gaufrette bord dentelé 
Vanille
LA ROSE NOIRE

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves
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Glaces

Coupe gaufrette bord droit
TOURNIAYRE

Gaufrette ronde bord dentelé 
Ø 60 mm
TOURNIAYRE

x 2128

Éventails 
Ø 75 mm - 90°
TOURNIAYRE

x 160

Cigarette pâtissière 
L 110 mm
TOURNIAYRE

x 160

197

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Mini sablés bretons - 4 g 
Beurre AOP
LA ROSE NOIRE

Ø 35 mm
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Fruits secs

Amandes décortiquées 
Californie ou Valencia
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Amandes blanchies 
Californie ou Valencia
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Amandes entières calibrées blanchies
RANSON

1 kg

5 kg

12,5 kg

Amandes éf�lées
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Amandes hachées
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Amandes en poudre 
Blanchie, extra �ne et grise
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Amandes bâtonnets
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Amandes en poudre 
Blanche, brute ou extra �ne
LA PULPE

1 kg

Amandes entières calibrées brutes
RANSON

1 kg

5 kg

Amandes bâtonnets
RANSON

1 kg

12,5 kg

Amandes hachées blanchies
RANSON

1 kg

Amandes ef�lées blanchies
RANSON

1 kg

5 kg

12,5 kg
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Amandes en poudre blanchie
RANSON

1 kg

5 kg

10 kg

20 kg

Amandes en poudre grise
RANSON

1 kg

5 kg

Amandes en poudre blanchie extra �ne
RANSON

1 kg

5 kg

Noisettes décortiquées 
Levant ou Piémont
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Noisettes blanchies
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Noisettes hachées grillées
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Noisettes en poudre 
Blanchie et grise
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Pistaches vertes
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Pistaches décortiquées
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Pistaches émondées
LA PULPE

1 kg

Pistaches décortiquées hachées
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Fruits secs

Pistaches décortiquées en poudre
BEDOUIN

1 kg

5 kg
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Produits de pâtisserie

Noix de cajou décortiquées
LA PULPE

1 kg

Noix de pécan
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Noix de coco râpée
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Raisins Sultanine
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Raisins turcs n°9
RANSON

15 kg

Raisins Corinthe
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Noix de cajou
BEDOUIN

1 kg

5 kg

Pignons de pin
LA PULPE

1 kg

Raisins secs standard 
Origine Turquie
Idéal’ by UNL

12,5 kg  
15 kg

Fruits secs

Pignons de pin
BEDOUIN

1 kg

5 kg
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Raisins secs Brun 
Origine Turquie
BROVER

1 kg

12,5 kg

Raisins Golden
BEDOUIN

1 kg

5 kg Raisins secs Golden choice 
Origine Afrique du Sud
BROVER

1 kg

12,5 kg

Raisins Golden AFS
RANSON

12,5 kg

Abricot sec standard n°8
MAITRE PRUNILLE

1 kg

Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Cubes d’abricots
BROVER

1 kg

Cranberries sèches
BROVER

1 kg

Figues moelleuses
MAITRE PRUNILLE

1 kg

Cubes de �gues
BROVER

1 kg

Dés de �gues 
5 x 8 mm
MAITRE PRUNILLE

1 kg

Pruneaux dénoyautés 
Moyens ou petits
MAITRE PRUNILLE

1 kg

Fruits secs

Dés de �gues 
10 x 10 mm
MAITRE PRUNILLE

1 kg
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Fruits au sirop

Oreillons d’abricots 
Au sirop léger
BROVER

4 / 4

3 / 1

5 / 1

Abricots oreillons 
Au sirop léger
LA PULPE

4 / 4

3 / 1

5 / 1

Oreillons d’abricots 
Non pelés
LA VOSGIENNE

3 / 1

5 / 1

Quartiers d’abricots 
Au sirop léger
BROVER

3 / 1

4 / 4

Mini abricots entiers 
Au sirop léger
BROVER

4 / 4

Ananas 64 - 66 tranches
BROVER

3 / 1

Ananas 10 tranches
BROVER

3 / 4

Ananas 12 - 14 tranches
BROVER

4 / 4

Bigarreaux dénoyautés
BROVER

4 / 4

2 / 1

5 / 1 Bigarreaux dénoyautés 
Au sirop léger
LA PULPE

5 / 1

Bigarreaux dénoyautés
LA VOSGIENNE

4 / 4  
2 / 1

4 / 4
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Cerises dénoyautées Amarena
BROVER

3 / 1

4 / 4

Griottes dénoyautées
LA VOSGIENNE

2 / 1

bocal 1 L Cassis 
Au sirop léger
BROVER

4 / 4

Mirabelles dénoyautées 
Au sirop léger
LA PULPE

5 / 1

Mirabelles dénoyautées
LA VOSGIENNE

2 / 1  
5 / 1

Reines-Claudes entières
LA VOSGIENNE

5 / 1

Demi poires Williams 
Au sirop léger
Idéal’ by UNL

3 / 1

Poires Williams 
Au sirop léger
BROVER

4 / 4

3 / 1

5 / 1

Poires Williams oreillons 
Au sirop léger
LA PULPE

4 / 4

3 / 1

5 / 1

Demi poires Williams
LA VOSGIENNE

4 / 4

3 / 1

5 / 1

Fruits au sirop
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Poires en tranche
LA VOSGIENNE

3 / 1

5 / 1

Poires entières
LA VOSGIENNE

5 / 1 Mini poires entières 
Calibre 6 / 8
BROVER

1 / 2

3 / 1

4 / 4

Mirabelles dénoyautées 
Au sirop léger
BROVER

2 / 1

5 / 1

Quetsches dénoyautées Clean Label 
Au sirop léger
BROVER

2 / 1

Tranches d’orange 
Au sirop léger
BROVER

3 / 1

4 / 4

Myrtilles 
Au sirop léger
BROVER

4 / 4

Demi pêches 
Au sirop léger
BROVER

4 / 4

3 / 1

5 / 1

Oreillons de pêches
LA VOSGIENNE

3 / 1

Tranches de pêches 
Au sirop léger
BROVER

3 / 1

Petites pommes
BROVER

1 / 2

5 / 1

Fruits au sirop
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Fruits confits

Tranches d’orange
APTUNION

1 kg

4 kg

Lamelles d’écorces d’orange
APTUNION

1 kg

4 kg

Écorces d’oranges
IMBERT

4 / 4

Ecorces d’oranges 
Quartiers
SABATON

4 / 4

Pâte d’orange
APTUNION

4 kg

Lamelles d’écorces de citron
APTUNION

1 kg  
4 kg

Tranches de melon
APTUNION

5 kg Cubes de melon 
6 mm
APTUNION

1 kg

5 kg

Bigarreaux rouges entiers
APTUNION

1 kg

5 kg

Pépites de framboise 
3 - 6 mm
APTUNION

500 g

Pépites cœur de myrtille 
1 - 3 mm
APTUNION

500 g
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Produits de pâtisserie
Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Purées

Purée d’abricot 100 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

2 x 5 kg

10 kg

Purée de citron jaune 100 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

2 x 5 kg

10 kg

Purée de fraise 100 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

2 x 5 kg

10 kg

Purée de framboise 100 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

2 x 5 kg

10 kg

Purée de mangue 100 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

2 x 5 kg

10 kg

Purée de passion 100 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

2 x 5 kg

10 kg

Purée d’abricot 90 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

1 kg

Purée de citron jaune 100 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

1 kg

Purée de fraise 90 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

1 kg

Purée de framboise 90 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

1 kg

Purée de mangue 93 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

1 kg

Purée de passion 90 %
LA FRUITIÈRE DU VAL ÉVEL

1 kg
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Sucres Chocolats Aromatisation Décors Ingrédients techniques Alcools Fourrages Nappages et Glaçages Prêt à garnir Fruits et conserves

Marrons et châtaignes

Crème de marrons
IMBERT

4 / 4

5 / 1 Marrons con�ts au sirop 
Entiers
IMBERT

4 / 4

3 / 1

Marrons entiers
SABATON

430 g

1 / 2

Marrons au sirop
SABATON

3 / 1

4 / 4 Marrons au sirop 
Petits cassés
SABATON

4 / 4

5 / 1

Crème de marrons
SABATON

1 / 4

1 / 2

4 / 4

5 / 1

Purée de marrons sucrée
IMBERT

4 / 4

5 / 1

Purée de marrons
IMBERT

4 / 4

Pâte de marrons
IMBERT

4 / 4

5 / 1

Pâte de marrons
SABATON

1 / 4

4 / 4

5 / 1

Purée de marrons
SABATON

1 / 2

4 / 4
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Confiserie et boissons

Chocolats

Chocolats . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.210
Assortiments.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.211
RHF . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.213

Miels et con�tures.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.215
Bonbons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.217

Coffrets . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.220

Froides .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.221
Chaudes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.223

Marrons

Sucreries
Boissons

Fabriqué en France
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Confiserie et boissons
Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Chocolats

Les Fondettes 36 % 
Chocolat lait de France
WEISS

250 g

Les Fondettes Acarigua 70 % 
Chocolat noir
WEISS

250 g

Les Sublimes 29 % 
Pépites de chocolat lait
WEISS

250 g

Les Sublimes 55 % 
Pépites de chocolat noir
WEISS

250 g
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Confiserie et boissons
Chocolats Sucreries Marrons Boissons
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Assortiments

Ballotin Baby 
Ganaches et pralinés
CHOCOLATERIE ROYALE NORMANDE

120 g

Ballotin Princesse 
Ganaches et pralinés
CHOCOLATERIE ROYALE NORMANDE

250 g
Ballotin chocolats assortis 
Ganache chocolat noir intense, 
noir framboise, noir thé, lait caramélo 
et praliné lait crêpe dentelle
CHOCOLATERIE ROYALE NORMANDE

48 g

La recette de Rosalie 
Liquiroc caramel beurre salé, liquiroc 
framboise violette, dragées Séduction 
chocolat 70 % cacao
PÉCOU

230 g

1 kg

La recette de Louise 
Liquiroc caramel beurre salé arlequin, 
chocodélices, carré nougatine chocolat 
noir
PÉCOU

230 g

1 kg

La recette de Marcel 
Liquiroc pomme d’Api, olives du Sud, 
chocoviennoises galets, chocomeringues
PÉCOU

350 g

1 kg

La recette d’Ernest 
Liquiroc caramel beurre salé, 
liquiroc orange, raisins Jumbo
PÉCOU

230 g

1 kg

La recette de Noël 
Liquiroc pomme d’Api, olives du Sud, 
chocodélices, grêlons
PÉCOU

350 g

1 kg La recette de Juliette 
Amandes ébène, craqchoc Ruby, 
chocoviennoises blanches, liquiroc 
framboise
PÉCOU

230 g

1 kg

La recette de Paul 
Liquiroc passion, grêlons, craqchoc doré, 
amandes grillées enrobées de chocolat 
noir
PÉCOU

230 g

1 kg

Trésor cacao 
Amandes grillées enrobées de chocolats 
Ruby, noir, lait et doré
PÉCOU

350 g

1 kg

ÉQ
UI

PE
M

EN
TS

 

Amandes grillées enrobées de chocolats 

350 g

1 kg

7_Cat_UNL22_ConfiserieetBoissons.indd   211 30/05/2022   10:17



212

Confiserie et boissons
Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Assortiment de bonbons de chocolat 
Fourrés ganache ou praliné
CHOCOLATERIE ROYALE NORMANDE

200 g

Florentins chocolat noir
CHOCOLATERIE ROYALE NORMANDE

100 g Assortiment de tuiles aux éclats 
de caramel d’Issigny
CHOCOLATERIE ROYALE NORMANDE

220 g

Assortiments
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Confiserie et boissons
Chocolats Sucreries Marrons Boissons

PR
OD

UI
TS

 F
RA

IS
PR

OD
UI

TS
  

DE
 S

NA
CK

IN
G

PR
OD

UI
TS

  
DE

 B
OU

LA
NG

ER
IE

PR
OD

UI
TS

  
DE

 P
ÂT

IS
SE

RI
E

CO
NF

IS
ER

IE
  

ET
 B

OI
SS

ON
S

PR
OD

UI
TS

 B
IO

EM
BA

LL
AG

ES
ÉQ

UI
PE

M
EN

TS
 

ET
 E

NT
RE

TI
EN

Présentoir Petit Ourson Guimauve
CÉMOI

x 27

x 48

x 160

Distributeur Petit Ourson Guimauve
CÉMOI

x 80

Petit Ourson Guimauve Minis
CÉMOI

x 100

Petit Ourson Guimauve Babies
CÉMOI

170 g
Présentoir Petit Hérisson Guimauve 
Chocolat au lait caramel 
CÉMOI

x 144

Distributeur Petit Hérisson Guimauve 
Chocolat au lait caramel
CÉMOI

x 80

RHF
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Confiserie et boissons
Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Quadro Pocket
CÉMOI

x 9

Distributeur Amandinas
CÉMOI

x 400 Désir noir 72 % 
Mini tablettes
CÉMOI PRO

x 200  
x 500

RHF

Tablette de chocolat 
Lait et céréales croustillantes
CÉMOI PRO

100 g

Tablette de chocolat au lait 30 %
CÉMOI PRO

100 g

Tablette de chocolat noir 50 %
CÉMOI PRO

100 g

Tablette de chocolat 
Lait et éclats de noisettes
CÉMOI PRO

100 g

Tablette de chocolat noir pâtissier 
CÉMOI PRO

200 g Pâtes de fruits aromatisées 
Citron, orange, fraise, pomme
CÉMOI

x 160

x 180

x 220

CÉMOI PRO CÉMOI
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Miels et confitures

Con�ture d’abricots extra au miel
L’ABEILLE DILIGENTE

375 g

Con�ture de fraises extra au miel
L’ABEILLE DILIGENTE

375 g

Con�ture de framboises extra au miel
L’ABEILLE DILIGENTE

375 g

Con�ture de �gues extra au miel
L’ABEILLE DILIGENTE

375 g

Coffret découverte du monde 
5 verrines : Bretagne, Landes, 
Midi Pyrénées, Bourgogne, Provence
L’ABEILLE DILIGENTE

250 g

Coffret découverte du monde 
5 verrines : litchi, thym, avocat, �eurs 
sauvages, romarin
L’ABEILLE DILIGENTE

250 g

Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Con�ture 70 % de 4 agrumes
LÉONCE BLANC

320 g

Con�ture 70 % d’abricot
LÉONCE BLANC

320 g

Con�ture 70 % de fraise
LÉONCE BLANC

320 g

Con�ture 70 % de framboise
LÉONCE BLANC

320 g

Con�ture 70 % de myrtille
LÉONCE BLANC

320 g

Con�ture poire - vanille
LÉONCE BLANC

330 g
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Confiserie et boissons
Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Miels et confitures

Con�ture abricot - passion 
LÉONCE BLANC

330 g

Con�ture myrtille - cranberry 
LÉONCE BLANC

330 g

Con�ture fraise - rose 
LÉONCE BLANC

330 g

Con�ture orange - clémentine 
LÉONCE BLANC

320 g

Con�ture d’abricot de Provence 
LÉONCE BLANC

320 g

Con�ture de fraise du Sud-Ouest 
LÉONCE BLANC

320 g

Con�ture de myrtille des Landes 
LÉONCE BLANC

320 g
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Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Bonbons

Pastilles au miel
L’ABEILLE DILIGENTE

150 g

Pastilles au miel de thym
L’ABEILLE DILIGENTE

150 g

Bonbons au miel Eucalyptus
L’ABEILLE DILIGENTE

150 g

Bonbons au miel Sapin
L’ABEILLE DILIGENTE

150 g

Berlingots assortis au miel
L’ABEILLE DILIGENTE

170 g

Saveurs assorties au miel
L’ABEILE DILIGENTE

130 g

Happy Cherry
HARIBO

x 105

2 kg

Happy cola
HARIBO

40 g

x 210

2 kg

Purple Cola pik
HARIBO

x 150

2 kg

Goldbears
HARIBO

40 g

x 210

2 kg

Sucres d’orge saveur assorties 
Cassis, cerise, citron
APIDIS

25 g

Sucres d’orge saveur assorties 
Fraise, framboise, orange
APIDIS

25 g
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Confiserie et boissons
Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Croco
HARIBO

40 g

x 210

2 kg

Croco pik
HARIBO

40 g

x 210

2 kg

Flanbolo caramel
HARIBO

x 210

1,5 kg

Les Schtroumpfs
HARIBO

40 g

x 210

2 kg

Les Schtroumpfs pik
HARIBO

40 g

x 210

2 kg

Peaches
HARIBO

x 210

2 kg

Super Frites pik
HARIBO

40 g

x 210

2 kg

Bonbons

Red Love
HARIBO

x 150

Pastèques
HARIBO

x 150

Berries
HARIBO

x 300

Cameleo
HARIBO

x 180
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Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Orangina pik
HARIBO

x 210

2 kg

Œufs au plat
HARIBO

x 210

1,5 kg

Banan’s
HARIBO

30 g

x 210

1,5 kg

Tagada maxi
HARIBO

30 g

x 210

1,5 kg

Tagada maxi pink
HARIBO

x 210

1,5 kg

Dragibus soft
HARIBO

40 g

x 300

2 kg

Acido�lo Cola pik
HARIBO

x 300

Acido�lo Tagada pik
HARIBO

x 300

Chamallows original
HARIBO

x 210

Chamallows rainbollows
HARIBO

x 210

Chamallows choco
HARIBO

x 500

Bonbons

Mini chamallows 
HARIBO

475 g
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Confiserie et boissons
Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Coffrets

Marrons glacés 
Nus
SABATON

x 8

x 16

2150 g

Marrons glacés 
Sous aluminium
SABATON

x 8

x 16

2150 g

Marrons glacés
IMBERT

x 6

x 12

x 25

x 50  
x 100

© Imbert
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Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Eau de source état naturel 
Sans nitrate
CRISTALINE

33 cl

50 cl

75 cl

Eau de source état naturel 
Sans nitrate
CRISTALINE

1 L

1,5 L

5 L

Froides

Eau minérale naturelle
MONT BLANC

50 cl

Eau minérale naturelle
MONT BLANC

1 L  
1,5 L

Eau minérale naturelle
THONON

25 cl  
33 cl  
50cl

Eau minérale naturelle
THONON

1,5 L

Eau minérale naturelle 
Verre recyclable
THONON

33 cl

Eau minérale naturelle 
Verre recyclable
THONON

75 cl

Eau de source gazéi�ée 
Pauvre en sodium
CRISTALINE

50 cl  
1 L  

1,5 L

Eau minérale naturelle gazeuse
VALS

50 cl

Eau minérale naturelle gazeuse
VALS

1,25 L Eau minérale naturelle gazeuse 
Verre recyclable
VALS

33 cl
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Confiserie et boissons

Eau minérale naturelle gazeuse 
Verre recyclable
VALS

75 cl

Froides

Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Eau de source aromatisée Citron
CRISTALINE

50 cl  
1,5 L

Eau de source aromatisée Fruits rouges
CRISTALINE

50 cl  
1,5 L

Eau de source au jus de fruits Fraise
CRISTALINE

50 cl

1,5 L

Eau de source au jus de fruits Tropical
CRISTALINE

50 cl

1,5 L

Eau de source au jus de fruits Pêche
CRISTALINE

50 cl

1,5 L

Eau de source au jus de fruits Citronnade
CRISTALINE

50 cl

1,5 L

Eau de source au thé vert menthe
CRISTALINE

50 cl  
1 L
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Chocolats Sucreries Marrons Boissons

Chaudes

Café Grand Milano 
Espresso - Grains
MIKO

1 kg

Café du moulin 
Dégustation - Moulu
MIKO

250 g

Café moulu Progreso Roma 
70 % Arabica - 30 % Robusta
MIKO

1 kg

Café Diamant Noir 
Filtre dose 75 g
MIKO

x 4

Café Baccara 
Filtre dose 75 g
MIKO

x 4

Café dosettes 
Pads Supreme
MIKO

x 18
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Produits bio

Frais

Laits.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.226
Crèmes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.226
Beurres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.227
Ovoproduits.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.228

Sauces .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.229
Charcuterie et poissons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.229
Fromages . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.230
Huiles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.231

Levures et Levains . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.232
Sels . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.232
Améliorants et Graines .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.233
Farines élaborées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.234
Farines composées.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.235

Sucres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.236
Chocolats . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.237
Aromatisation.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.238
Compotes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.239
Ingrédients techniques . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.239

Chaudes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.241

Pâtisserie

Snacking

Boulangerie

Boissons

Fabriqué en France
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Produits bio
Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Laits

Lait demi-écrémé 
Petit déjeuner & cuisson
LACTEL PROFESSIONNEL

1 L

10 L

Biolait demi-écrémé
CANDIA

1 L

Crèmes

Crème 30 % MG
CANDIA PROFESSIONNEL

1 L Crème 30 % MG 
Tous usages
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

10 L

Crème supérieure 35 % MG 
Gastronomie & pâtisserie
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 L

Lait demi-écrémé
LA VACHE

1 L Lait demi-écrémé 
Brique éco-conçue
CANDIA

1 L

226
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Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons
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Beurres

Beurre de Laiterie 82 % MG 
Feuilletages & croissants
CORMAN

2 kg

Beurre de Laiterie 82 % MG 
Cakes & brioches
CORMAN

2,5 kg

Beurre doux 82 % MG
CANDIA PROFESSIONNEL

250 g Beurre doux 82 % MG 
Cuisine & pâtisserie
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

500 g

Beurre doux 82 % MG
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

10 kg

Beurre doux 82 % MG 
Microbeurrier
PRÉSIDENT

10 g

Beurre doux 82 % MG
CANDIA

10 g

250 g

10 kg

Beurre Tourage Extra-Sec 84 % MG 
ELLE & VIRE PROFESSIONNEL

1 kg
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Produits bio
Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Ovoproduits

Blanc d’oeuf pâtissier
COCOTINE

1 kg

Blanc d’œuf
OVOTEAM

1 kg

Jaune nature
COCOTINE

1 kg

Jaune d’œuf
OVOTEAM

1 kg

Œufs pochés traditionnels 43 / 53
OVOTEAM

24 œufs Œufs durs écalés 
Calibre petit
COCOTINE

50 œufs  
90 œufs  

150 œufs

Œufs durs écalés 43 / 53
OVOTEAM

4 x 10 œufs

Omelette nature salée
COCOTINE

60 g

90 g

135 g

Œuf entier
COCOTINE

2 kg

Œuf entier
OVOTEAM

1 kg

5 kg
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Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Mayonnaise à la moutarde de Dijon
LESIEUR PROFESSIONNEL

2,85 kg

Sauces

Charcuterie et poisson

Jambon supérieur découenné dégraissé 
20 x 50 g
JEAN FLOC’H

1 kg

2 kg

Lardons fumés qualité supérieure 
2 x 75 g
STEMMELEN

150 g s/atm

Saucisses de Francfort qualité supérieure
STEMMELEN

200 g s/atm

Saucisson à cuire à l’ancienne
STEMMELEN

300 g s/vide
Saumon fumé de l’Atlantique tranché 
4 tranches
SAUMEXTRA

200 g s/atm

Saumon fumé de l’Atlantique tranché 
Avec intercalaires
SAUMEXTRA

1,5 kg

229

Jambon cuit supérieur découenné 
dégraissé 
12 x 45 g
BROCÉLIANDE

540 g

8_Cat_UNL22_ProduitsBio.indd   229 27/05/2022   16:06



230

Produits bio
Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Emmental français râpé
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

1 kg

Emmental français râpé
ENTREMONT PROFESSIONNEL

1 kg

Fromages

Mozzarella
GALBANI

125 g

Brie
PRÉSIDENT PROFESSIONNEL

2,4 kg

Camembert
PRÉSIDENT

250 g

Camembert
PRÉSIDENT

96 x 31,25 g

Emmental français
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 20 g

Gouda français
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 20 g

Edam français
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 20 g

Saint-Paulin français
LA VIE DE CHÂTEAU

100 x 20 g

Rondelé nature
PRÉSIDENT

240 x 16,6 g Croc’lait 
Fromage blanc fondu
PRÉSIDENT

480 x 20 g

8_Cat_UNL22_ProduitsBio.indd   230 27/05/2022   16:06



231

Produits bio

PR
OD

UI
TS

 F
RA

IS
PR

OD
UI

TS
  

DE
 S

NA
CK

IN
G

PR
OD

UI
TS

  
DE

 B
OU

LA
NG

ER
IE

PR
OD

UI
TS

  
DE

 P
ÂT

IS
SE

RI
E

CO
NF

IS
ER

IE
  

ET
 B

OI
SS

ON
S

PR
OD

UI
TS

 B
IO

EM
BA

LL
AG

ES
ÉQ

UI
PE

M
EN

TS
 

ET
 E

NT
RE

TI
EN

231

Huiles

Huile de friture 
Cuisson, assaisonnement 
HUILERIE GID

5 L

20 L

Huile de noix de coco vierge 
Cuisson, assaisonnement
HUILERIE GID

610 ml

Huile d’olive vierge extra 
Cuisson, assaisonnement
HUILERIE GID

1 L

5 L Huile Gidolive 25 % Olive - 75 % 
Tournesol 
Cuisson, assaisonnement
HUILERIE GID

1 L

Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons
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Produits bio

Levures et Levains

L’hirondelle®

LESAFFRE

2,5 kg

Crème de Levain
LIVENDO®

5 kg

EC40 levain d’épautre dévitalisé
LIVENDO®

10 kg

Sels

Sel raf�né �n séché nitrité 0,6 % 
SALINS

25 kg

Sel de mer gros essoré
FOURNISEL

25 kg

Sel de mer gros séché
LE SAUNIER DE CAMARGUE

25 kg

Fleur de sel de Camargue
LE SAUNIER DE CAMARGUE

2 x 8 kg

Sel de mer �n séché
FOURNISEL

10 kg  
25 kg

Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Bioréal 
Levure Fraîche
AGRANO

1 kg

Levafresh 
Levain Liquide actif
AGRANO

5 kg
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Produits bio
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Améliorants et Graines

Ibis® pain Bio
LESAFFRE

10 kg

Graines de Chia
BROVER

1 kg

Quinoa tricolore
BROVER

1 kg

Quinoa rouge
BROVER

1 kg

Ibis® pâtes sucrées
LESAFFRE

10 kg

Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Graines de tournesol pelées
RANSON

25 kg

Graines de potiron pelées
RANSON

25 kg

Lin brun
RANSON

25 kg
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Produits bio
Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Farines élaborées

Artisette aux graines
AGRANO

10 kg

Bio Epeautre
AGRANO

25 kg

Complet d’épeautre
IREKS

15 kg

Campagne
IREKS

15 kg

Bûcheronette
IREKS

15 kg

Grand Cru
IREKS

15 kg

Pain d’épices
IREKS

15 kg
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Farines composées

Brioche
COMPLET®

10 kg

Cake saveur vanille
COMPLET®

10 kg

Cake au cacao maigre
COMPLET®

10 kg

Muf�n
ZEELANDIA

5 kg

Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons
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Produits bio

Sucres

Sucre canne blanc ou blond
CRISTALCO

25 kg

Sucre complet pure canne
DADDY

500 g

Morceaux bruts de sucre pure canne
DADDY

400 g

Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Sirop d’agave
DADDY

360 g
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Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Noir Bio 71 % 
PistolesTM

Mousse - Ganache - Moulage
CACAO BARRY®

2,5 kg

Alto el Sol 65 % 
PistolesTM 
Moulage - Enrobage - Tablette
CACAO BARRY®

1 kg

Madirofolo 65 % 
PistolesTM 
Moulage - Enrobage - Tablette
CACAO BARRY®

1 kg

Ceïba Noir 64 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

1 kg

5 kg

Ceïba Lait 42 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

1 kg

5 kg

Ceïba Blanc 33 % 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

5 kg

Chocolats

VAO 42 % ou 35 % Vegan 
Enrobage - Moulage - Pâtisserie
WEISS

5 kg
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Produits bio

Aromatisation

Gousses de vanille Bourbon Madagascar
PROVA GOURMET

x 5  
1 kg  

250 g Gousses de vanille Papouasie 
Nouvelle Guinée
PROVA GOURMET

x 5  
1 kg  

250 g

Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Pétale de choux
Par Yann Brys,  

Meilleur Ouvrier de France

CROUSTILLANT CASSONADE
50 g beurre
60 g farine
30 g cassonade
25 g sucre semoule

PÂTE À CHOUX
125 g lait
55 g beurre
67 g farine
2 g sel fin
125 g œufs

MERINGUE FRANÇAISE
80 g blancs d’œufs
80 g sucre semoule
80 g sucre glace

COMPOTÉE DE PASSION ET MANGUE
120 g pulpe mangue
80 g jus de passion
50 g sucre semoule
4 g pectine NH 325

CRÉMEUX VANILLE DE MADAGASCAR
75 g lait entier
75 g crème liquide
1/2 gousse de vanille 
Bourbon Madagascar
20 g jaunes d’œufs
1,5 g gélatine poudre
10,5 g eau
93 g couverture ivoire 33 %

CRÈME VANILLE MONTÉE
40 g lait
2 gousses de vanille 
Bourbon Madagascar
40 g sucre semoule
5 g gélatine poudre
35 g eau
70 g mascarpone
320 g crème liquide

CROUSTILLANT CASSONADE
Mélanger le beurre pommade avec la cassonade et le sucre semoule. Ajouter 
la farine et étaler très fin entre deux feuilles de papier cuisson. Réserver au 
frais pendant 1 h.

PÂTE À CHOUX
Chauffer le lait avec le beurre et le sel. À frémissement ajouter la farine 
tamisée. Mélanger rapidement afin de bien dessécher la pâte. Ajouter les œufs 
progressivement afin de bien hydrater la pâte. Pocher des choux de 5 cm de 
diamètre avec une douille de 14 mm et recouvrir de croustillant de 4 cm. Cuire 
à 165 °C pendant 20 min environ.

MERINGUE FRANÇAISE
Monter les blancs et incorporer le sucre progressivement.  
Ajouter le sucre glace tamisé et à l’aide d’une spatule façonner des pétales de 
meringue sur un papier cuisson. Cuire à 80 °C pendant 1 h 30 environ.

COMPOTÉE DE PASSION ET MANGUE
Mélanger le sucre semoule avec la pectine, chauffer la pulpe de mangue et le 
jus de passion puis ajouter le sucre, donner une ébullition, refroidir à 4 °C filmé 
pendant 30 min.  
Mixer et réserver au frais.

CRÉMEUX VANILLE DE MADAGASCAR
Chauffer la crème avec le lait et la vanille grattée. Ajouter le jaune et cuire à 
83 °C. Verser sur la gélatine hydratée et la couverture ivoire. Mixer et garnir un 
moule silicone et laisser durcir à -18 °C.

CRÈME VANILLE MONTÉE
Infuser la crème avec la vanille 5 min. Ajouter le sucre semoule et tiédir. 
Ajouter la gélatine hydratée et frémir.  
Verser sur le mascarpone, ajouter la crème froide et laisser refroidir 4 h à 4 °C.
Monter au batteur et garnir les choux avec la crème. Injecter la compotée de 
mangue et retourner le choux, face bombée vers le bas. Déposer dessus le 
crémeux vanille nappé et déposer autour les pétales de meringues.  
Saupoudrer l’extérieur de poudre de vanille.

Préparation

Ingrédients, pour 12 choux

Extrait de Vanille Bourbon Madagascar 
Avec grains
PROVA GOURMET

250 ml

1 l
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Compotes

Pomme
WE BIO !

4,1 kg

Pomme - Abricot
WE BIO !

4,1 kg

Pomme - Banane
WE BIO !

4,1 kg

Pomme - Fraise
WE BIO !

4,1 kg

Pomme - Vanille
WE BIO !

4,1 kg

Pomme - Poire
WE BIO !

4,1 kg

Crème à chaud
CRÉALIM

10 kg Gélatine porcine Argent 
400 feuilles 170 bloom
LA PATELIÈRE

1 kg

Gélatine porcine en poudre 
200 bloom
LA PATELIÈRE

25 kg

Ingrédients techniques

Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Poudre de lait écrémé
LAITERIE DE MONTAIGU

25 kg
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Produits bio
Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Préparation pour Crème à chaud BIO

Crème à chaud Bio est une poudre à crème biologique de haute qualité 
permettant de réaliser une crème pâtissière traditionnelle ainsi que  

des flans ou autres spécialités à base de poudre à crème.

CRÈME PÂTISSIÈRE
75 g de Préparation crème à chaud Bio

200 g de sucre Bio

1 l de lait ½ écrémé Bio

120 g d’œufs Bio

Mélanger la Crème à chaud BIO, le sucre et les oeufs dans ¼ de litre de lait. 
Faire bouillir les ¾ de litre de lait restants. Retirer du feu et en remuant, verser 
le lait bouillant sur le premier mélange. Faire bouillir le tout 3 minutes en 
remuant constamment.

FLAN PÂTISSIER

90 g de Préparation crème à chaud Bio

200 g de sucre Bio

1 l de lait ½ écrémé Bio

120 g d’œufs Bio

Même procédé que pour la recette Crème pâtissière. Verser la crème pâtissière 
dans un moule préalablement garni d’une pâte feuilletée. Cuire au four à 
190°C pendant 50 minutes environ.

FLAN PÂTISSIER GOURMAND

100 g de Préparation crème à chaud Bio

180 à 200 g de sucre Bio

1 l de lait ½ écrémé Bio

100 à 120 g d’œufs Bio

100 g de beurre Bio

Même procédé que pour le flan et incorporer le beurre en fin de mélange.

Personnalisez vos recettes en ajoutant vanille, alcool, pâte 
d’aromatisation, beurre, crème...
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Frais Snacking Boulangerie Pâtisserie Boissons

Chaudes

Café Puro 
Moulu
MIKO

250 g

1 kg

Capsules Café Puro Savana 
60 % Arabica - 40 % Robusta
MIKO

12 x 10
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Emballages

Sacherie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.244

Boîtes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.245
Caissettes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.246
Feuilles et bobines . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.247
Supports . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.247
Con�series.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.248

Sacs sandwich . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.249
Boîtes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.250
Boîtes salades . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.252
Supports . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.253
Pots . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.254
Vaisselle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.255

Boulangerie et viennoiserie

Pâtisserie

Snacking

Fabriqué en France

Recyclable

Biodégradable
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Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Emballages

Sacherie

Sacs à pains tranchés 50 % matières 
biosourcées 
7 tailles

Sacs à pains tranchés 50 μ 
7 tailles, 1 couleur par format 
Jaune, marron, vert, bleu, beige, rouge, violet

Papier mousseline Kraft blanc 35 g 
200 x 300 mm, 300 x 400 mm, 
400 x 600 mm
MB PACK

Sacs baguettes Kraft brun 
100 / 20 + 20 x 490 mm
MB PACK

Sacs gros pain Kraft brun 
120 / 40 + 40 x 490 mm
MB PACK

Sacs viennoiserie “Moment de plaisir” 
Kraft brun 
7 tailles

Sacs viennoiserie “Moment de plaisir” 
Kraft blanc 
7 tailles

Sacs à pain coupé biosourcés bagO 
7 tailles, 1 couleur par format 
Jaune, marron, vert, bleu, beige, rouge, violet
MB PACK

Papier mousseline Kraft blanc décor 
1 couleur 
200 x 300 mm, 300 x 400 mm, 
400 x 600 mm
MB PACK

Papier mousseline Kraft brun décor 
1 couleur 
200 x 300 mm, 300 x 400 mm, 
400 x 600 mm
MB PACK

Sacs à viennoiseries Kraft Blanc neutre 
5 tailles
CROKUS

Sacs à pains larges Kraft Blanc 
140 + 60 x 520 - 35 g / m² 
CROKUS

244
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Boîtes

Boîtes traiteur blanches 
5 tailles
THIOLAT

Boîtes Kraft brun carrées ou poignées 
13 tailles - Avec ou sans fenêtre
THIOLAT

Boîtes carrées “À croquer” 
12 tailles - Avec encoche carte de visite

Boîtes avec poignées “À croquer” 
4 tailles

Boîtes à éclair avec ou sans fenêtre 
17 x 6 x 6 cm
THIOLAT

Boîtes et étuis à macarons 
12 x 11 x 5 cm, 17 x 11,5 x 5 cm, 
23 x 5,5 x 5 cm
THIOLAT

Boîte kraft brun 
3 tailles 
GAULT & FRÉMONT

Boîtes pâtissières blanches 
5 tailles
CROKUS

Boîtes pour parts individuelles 
153 x 120 x H5 cm 
THIOLAT

Boîtes Kraft brun avec fenêtre 
2 tailles
GAULT & FRÉMONT

Boîtes carrées “Savoir Faire” 
14 tailles

Caissettes sans couvercle Blanches ou 
Kraft
THOLAT
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Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Caissettes

Caissettes Kraft uni 
18 x 12 x 5 cm, 20 x 13 x 5 cm
CROKUS

Caissettes papier blanches ingraissables 
Ø 5,5 x 3,2 cm, Ø 7 x 2 cm, 
10,5 x 4 x 2,5 cm
CROKUS

Caissettes “À croquer” 
4 tailles

Caissettes en papier écru 
Rondes ou ovales
NORDIA

Caissettes papier brunes 
Ø 5 x 3 cm, 105 / 40 x 2,5 cm
CROKUS
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Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Feuilles et bobines

Supports

Carrés rainés 
Bords droits
GAULT & FRÉMONT

Feuilles guitare 150 μ 
600 x 400 mm
CROKUS

Bobines PVC 
5 tailles
CROKUS

Carrés rainés 
Kraft brun
CROKUS

Carrés rainés 
Blancs
CROKUS

Ronds blancs festonnés 
Ø 17, 19, 21, 23, 29 cm
CROKUS

Feuillettes imprimées “passe-partout” 
2 tailles
CROKUS

Carrés rainés blancs 
Blancs
PUBLI EMBAL
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Emballages
Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Confiseries

Ballotins Kraft 
125 g, 250 g, 375 g, 500 g, 750 g
CROKUS

Sachets plats neutres 
11 x 22 cm, 12 x 24 cm, 14 x 25 cm
CROKUS

Sachets fond plat 
10 x 22 cm, 12 x 26 cm
CROKUS

Sacs biosourcés multi usages bagO 
170 x 240 mm - 2 kg
MB PACK

Ballotins Or intérieur Blanc 
125 g, 250 g, 375 g
CROKUS

Ballotins Blancs chromecote intérieur Or 
250 g ou 375 g
CROKUS
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Sacs sandwich

Sac sandwich Secur’eat Kraft brun 
ingraissable 
Avec fenêtre et fermeture adhésive
GAULT & FRÉMONT

Sac sandwich Vision+ Kraft brun 
ingraissable 
Avec fenêtre
GAULT & FRÉMONT

Sacs sandwich Miam ingraissables 
Kraft brun ou kraft blanc
GAULT & FRÉMONT

Fresh Food bag 50/50 ingraissable 
Avec fenêtre et serviette
MB PACK

Grillbag Kraft brun papier sulfurisé 
105 / 20 + 20 x 320 mm
MB PACK

Sac sandwich à fenêtre Kraft brun 
ingraissable 
100 / 30 + 30 x 340 mm
MB PACK

Fresh Food bag “essentiel” Kraft brun 
100 / 27,5 + 27,5 x 350 mm
MB PACK

Fresh Food bag “essentiel” Kraft brun 
ingraissable 
120 / 17,5 + 17,5 x 350 mm
MB PACK

Sacs sandwich Kraft brun à fenêtre 
2 tailles 
CROKUS

Sacs sandwich Kraft blanc 
120 + 50 x 320 - 35 g / m²
CROKUS

Sac poulet So coq 
180 + 65 x 355 mm ou  
200 + 70 x 355 mm
GAULT & FRÉMONT

Sac Kraft brun “Pause gourmande”
PUBLI EMBAL

Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking
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Emballages
Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Sacs sandwich

Boîte Food Lunch avec couvercle 
132 x 132 x H50 mm
NORDIA

Boîtes

Kit paniers repas Vision+ 
850 ml ou carré 500 ml
GAULT & FRÉMONT

Boîte burger 
100 % carton kraft brun
GAULT & FRÉMONT

Box VAE 3 en 1 : cuisson, réchauffage 
et transport 
1 L et 1,8 L
GAULT & FRÉMONT

Boîte Kebab ingraissable 
100 % carton kraft brun
GAULT & FRÉMONT

Boîte burger Kraft brun
ALUPLAST

Boîte burger 
2 tailles
MB PACK

Plancha Box avec fenêtre 
455 x 190 x 50 mm
GAULT & FRÉMONT

Plancha apéritive 
445 x 180 mm
GAULT & FRÉMONT

Sac Kraft ingraissable avec fenêtre 
“Pause Gourmande”
PUBLI EMBAL
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Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Food box 
Canne à sucre 800 ml
CROKUS

Boîtes

Boîte carton To Go 
300 ml, 500 ml
CROKUS

Boîtes snacking Kraft 
4 tailles
THIOLAT

Boîtes snacking Kraft avec fenêtre 
4 tailles
THIOLAT

Pots pour wrap 
200 x 105 x 60 mm
GAULT & FRÉMONT

Boîtes à pizza Kraft brun 
6 tailles
MB PACK

Boîtes pizza et tarte 
Blanche ou décor pâte �ne
THIOLAT
Blanche ou décor pâte �ne

Boîtes pour VAE et livraison 
2 tailles
THIOLAT

Boîtes snacking Kraft avec fenêtre 
6 tailles
GAULT & FRÉMONT

Coffret repas Vision + 
300 x 292 x 72 mm 
GAULT & FRÉMONT

Barquette snacking 
Kraft brun
GAULT & FRÉMONT
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Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Boîtes

Barquettes bambou 
170 x 120 x 57 mm, 170 x 120 x 40 mm, 
170 x 120 x 75 mm
PUBLI EMBAL

Food Box rectangle en verre 
Avec couvercle
MB PACK

Food Box ronde en verre 
Avec couvercle
MB PACK

Plat So Urban en verre 
Avec couvercle 
MB PACK

Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Boîtes salade Luxifood 
Décor Garden
THIOLAT

Boîtes salade Lunchipack 
Kraft
THIOLAT

Saladier rond Buddha bowl 
Canne à sucre 750 ml
CROKUS

Barquettes Nomade 4 en 1 : préparation, 
transport, présentation, consommation 
Kraft blanc 750 ml, 1 L
GAULT & FRÉMONT

Boîtes salades

Couvercle RPET pour saladier rond 
Buddha bowl
CROKUS

Barquettes à frites Caissipack carton 
brun 
7 tailles
MB PACK

Boîte �nger food 
Kraft brun
GAULT & FRÉMONT

Boîte salade Kraft brun avec ou sans 
couvercle 
480 ml, 750 ml, 1000 ml
PUBLI EMBAL
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Boîtes salades

Saladiers carrés 
500 ml, 750 ml, 1000 ml
CROKUS

Couvercles RPET pour saladiers carrés 
13 x 13 cm, 17 x 17 cm
CROKUS

Boîte Luxifood fond carton noir ou blanc 
Avec couvercle
MB PACK

Bol salade 
Kraft brun
ALUPLAST

Couvercle bol salade
ALUPLAST

Supports

Rectangle rainé
GAULT & FRÉMONT

Boîte support Kraft
GAULT & FRÉMONT

Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Saladiers Kraft 
Avec ou sans couvercle
CROKUS
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Couvercle PLA pour pot à sauce
CROKUS

Pots à sauce
GAULT & FRÉMONT

Pot à sauce Be Pulp naturel 
6 cl
CROKUS

Couvercle pot à sauce Be pulp 
Canne à sucre
CROKUS

Pots à sauce 
Canne à sucre 30 ml, 60 ml
CROKUS

Pots

Pots à sauce couvercle charnière 
6 cl
ALUPLAST

Assortiment caissettes avec ou sans 
couvercle 
38 x 30 mm
NORDIA

Pot en verre couvercle blanc
MB PACK

Bocal en verre couvercle argent ou noir
MB PACK

Pots à soupe Kraft brun 
240 ml, 360 ml, 480 ml, 780 ml
PUBLI EMBAL

Pots à soupe Kraft brun 
240 ml, 360 ml, 480 ml
CROKUS

Pot à sauce bagasse 
55 ml 
PUBLI EMBAL

Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking
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Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Couvercles pour pots à soupe Kraft brun
CROKUS

Cup dessert avec insert coulis 
et couvercle 
2 tailles
GAULT & FRÉMONT

Pots

Porte-gobelets 
1 ou 2 gobelets
GAULT & FRÉMONT

Gobelets carton Zéro 
10 cl, 18 cl, 20 cl, 30 cl, 40 cl
CROKUS

Pots à desserts Kraft 
Revêtement PLA 120 ml, 180 ml, 240 ml
CROKUS

Gobelets bambou 
10 cl, 18 cl, 20 cl, 30 cl, 35 cl
PUBLI EMBAL

Gobelets “Les Instants Nomades” 
réutilisables 
Rose : Ø 74 x 120 mm,  
Noir : Ø 72,7 x 76 mm
MB PACK

Gobelets carton “Les Instants Nomades” 
Gris : Ø 60 x 62 mm, Violet : Ø 73 x 78 mm, 
Rose : Ø 80 x 91 mm
MB PACK

Couvercles Kraft pour pots à desserts
CROKUS
Couvercles Kraft pour pots à desserts

Vaisselle

Gobelets“«Les Instants Nomades” bio 
Ø 63 x 64 mm, Ø 72 x 79 mm ou  
Ø 80 x 92 mm
MB PACK

Pots à glace 
90 ml, 135 ml, 200 ml
CROKUS

Pots à glace Kraft brun 
90 ml, 120 ml, 150 ml, 180 ml
PUBLI EMBAL
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Vaisselle

Pailles Kraft blanc emballées 
individuellement 
Ø 6 mm x 20 cm
CROKUS

Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Pailles blanches emballées 
individuellement 
Ø 7 mm x 20,5 cm
MB PACK

Support à entremets 
Ø 97 mm
NORDIA

Plats ronds 
Ø 125 mm, Ø 185 mm, Ø 210 mm, 
Ø 240 mm
NORDIA

Assiettes rondes bagasse 
Ø 18 cm, Ø 23 cm
PUBLI EMBAL

Kit couverts 
Couteau, fourchette, cuillère et serviette
GAULT & FRÉMONT

Kit couverts en inox ATOLL 4 / 1 
Couteau, fourchette, cuillère et serviette
CROKUS

Pailles �exibles Kraft blanc ou marron 
Ø 6 mm x 20 cm
CROKUS

Pailles droites Kraft noir, naturel ou blanc 
Ø 6 mm x 20 cm
CROKUS

Pailles Kraft brun 
Ø 6 mm x 19,7 cm
PUBLI EMBAL

Gobelets carton brun 
10 et 24 cl
ALUPLAST

Gobelets carton blanc 
10, 18 et 60 cl 
PUBLI EMBAL
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Boulangerie et viennoiserie Pâtisserie Snacking

Kit couverts en bois 
Couteau, fourchette, cuillère et serviette
ALUPLAST

Agitateurs en bois
LE NAPPAGE

Vaisselle

Assiettes en carton Kraft 
Ø 18 cm, Ø 23 cm
LE NAPPAGE

Assiettes blanches en carton enduit 
Ø 18 cm, Ø 23 cm
LE NAPPAGE

Serviettes blanches 1 pli 
30 x 30 cm
LE NAPPAGE

Serviettes blanches 2 plis 
33 x 33 cm
LE NAPPAGE

Serviette pulpe de cellulose 2 plis 
33 x 33 cm
MB PACK

Serviettes blanches 1 pli 
30 x 30 cm
MB PACK

Serviettes Be Pulp 2 plis 
33 x 33 cm
CROKUS

Kit couverts en bois 3 / 1 ou 4 / 1 
Couteau, fourchette, (cuillère) et serviette
CROKUS

Serviettes recyclées 
30 x 30 cm
PUBLI EMBAL

Kit couverts en bois 3 / 1 ou 4 / 1 
Couteau, fourchette, cuillère et serviette
MB PACK
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Équipements et entretien

Transport.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.260
Cuisson . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.261
Conservation.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  p.264
Contenants . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.264
Petit matériel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.265
Équipements professionnels . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.267

Hygiène . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p.269

Équipements Entretien

Fabriqué en France

Recyclable

Biodégradable
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Équipements Entretien

Transport

Plateaux de regroupement
PUBLI EMBAL

Sacs cabas Kraft brun 
7 tailles
MB PACK

Cagette carton brun neutre 
637 x 420 x 90 mm
MB PACK

260

Boîte “Les Instants Nomades”
MB PACK

Plateau traiteur Argent 
19 x 28 cm ou 28 x 42 cm
CROKUS

Plateau traiteur Or 
28 x 42 cm
CROKUS

Plateau traiteur Noir 
28 x 42 cm
CROKUS

Plateau traiteur Greener 
28 x 42 cm
CROKUS

Sacs cabas Kraft brun 
2 tailles
PUBLI EMBAL

Sacs SOS Kraft brun
GAULT & FRÉMONT

Sacs cabas Kraft brun 
4 tailles
GAULT & FRÉMONT

Box click’n collect
GAULT & FRÉMONT
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Transport

Sac de regroupement Kraft brun 
390 / 75 + 75 x 800 mm
MB PACK

Cagette “Les Instants Nomades” 
300 x 200 x 40 mm
MB PACK

Sacs à bretelles PEBD recyclé blanc 
260 / 60 x 450 mm 
MB PACK

Tote Bag0 coton naturel 
400 x 370 mm + SF 100 mm
MB PACK

Cuisson

Sacs liasses biodégradables vert 
transparent 
12 + 4 x 24cm
PUBLI EMBAL

Sac biodégradable vert transparent 
24 + 14 x 45 cm
PUBLI EMBAL

Sacs de regroupement Kraft brun  
semi-extensibles 
4 tailles
PUBLI EMBAL

Moules Bio Food Pack en papier sulfurisé 
Antiadhérent 9 formats
GAULT & FRÉMONT

Barquettes de cuisson 
495 ml, 785 ml, 1 L
GAULT & FRÉMONT

Barquettes Salamandre
GAULT & FRÉMONT
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Cuisson

Plateau demi-gastro Kraft avec �lm 
380 x 280 x 45 mm
NORDIA

Plaque à pain Exal 
Format 4 baguettes
MATFER

Moules en aluminium 
3 tailles
MB PACK

Moules Bundt cake papier 
Ø 83 H 40 mm
NORDIA

Moules Easy bake Kraft ou marron 
160 x 55 x 50 mm, 80 x 40 x 40 mm
NORDIA

Tourtière en aluminium
ALUPLAST

Moule à cake en aluminium
ALUPLAST

Barquettes de cuisson en bois 
avec caissette 
150 g, 250 g, 350 g, 500 g
THIOLAT

Godet en aluminium
ALUPLAST

Tourtières en aluminium 
8 tailles
MB PACK

Godets en aluminium 
2 tailles
PUBLI EMBAL

Tourtière en aluminium
PUBLI EMBAL
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Grilles de fermentation 
Avec ou sans galeries
MATFER

Chariots et échelles
MATFER

Papier cuisson multi-passage 
32.5 x 53 cm ou 40 x 60 cm
PUBLI EMBAL

Cuisson

Toile de cuisson Silpat® antiadhérente 
520 x 315 mm, 585 x 385 mm
MATFER

Papier cuisson 
40 x 60 cm
SALAMANDRE®

250 feuilles

Panko Spray 
Agent de démoulage 100 % végétal
AB MAURI

600 ml

Papier cuisson Crokus siliconé 
40 x 60 cm
CROKUS

500 feuilles

Papier cuisson Saga siliconé 
32,5 x 53 cm
CROKUS

500 feuilles

Graiss’vit Pâtisserie & Cuisine ou  
Spécial Plancha 
Agent de démoulage 100 % végétal
MALCOS

200 ml

Papier cuisson 
60 x 40 cm
Idéal’ by UNL

500 feuilles

Agent de démoulage
Idéal’ by UNL

600 ml

Graiss Vit
Idéal’ by UNL

5 L
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Conservation

Film étirable professionnel 
300 x 0,30 m
Idéal’ by UNL

Film étirable professionnel 
300 x 0,45 m
Idéal’ by UNL

Aluminium professionnel 
200 x 0,33 m
Idéal’ by UNL

Contenants

Bac rond avec couvercle 
19 L
SCARITECH

Bac rectangle avec couvercle 
10 L
SCARITECH

Bac rectangle avec couvercle 
et séparateur 
20 L
SCARITECH

Bac multifonction 
6,5 L
SCARITECH

Lot de 3 conteneurs  
avec couvercle et chariot 
40 L
SCARITECH

Mannes à pain
MATFER

Bannetons plastiques ronds ou longs 
De 500 g à 2 kg
SCARITECH

264
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Petit matériel

Grignettes 
Bleues, jaunes, vertes
SCARITECH

Griffe 
6 lames
SCARITECH

Lot de 3 fouets 
L 300, 350, 400 mm
MATFER

Série de 5 casseroles Excellence 
Ø 140 mm, Ø 160 mm, Ø 180 mm, 
Ø 200 mm, Ø 240 mm
MATFER

Bassines demi-rondes 
Ø 200 mm, Ø 250 mm, Ø 300 mm, 
Ø 350 mm, Ø 400 mm
MATFER

Fendeur à sandwich Kikoop 
3 hauteurs de coupe : 1, 2, 2,2, 2,6 cm 
Coupe complète ou portefeuille
SCARITECH

Batteur Alphamix 
5 L ou 8 L
MATFER

Multi-coupes Prep Chef
MATFER

Pinceau manche plastique 
Fibre synthétique alimentaire 35, 45 cm
BROSSERIE REY

Poches pâtissières 
Jetables 30 x 54 cm
Idéal’ by UNL

Boîte x 100

Rouleau x 200

Pinceau manche plastique 
Soie blanchie alimentaire 20, 25, 30, 35, 
45, 50, 60 cm
BROSSERIE REY
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Brosse cote à dorer 
Soie blanchie alimentaire
BROSSERIE REY

Brosse droite hollandaise 
Soie blanchie alimentaire
BROSSERIE REY

Brosse à pétrin 
Soie blanchie alimentaire
BROSSERIE REY

Brosse comptoir 
Demi-tête soie blanchie alimentaire
BROSSERIE REY

Balai four Tampico 
32, 40, 45, 50, 60 cm
BROSSERIE REY

Balai coco 
29, 38 cm
BROSSERIE REY

Balai demi-tête 
Soie noire longue
BROSSERIE REY

Brosse comptoir 
Demi-tête �bre synthétiques alimentaire
BROSSERIE REY

Petit matériel
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Équipements professionnels

Veste Unera manches longues 
Polyester - Coton 195 g/m2 
Tailles 0 à 6
ROBUR

Veste Unera manches courtes 
Polyester - Coton 195 g/m2 
Tailles 0 à 6
ROBUR

Veste Nero manches longues 
Polyester - Coton 195 g à 215 g/m2 
Tailles 0 à 6
ROBUR

Veste Nero manches courtes 
Polyester - Coton 195 g à 215 g/m2 
Tailles 0 à 6
ROBUR

Pantalon Timéo 
Polyester - Coton 210 g à 260 g/m2 
Tailles 34 à 58
ROBUR

Pantalon Oural 
100 % coton 260 g/m2 
Tailles 34 à 66
ROBUR
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Pantalon Caden 
65 % Polyester 35 % Coton 170 g/m2 
Tailles 34 à 58
ROBUR

Tablier Pise 
100 % coton 245 g/m2 
Taille unique
ROBUR

Tablier Loti 
Polyester - Coton 195 g à 215 g/m2 
Taille unique
ROBUR

Tablier Phoenix 
100 % coton 245 g/m2 
Taille unique
ROBUR

Chaussures Bonix 
Mocassin de sécurité S2 
Tailles 35 à 48
ROBUR

Calots Atlanta 
100 % coton 240 g/m2 
Taille unique
ROBUR

Calots Atlanta 
100 % coton 195 g/m2 
Taille unique
ROBUR

Équipements professionnels
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Hygiène

Sacs poubelles PEBD 
130 L
MB PACK

Sacs poubelles haute résistance 
130 L
PUBLI EMBAL

Papier toilette grande longueur 
Pure pâte lisse
GLOBAL HYGIÈNE

Minirol x 12

Maxirol x 6

Papier toilette type compact 500 formats 
Pure pâte lisse
GLOBAL HYGIÈNE

x 36

Sacs poubelles PEBD 
110 L
MB PACK

Sacs poubelles PEBD 
100 L
MB PACK

Sacs poubelles PEBD 
50 L
MB PACK

Rouleau essuyage 2 plis 
20 x 30 cm - Ouaté blanc lisse
GLOBAL HYGIÈNE

x 6

Rouleau essuyage 2 plis 
19 x 22 cm - Pure pâte gaufrée
GLOBAL HYGIÈNE

x 6

Essuie-mains 
22 x 34 cm - Enchevêtrés
GLOBAL HYGIÈNE

x 3200

Appareil mural pour essuie-mains pliés
GLOBAL HYGIÈNE

Essuie-mains 
2 plis continu
GLOBAL HYGIÈNE

x 6

Équipements Entretien
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Hygiène

Appareil pour essuie-mains continu
GLOBAL HYGIÈNE

Symbioz Force Xtra 
Détergent pour machines industrielles
CHRISTEYNS FOOD HYGIENE

10 L

Alcal sol 
Nettoyant pH neutre tous types de sols
CHRISTEYNS FOOD HYGIENE

5 L

Symbioz C’Sun 
Détergent toutes surfaces
CHRISTEYNS FOOD HYGIENE

750 ml

5 L Symbioz DSR 
Désinfectant, fongicide virucide 
toutes surfaces
CHRISTEYNS FOOD HYGIENE

750 ml

5 L

Bac’tech 
Dégraissant, détergent, désinfectant 
toutes surfaces
CHRISTEYNS FOOD HYGIENE

5 L

Eurofour 
Décapant, dégraissant, rénovateur inox
CHRISTEYNS FOOD HYGIENE

750 ml

5 L Bactifoam 
Dégraissant, détergent, désinfectant, 
virucide
CHRISTEYNS FOOD HYGIENE

5 L

Symbioz vaisselle séchant 
Liquide de rinçage pour machines 
industrielles
CHRISTEYNS FOOD HYGIENE

5 L

Alcal vaisselle 
Nettoyage manuel pour vaiselle
CHRISTEYNS FOOD HYGIENE

5 L

Aqua Classic 
Pastilles de sel pour adoucisseurs d’eau
SALINS

25 kg

Aqua Excell 
Pastilles de sel pour adoucisseurs d’eau
SALINS

25 kg
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Notes

Photographes : Galerie Photographe / Etienne Straub - Couteau Suisse Production / Sylvie Cordonner  

Stylistes : Sylvie Corbetta - Le Boudoir de la Com / Séverine Di Giulo

Suggestion de présentation / Photos non contractuelles
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Les adhérents dans votre région

Auvergne Rhône-Alpes
1 • Sté ALPI GOURMET   74 350 ALLONZIER-LA-CAILLE
2 • Sté ARTIMAT SAINT FLOUR   15 100 ROFFIAC
3 • Sté DAUBOURG    01 000 SAINT-DENIS-LÈS-BOURG
4 • Sté GINEYS    38 121 REVENTIN-VAUGRIS
5 • Sté LABO    63 800 COURNON
6 • Sté PELLERIN DISTRIBUTION  26 540 MOURS-SAINT-EUSÈBE
7 • Ets RUEZ    01 100 OYONNAX

Bourgogne Franche-Comté
8 • Sté GOT DISTRIBUTION   71 000 MÂCON
9 • Sté GOT DISTRIBUTION   71 530 CRISSEY
10 • Ets GUILLIN et Fils   39 570 PERRIGNY
11 • Sté MOREL – PATICERISE   25 000 BESANÇON
12 • Sté RICHOUX    89 290 CHAMPS S/YONNE

Bretagne
13 • Sté BONDU    29 674 MORLAIX
14 • Sté PAVIOT    35 136 ST-JACQUES-DE-LA-LANDE

Centre Val de Loire
15 • Sté BOULANGER DISTRIBUTION  28 600 LUISANT
16 • Sté ROGER    36 000 CHÂTEAUROUX

Grand Est
17 • C.B.P.L    57 970 YUTZ
18 • COOP BOULPAT   68 000 COLMAR
19 • Sté DEROCHE EST   51 110 CAUREL
20 • G.A.B.P    67 240 BISCHWILLER

Hauts-de-France
21 • Sté DEROCHE PICARDIE   80 103 ABBEVILLE
22 • Sté CERF DELLIER   62 110 HENIN BEAUMONT
23 • Sté SODICHEF Magasin POUBEAU  60 740 SAINT-MAXIMIN

Île de France
24 • Sté DEROCHE    94 801 VILLEJUIF
25 • Ets ESNAULT    91 070 BONDOUFLE

Normandie
26 • Ets BLAIS    14 120 MONDEVILLE
27 • Sté BLAIS DISTRIBUTION   27 930 ÉVREUX-GUICHAINVILLE
28 • Sté DEROCHE NORMANDIE  27 310 HONGUEMARE- GUENOUVILLE
29 • Sté DIFOMAP    61 100 LA LANDE-PATRY
30 • Sté SODIBO    14 100 HERMIVAL-LES-VAUX

Nouvelle-Aquitaine
31 • Sté GOUDEAU    86 530 CENON S/VIENNE
32 • Sté LEGEAY    16 130 GENSAC-LA-PALLUE

Occitanie
33 • Sté ARTIMAT DISTRIBUTION  12 100 CREISSELS
34 • Sté ARTIMAT CHANAC   48 230 CHANAC
35 • Sté GALIA GRAU   66 100 PERPIGNAN
36 • Sté JAUFFRES CLEMENTZ   30 100 ALÈS
37 • Sté OCCITANIE DISTRIBUTION  81 000 ALBI
38 • Sté OCTODIS    82 000 MONTAUBAN
39 • Sté SOCODIF    31 800 SAINT-GAUDENS
40 • Sté SOFRAMA    30 470 AIMARGUES

Provence-Alpes-Côte d’Azur
41 • Sté CREMAT    06 200 NICE
42 • Sté GINEYS    84 270 VEDÈNE
43 • Sté GINEYS    83 170 BRIGNOLES
44 • Sté LA PELLE D’OR   06 340 LA TRINITÉ

Pays-de-la-Loire
45 • Sté FUSEAU    49 070 BEAUCOUZÉ
46 • Sté GABOPLA    44 984 SAINTE-LUCE-SUR-LOIRE

La Réunion
47 • Sté FUSEAU    97 410 SAINT-PIERRE

Wallonie – Belgique
48 • Sté PANIBLOND   70 33   MONS

 

RETROUVEZ LEURS COORDONNÉES COMPLÈTES SUR WWW.UNL-SAS.FR
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proximité, dialogue, réactivité,  écoute et qualité 
Unl c’est votre nouvelle référence !

www.unl-sas.fr

    

CÔTE CÔTE CÔTE CÔTE CÔTE DDD’OR’OR’OR’OR’OR

AAAUBEUBEUBEUBEUBEUBEUBE

NORDNORDNORDNORDNORDNORDNORDNORD

AISNEAISNEAISNEAISNEAISNEAISNEAISNEAISNEAISNE

SOMMESOMMESOMMESOMMESOMMESOMMESOMMESOMMESOMMESOMMESOMMESOMME

ARDENNESARDENNESARDENNESARDENNESARDENNESARDENNESARDENNESARDENNESARDENNESARDENNES

MARNEMARNEMARNEMARNEMARNEMARNEMARNEMARNE

MARNEMARNEMARNEMARNEMARNEMARNEMARNE
SEINE ETSEINE ETSEINE ETSEINE ETSEINE ETSEINE ETSEINE ETSEINE ETSEINE ET

ESSONNEESSONNEESSONNEESSONNEESSONNEESSONNEESSONNE

YYYYYVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINESVELINES

VVVAL AL AL AL AL VAL VVAL VVAL V DDDD’OISE’OISE’OISE’OISE’OISE’OISE’OISE’OISE
MEUSEMEUSEMEUSEMEUSEMEUSEMEUSEMEUSEMEUSEMEUSEMEUSE

VVVVOSGESOSGESOSGESOSGESOSGESOSGESOSGESOSGESOSGES

MOSELLEMOSELLEMOSELLEMOSELLEMOSELLEMOSELLEMOSELLEMOSELLE

MEUMEUMEUMEUMEUMEUMEURRRRTHE ETTHE ETTHE ETTHE ETTHE ETTHE ETTHE ETTHE ETTHE ET
MOSELLEMOSELLEMOSELLEMOSELLEMOSELLEMOSELLE

OISEOISEOISEOISEOISEOISEOISEOISEOISE

PPPPAS DEAS DEAS DEAS DEAS DEAS DEPAS DEPPAS DEPPAS DEP
CAAAALLLLAISAISAISAISAIS

HHHHAAAAAUTEUTEUTEUTEUTE
MARNEMARNEMARNEMARNEMARNEMARNEMARNEMARNE

SAÔNE ET SAÔNE ET SAÔNE ET SAÔNE ET SAÔNE ET SAÔNE ET SAÔNE ET SAÔNE ET SAÔNE ET SAÔNE ET SAÔNE ET SAÔNE ET LLLOIREOIREOIREOIREOIRE

JUJUJUJUJUJURRRAAA

DOUBSDOUBSDOUBSDOUBSDOUBSDOUBS

HHHAAAUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNEUTE SAÔNE HHHHHHAAAAAUTUTUTUTUTUT
RHINRHINRHINRHINRHINRHIN

BASBASBASBASBAS
RHINRHINRHINRHINRHINRHINRHIN

NIÈVRENIÈVRENIÈVRENIÈVRENIÈVRENIÈVRENIÈVRENIÈVRE

YYYONNEONNEONNEONNEONNEONNEONNE

LLLLOIRETOIRETOIRETOIRETOIRETOIRETOIRET

EURE ET EURE ET EURE ET EURE ET EURE ET EURE ET LLLLOIREOIREOIREOIREOIRE

SEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIMESEINE MARITIME

EUREEUREEUREEUREEUREEURE

CCCALVVVLVL ADOSADOSADOSADOSADOSADOSADOSADOSVADOSVVADOSVVADOSV

MMMMAAAAYENNEYENNEYENNEYENNEYENNEYENNEYENNEYENNEAYENNEAAYENNEAAYENNEAAYENNEA

LLLOIRE OIRE OIRE OIRE OIRE OIRE ATATA LLLLANTIQUEANTIQUEANTIQUEANTIQUEANTIQUEANTIQUEANTIQUEANTIQUEANTIQUE

VENDÉEVENDÉEVENDÉEVENDÉEVENDÉEVENDÉEVENDÉEVENDÉEVENDÉE

VIENNEVIENNEVIENNEVIENNEVIENNE

CHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTE
CHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTECHARENTE
MARITIMEMARITIMEMARITIMEMARITIMEMARITIMEMARITIMEMARITIMEMARITIMEMARITIMEMARITIMEMARITIME

DEUX DEUX DEUX DEUX DEUX DEUX 
SÈVRESSÈVRESSÈVRESSÈVRESSÈVRESSÈVRES

MAINE ET MAINE ET MAINE ET MAINE ET MAINE ET MAINE ET MAINE ET 
LLLLLOIREOIREOIREOIREOIREOIREOIRE

SASASASARTHETHETHETHETHE LLLLLOIROIROIROIROIROIROIR
ET CHERET CHERET CHERET CHERET CHERET CHERET CHERET CHERET CHERET CHERET CHER

INDRE ET INDRE ET INDRE ET INDRE ET INDRE ET INDRE ET INDRE ET LLLOIREOIREOIREOIRE

INDREINDREINDREINDREINDREINDREINDRE

CHERCHERCHERCHERCHERCHERCHER

ALLIERALLIERALLIERALLIERALLIER

PUY DE DOMEPUY DE DOMEPUY DE DOMEPUY DE DOMEPUY DE DOMEPUY DE DOMEPUY DE DOMEPUY DE DOMEPUY DE DOMEPUY DE DOMEPUY DE DOMEPUY DE DOME

CREUSECREUSECREUSECREUSECREUSECREUSECREUSE

CCCCORRÈZEORRÈZEORRÈZEORRÈZEORRÈZEORRÈZEORRÈZEORRÈZEORRÈZEORRÈZE

CCCCCANANANANANTTTTALALALALTALTTALT

HHHHAAAUTE UTE UTE UTE UTE UTE UTE LLLLLOIREOIREOIREOIREOIREOIREOIRE

LLLLOIREOIREOIREOIREOIRE
RHÔNERHÔNERHÔNERHÔNERHÔNERHÔNERHÔNERHÔNERHÔNERHÔNE AINAINAINAINAINAINAINAIN

SSSAVVVAVA OIEOIEOIE
ISÈREISÈREISÈREISÈREISÈREISÈREISÈREISÈRE

DRÔMEDRÔMEDRÔMEDRÔMEDRÔMEDRÔMEDRÔMEDRÔMEDRÔMEDRÔME
ARDÈCHEARDÈCHEARDÈCHEARDÈCHEARDÈCHEARDÈCHEARDÈCHEARDÈCHEARDÈCHEARDÈCHE

LLLLLOZÈREOZÈREOZÈREOZÈREOZÈREOZÈREOZÈRE

GARDGARDGARDGARDGARDGARDGARDGARD

HÉHÉHÉHÉRRRRAAAUUUUULLLLTTTTLTLLTLLTL

AAAAUDEUDEUDEUDE
ARIÈGEARIÈGEARIÈGEARIÈGEARIÈGE

TTTTTARNARNARNARNARNARNARNARNTARNTTARNTTARNT

AAAVVVVAVAAVAAVA EEEYYYYRRRONONONONON

LLLLOOOOOTTT

DORDOGNEDORDOGNEDORDOGNEDORDOGNEDORDOGNEDORDOGNEDORDOGNEDORDOGNEDORDOGNEDORDOGNEDORDOGNE

GIRRRONDEONDEONDEONDEONDEONDEONDE

LLLLANDESANDESANDESANDES

PYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉES
AAAATTTATAATAATA LLLANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUESANTIQUES

HHHAAAAUTESUTESUTESUTESUTES
PYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉES

GERSGERSGERSGERSGERSGERSGERS

HHHAAAAUTEUTEUTEUTEUTE
GAGAGAGAGARRRRRONNEONNEONNEONNEONNEONNEONNE

GAGAGAGAGARRRRRONNEONNEONNEONNEONNEONNEONNE
TTTTARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETARN ETTARN ETTTARN ETTTARN ETT

LLLLOOOTTT
ET GAET GAET GAET GAET GAET GAET GAET GARRRRRRRONNEONNEONNEONNEONNEONNEONNEONNEONNEONNE

PYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉESPYRÉNÉES ORIENORIENORIENORIENORIENORIENORIENTTTALESALESALESALESALESTALESTTALESTTALEST

HHHHAUTESUTESUTESUTESUTES
ALPESALPESALPESALPESALPESALPESALPES

ALPESALPESALPESALPESALPESALPESALPESALPESALPESALPES DE HALPES DE HALPES DE HALPES DE HALPES DE HALPES DE HALPES DE HALPES DE HALPES DE HALPES DE HAAAAUTEUTEUTE
PPPPPRRRRRROVENCEOVENCEOVENCEOVENCEOVENCEOVENCEOVENCEOVENCE MARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMES

VVVARARARARVARV

VVVVVVAAAAAVAVVAV UCUCUCUCUCUCLLLLUSEUSEUSEUSEUSE

BOUCHESBOUCHESBOUCHESBOUCHESBOUCHESBOUCHESBOUCHESBOUCHES
DU RHÔNEDU RHÔNEDU RHÔNEDU RHÔNEDU RHÔNEDU RHÔNEDU RHÔNEDU RHÔNEDU RHÔNEDU RHÔNEDU RHÔNEDU RHÔNE

SSSSAAAAAVVVVAVAAVA OIEOIEOIEOIEOIE
HHHHAAAAAUTEUTEUTEUTEUTEUTE

HHHAAAAUTEUTEUTEUTEUTEUTE VIENNEVIENNEVIENNEVIENNEVIENNEVIENNEVIENNE

ILLE ETILLE ETILLE ETILLE ETILLE ETILLE ETILLE ETILLE ETILLE ETILLE ET VIVIVIVILLLAINEAINEAINEAINEAINEAINE
CÔTE CÔTE CÔTE CÔTE CÔTE CÔTE DDDD’ARMOR’ARMOR’ARMOR’ARMOR’ARMOR’ARMOR’ARMOR’ARMOR’ARMOR’ARMOR

MORBIHANMORBIHANMORBIHANMORBIHANMORBIHANMORBIHANMORBIHANMORBIHAN

FINISTÈREFINISTÈREFINISTÈREFINISTÈREFINISTÈREFINISTÈREFINISTÈREFINISTÈRE

MANCHEMANCHEMANCHEMANCHEMANCHEMANCHE

ORNEORNEORNEORNEORNEORNE

Arras
Lille

Amiens

Beauvais

Pontoise

Rouen

Saint-lô
Caen

Alençon

Le Mans

Laval
Rennes

Saint-Brieuc

Quimper

Vannes

Nantes
Angers

Niort

Poitiers

Angoulême

Bordeaux

Périgueux

Agen

Montauban
Mont de Marsan

Auch

Tarbes

Pau

La Roche-sur-Yon

Evreux

Laon

Bar

Troyes

Auxerre

Colmar

Chaumont

Dijon

Besançon

Mâcon

Bourg en Bresse

Lyon

Saint-Etienne

Clermont-Ferrand

Moulins

Nevers

Bourges

Orléans

Chartres

Versailles

Evry

Melun

Blois

Tours

Châteauroux

Guéret

Limoges

Tulle

Cahors

Toulouse

Foix

Valence

Avignon

Montpellier

Nîmes

Privas

Le Puy en Velay

Mende

Rodez

Albi

Carcassonne

Perpignan

Aurillac

Marseille

Toulon

Nice

Grenoble

Gap

Chambéry

Annecy

Nancy

Epinal

Vesoul

Metz

le Duc

Châlons
en Champagne

Charleville
Mézières

62

59
80

02 08

76

14

50

27
77 51

55

57
54

88

70

67

68

10
52

21

25

39

74

69
42

01

38

26
07

43

63

15

19

24

33

40

47

32

64

65
09

73

05

04 068430

48

34

31

82

46

12

81

11

66

13
83

71

58

89
45

28

72

61

53

35 
22

29

56

49
37

41

36

44

85

79

86

17
16

87 23

03

18

60

95

78

90

91
Strasbourg

Lons-le-Saunier

La Rochelle

Belfort

Digne les bains

HAUTE UTE UTE UTE CCCCORSEORSEORSEORSEORSEORSEORSEORSEORSEORSEORSE

CCCCORSEORSEORSEORSEORSEORSE
DUDUDUDUDUDU

SUDSUDSUDSUDSUD

Bastia

Ajaccio

2A

2B

Paris

Bruxelles

Brugge

NamurMons

Liège
BELGIQUE

8810
52

21

39

69
42

01

38

26
07

43

63

15

19

24

33

40

47

32

64

65
09

8430

48

34

31

82

46

12

81

11

66

13

71

58

89
45

28

72
5356

49
37

41

36

44

85

79

86

17
16 87 23

03

18
Lons-le-Saunier

La Rochelle

LA RÉUNION

DROM

Saint-Denis

Saint-Benoît

Saint-Joseph

Saint-Pierre
Saint-Louis

Saint-Paul

ngers

olmarolmarolmarolmar

B

ANANANTTTTALALALTALTTALT

MMM

Angoulêmengoulêmengoulême

HHHAAAAUTEUTE

lbilbilbi

YRRRON 30

ellier

pignanpignan

LUSEUSEUSEUSEUSE
MARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMESMARITIMES

NiNiNiNiceee

Saint-Pierre

Mons
rrrasasas

SOMMESOMMESOMMESOMMESOMME8080808080

1414141414

2929

aaannnnttteseses

1

2

3

4
5

6

78

9
10

11

12

13

14

15

16

17

18

19 20

21
22

23

24
25

26
27

28

29

30 

31

32 

33 

34 

35 

36 
37 38 

39 

40 41 
42 

43 

44 

45 46 

47 

48

Nous remercions tous nos partenaires pour leur participation.
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